GEBRAUCHSHANDBUCH

Noaboo

boosted

Aromasa NaDOO

boosted

ACHTUNG: Lesen Sie die Anweisungen
bevor Sie das Gerat verwenden
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Rachen per de cot eine Wessenschaf?,
Eo liegt am Roch darnaus eine Runst yu machen.

Lieber Kunde, liebe Kundin!

Herzlichen Gllickwunsch, dass Sie sich flir Naboo entschieden haben.

Das Produkt, das Sie erworben haben, ist kein Kombiddmpfer sondern ein Kochgerat,
das dank der innovativen technischen Losungen, mit denen es ausgestattet ist, lhre Arbeit

erleichtern und fur unvergleichliche und konstante Ergebnisse sorgen wird.
Wir empfehlen Ihnen, sich die Hinweise und Ratschl&ge in diesem Handbuch durchzulesen.
So wird Ihnen die Verwendung lhres neuen Gerats sowie die im Laufe der Zeit erforderliche

Wartung viel leichter fallen.

Sollten Sie noch Fragen haben, zogern Sie nicht uns zu kontaktieren
Telefon: +39 0438 9110, E-Mail: lainox@lainox.it

Technischer Kundendienst
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MODELLE

Jeder Buchstabe der Geratebezeichnung steht fiir eine Eigenschaft des
Gerats. Darauf folgt eine Zahl, die fiir das Fassungsvermdgen des Modells
steht.

NA BS = Naboo mit Boiler

NA BV = Naboo mit direktem Dampf
NA BM = Naboo mit Boiler + Naboo mit direktem Dampf

AR_N = Aroma Naboo
AR_S = Aroma Sapiens

__E_ = elektrisch

_ G_=mit Gas

FASSUNGSVERMOGEN

6 x GN 1/1 (061) 5 x (600x400) (054)

6 x GN 2/1 (062) 8 x (600x400) (084)

10 x GN 1/1 (101) 13 x (600x400) (134)

10 x GN 2/1 (102) 15 x (600x400) (154)
16 x GN 1/1 (161)
20 x GN 1/1 (201)
(202)

20 x GN 2/1 (202

90037410rev01
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Der Hersteller haftet nicht fir eventuelle Ungenauigkeiten dieser
Bedienungsanleitung aufgrund von Druck- oder Ubertragungsfehlern.
Er behalt sich das Recht vor, die als notwendig oder nitzlich erachteten
Anderungen auch ohne Verinderung der wesentlichen Merkmale an
seinen Produkten durchzufiihren.

Jegliche Vervielféaltigung oder Fotokopie, auch auszugsweise, von
Textstellen oder Abbildungen dieser Bedienungsanleitung ist ohne
vorherige Genehmigung des Herstellers untersagt.

Urheberrechte
Die Ubermittlung spezifischer Produktinformationen an Dritte ist nicht gestattet.
Alle Rechte inklusive Ubersetzung und Reproduktion sind vorbehalten.

- UBERSETZUNG VON ORIGINALVERSION DER ANLEITUNG -
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1+ ALLGEMEINE WARNUNGEN

Die Arbeiten am Gerat, die im Laufe der Zeit notwendig sein
werden, sowie die auBerordentliche Wartung des Ofens diirfen nur
von Personal durchgefiihrt werden, die vom Hersteller oder vom
autorisierten technischen Kundendienst dazu berechtigt wurden.

*Lesen Sie die Warnungen, die diese Bedienungsanleitung beinhaltet,
aufmerksam durch, da sie wichtige Angaben zur Sicherheit wahrend der
Nutzung und Wartung des Gerats enthalten.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf!

¢ Dieses Gerét darf nur flir den Zweck eingesetzt werden, zu dem es
ausdriicklich konstruiert wurde: das Zubereiten von Speisen. Jede
andere Verwendung gilt als unangemessen und gefahrlich.

o Nur ausreichend geschultes Servicepersonal darf mit diesem Gerét
arbeiten.

¢ Dieses Gerat darf von Kindern ab einem Mindestalter von 8 Jahren
und von Personen mit beeintrachtigten korperlichen, geistigen
Fahigkeiten bzw. eingeschrankter Wahrnehmung oder von Personen
mit unzureichender Erfahrung oder Kenntnis nur unter der Bedingung
ihrer Aufsicht oder vorhergehenden Anleitung zum Gebrauch des Gerats
durch eine flir ihre Sicherheit verantwortliche Person verwendet werden.

¢ Kinder mlssen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

o Kinder sollten nicht unbeaufsichtigt Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
am Gerét durchflihren.

» Wéhrend das Gerat in Betrieb ist, sollte es nicht unbeaufsichtigt bleiben.
¢ Der dquivalente Schalldruckpegel (A-weighted) liegt unter 70dB(A).

o Zur Reinigung des Ofens diirfen keine unter Druck stehenden
Wasserstrahlen oder Dampfreiniger verwendet werden!

90037410rev01
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1+ ALLGEMEINE WARNUNGEN

*Vorsicht! Beim Gebrauch wird die Oberfliche des Backofens sehr
heiB, achten Sie ayf die Aufkleber mit dem internationalen Symbol
IEC60417 - 5041 und seien Sie vorsichtig!

» ACHTUNG! Beim Offnen der Tir kénnte heiBer Dampf austreten.
Wenn die Ausristung gebraucht wird, missen die persdnlichen
Schutzausrlistungen gegen Wéarme verwendet werden.

o Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, vom
technischen Kundendienst oder jedenfalls von einer Person mit
ahnlicher Qualifikation ausgetauscht werden, um Risiken vorzubeugen.

e Bei Storungen oder Auffélligkeiten wahrend das Gerét in Betrieb ist,
das Gerat unverziiglich ausschalten!

¢ ACHTUNG: Das Gerat wahrend Reinigungs- und Wartungsarbeiten
sowie beim Tausch einzelner Komponenten vom Stromversorgungsnetz
trennen.

¢ ACHTUNG! In Geratendhe kdnnte der Boden rutschig sein!

o Sicherheitsaufkleber

» Maximale Einschubhdhe fir GefaBe mit Fliissigkeiten

o VORSICHT! Um Verbrennungen zu vermeiden, fir GefédBe mit
Fllssigkeiten oder Speisen, die beim Garen flissig werden, eine
Einschubhdhe wahlen, auf der gute Sicht in das Innere der GeféBe
gewahrleistet ist.

ﬁ\

1600 mm (63 inch)
==—

90037410rev01
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1+ ALLGEMEINE WARNUNGEN

¢ Greifen nicht auf die Maschine unter Verwendung von Systemen ein,
die nicht fir den Zugang zum oberen Teil geeignet sind (zum Beispiel
die Verwendung von Leit ern oder das Klettern auf die Maschine)

¢ Behandlung mit chemischen Stoffen:
Treffen Sie die geeigneten SicherheitsmaBnahmen. Nehmen Sie immer Bezug
auf die Sicherheitsdatenblétter und die Etiketten des verwendeten Produkts.
Verwenden Sie die in den Sicherheitsdatenblattern empfohlenen
Sicherheitsvorrichtungen.

WARNUNGEN

°D_ieh Sicherheitsdatenblatter der Reinigungsprodukte zu Rate
ziehen.

*Bei Kontakt des Reinigungsmittels mit der Haut (oder mit den
Haaren): Sofort die gesamte kontaminierte Kleidung ausziehen. Die
Haut unter flieBendem Wasser mit Seife sorgféltig reinigen. Sollte die
Reizung weiterhin bestehen, ist ein Arzt aufzusuchen

*Bei Augenkontakt: Eventuell vorhandene Kontaktlinsen nach
Mdglichkeit entfernen. Die Augen unverziglich und grindlich mit
Wasser spllen. Einen Arzt aufsuchen.

*Bei Einatmen: Die betroffene Person in einen nicht kontaminierten
Raum bringen. Wenn die Ausatmung aussetzt die Person kinstlich
beatmen und falls notwendig unverziiglich einen Arzt aufsuchen.

*Bei Verschlucken: Es ist unverziglich ein Arzt aufzusuchen. So
viel Wasser wie moglich trinken. Das Erbrechen nicht erzwingen,
auBer ein Arzt fordert Sie ausdrlicklich dazu auf. Dem Arzt das
Sicherheitsdatenblatt des verschluckten Produkts zeigen, das sich im
Inneren des Startersets jedes Gerats befindet.

o Der Bediener muss flr den Eingriff auf dem Gerét die persdnlichen
Schutzausrlstungen tragen

o Sofern ein Einschreiten des technischen Kundendienstes notwendig
ist, missen alle auf dem Typenschild angefiihrten Informationensowie
Informationen zum Defekt des Geréts angegeben werden, sodass der
technische Kundendienst den Defekt nachvollziehen kann.

o Erkundigen Sie sich beim Monteur des Geréts nach der korrekten
Anwendung des Wasserenthdrters, da ausbleibende oder nicht
ausreichende Wartungsprozesse zu Kalkbildung fiihren, die das Gerét
beschadigt.

90037410rev01
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1+ ALLGEMEINE WARNUNGEN

* Der Raum, in dem der Ofen aufgestellt wird, muss gut beliiftet sein!

* Die Versorgungsleitung des Ofens muss einen allpoligen Hauptschalter
mit einem Offnungsabstand zwischen den Kontakten von mindestens 3
mm pro Pol besitzen.

eDas Gerdt wurde entwickelt, um permanent an das Wasssernetz
angeschlossen zu sein.

¢ Der Wasserdruck im Netz muss zwischen 200 und 500 kPa liegen.

 Der Wasserversorgungsschlauch muss vom Installateur bereitgestellt
werden und muss der Richtlinie IEC 61770 entsprechen. Bereits
vorhandene oder benutzte Verbindungsrohre dlrfen nicht
wiederverwendet werden.

o Der Ofen muss in ein Aquipotenzialsystem einbezogen werden.
Diese Verbindung wird durch den Anschluss eines Leiters mit
Nennguerschnitt bis zu 10 mm? an die entsprechende Klemme
auf der Ruckseite des Ofens, die mit dem internationalen
Symbol IEC60417 — 5021 gekennzeichnet ist, durchgefiihrt.
Der Anschluss erfolgt zwischen allen im Raum anliegenden
Geraten und dem Dispersionssystem des Gebaudes.

eDieses Gerét ist fur die Verwendung auf einer Hdhe bis zu
2000m Uber dem Meeresspiegel bestimmt. Nehmen Sie fir
Installationen auf Hoéhen Uber 2000m 0.d.M. Kontakt mit dem
autorisierten technischen Kundendienst auf.

90037410rev01
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1+ ALLGEMEINE WARNUNGEN

e Jedes Gerét ist mit einem Typenschild versehen, dem das
Modell und die wichtigsten technischen Daten zu entnehmen
sind. Nachstehend ein Beispiel fur ein Typenschild eines
elektrischen Ofens sowie eines Gasofens.

LOGO LOGO
Address ********* Address *********
Country ********* Country *********
l LX TYP ****kxsk* l l LX TYP ****skxsk* l
l TYP ***Hkxk l l TYP ****kxk* l
l S/N * %k Kk kK ok l l S/N * ok kK ok kK ok
[ AC230V 50Hz | | 3NAC400V 50Hz |
[[1x05kw [ 0,700kw | [[1x05kw [ 19,7kw |
[ X an 25,00 kw | [ 200500 kPa =]
A3 B13 B23

L L 5 U IPx5 C €
G20 2,65 m3/h
G25 m3/h

/

G25.1 / mé/h 2020
G30 / kg/h

G100 / m3/h

G253 / m/h

l (ES) (GB)(GR) (IE) (IT) (PT) (SK) ‘

[ 12H3+ |

[ 20; 28-30/37 mbar |
[ 200 - 500 kPa Pl

xs CE€

0085

2020

eDiese Geréate sind fir den Einsatz in gewerblichen
Anwendungen vorgesehen, beispielsweise in Kichen von
Restaurants, Kantinen, Krankenhdusern und gewerblichen
Tatigkeiten, einschlieBlich Béackereien, Metzgereien
usw., jedoch nicht flr die kontinuierliche Herstellung von
Lebensmitteln in Serie.

*Diese Bedienungsanleitung ist auch in elektronischer Form
erhaltlich.
Kontaktieren Sie |hren Kundendienst oder verwenden Sie die
auf dem Gerat vorhandenen QR-Codes.

90037410rev01
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1+ ALLGEMEINE WARNUNGEN

¢ ZUGELASSENE HOCHSTLAST
Die zuldssige Hochstlast des Geréts ist in der untenstehenden
Tabelle angegeben.

Anzahl an Maximale Kapazitat | Maximale Kapazitat
Blechen pro Ebene des Ofens
6 GN1/1 15 Kg 30 Kg
10 x GN 1/1 15 Kg 50 Kg
6 x GN 2/1
12 x GN 1/1 25Kg 60 Kg
6xGN1/1 +
10 x GN 1/1 15 Kg 30 Kg + 50 Kg
10 x GN 2/1
20 x GN 1/1 25Kg 0Ky
20 x GN 2/1
40 x GN 1/1 25Kg 180Ky
5 x 600x400 15 Kg 30 Kg
8 x 600x400 15 Kg 40 Kg
5 x 600x400 +
8 x 600x400 15 Kg 30 Kg + 40 Kg
15 x 600x400 15 Kg 90 Kg
WICHTIG:

Der angegebene Wert beinhaltet das Gewicht des Zubehors.
Die angegebenen Lasten nicht Uberschreiten. Bei Uberschreiten
der Hoéchstlast kann das Geréat beschadigt werden.

90037410rev01
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2 « BESONDERE HINWEISE

* Vor der Inbetriebnahme des Geréts flir den
ersten Garvorgang den Garraum griindlich
reinigen (s. Kapitel ,, Tdgliche Reinigung®).

¢ Die Kernsonde bei Erstgebrauch sorgfaltig
reinigen. Es ist empfehlenswert, die Sonde
und insbesondere den Schaft vor jedem
Gebrauch zu reinigen.

* ACHTUNG
Garvorgdnge mit der Zugabe von
Alkohol sind nicht gestattet!

* Am Ende des Arbeitstages den Garraum
und das gesamte Gerat grundlich reinigen,
um seinen einwandfreien Betrieb und seine
lange Lebensdauer zu gewdhrleisten.

e Keine kalten Wasserstrahlen zur
Kiihlung des Ofens verwenden.

e Keinen Druckwasserstrahl fir die
Geratereinigung verwenden!

* Fir die tagliche Reinigung ausschlieBlich
nicht angreifende (alkalische)
Spezialreiniger verwenden. Keine
Scheuerschwdmme und -mittel verwenden,

Die Missachtung der grundlegenden
Sicherheitshinweise kann den
sachgerechten Geratebetrieb
beeintrachtigen und eine Gefahr fiir den
Bediener darstellen.

Der Hersteller haftet nicht, falls die
urspriingliche Funktion des Ofens
durch Verdnderungen am Gerat oder
Missachtung der Bedienungsanleitungen
verfalscht werden sollte.

da sie die Gerateflachen besché&digen.
Bei mit automatischem Spillsystem
ausgestatten Geraten AUSSCHLIESSLICH
die vom Hersteller empfohlenen
Produkte verwenden (s. Kapitel , Tdgliche
Reinigung*).

e Das Gerat am Ende der Arbeitsschicht

* Damit das Gerat seine Betriebseffizienz
auch auf lange Sicht bewahren
kann, muss es einmal jahrlich einer
auBerordentlichen Wartung unterzogen
werden. Es empfiehlt sich daher der
Abschluss eines Wartungsvertrags mit
dem Kundendienst.

unbedingt ausschalten, alle Zuleitungen
(Wasser und ggf. Gas) schlieBen und die
Stromversorgung unterbrechen.

* Vermeiden, dass sich Kiichensalz auf
den Stahlflachen des Gerats ablagert; ggf.
vorhandene Ablagerungen sofort griindlich
abspulen.

* Nach einem Dampfgarzyklus die Tiir
vorsichtig 6ffnen, da heiBer Restdampf
aus dem Garraum ausstrémt. Die
Missachtung dieser VorsichtsmaBnahme
kann geféhrlich fiir den Bediener sein.

¢ Fiir einen sicheren Betrieb diirfen die

Dampfausldsse und die sonstigen
Offnungen am Gerat nicht verdeckt sein!

90037410rev01
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3 * GRUNDKENNTNISSE

Du kannst mit NABOO interagieren, indem du deine Finger benutzt, um Objekte auf dem
Touchscreen zu beriihen, verschieben und scrollen.

Uberpriife den Touchscreen mit folgenden Vorgehensweisen:

¢ Beriihren
Einmal berUhren, um ein Rezept auszuwahlen oder zu starten.

e Gedriickt halten

Halten Sie ein Element langer als 2 Sekunden gedrickt, um eine der verfigbaren Optionen
auszuwdéhlen.

e Scrollen
Zum Scrollen nach unten oder oben schieben.
Auf einigen Bindschirmseiten kannst du den Bildschirm von einer Seite auf die andere schieben.

Beim Fingerscrollen kannst du den Bildschirminhalt veranchaulichen, ohne andere Funktionen zu
wéhlen oder betatigen.

¢ Verschieben
Drick auf ein Element und verschiebe es an eine neue Position.

4 « STARTEN VON NABOO

Die Taste blinkt mit einer niedrigen Frequenz, wenn das Gerat mit Strom versorgt wird, aber das
Display ausgeschaltet ist.

Um Naboo zu starten, die Taste (1) 5 Sekunden lang gedriickt halten, wahrend der Startphase

erhdht sich die Blinkfrequenz der Taste und sie leuchtet fest auf, sobald das Startverfahren
abgeschlossen ist.

90037410rev01
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5 « HAUPTSYMBOLE

¥ ¥ »
& |y @

CONVEZIONE RIGENERAZIONE

wies oo 1
‘ % e

RAVIOLI DI RICOTTA
E SPINACI AL RAGU RISO AL VAPORE

FAGIOLINI

LASAGME BOLOGNA SURGELATI AL

mL - ICS ; ICS

CAVOLFIORI FRESCHI PATATE SURGELATE PATATE SPEZIATE CAPONATA DI
AL VAPORE STEAK HOUSE AL ARROSTO A SPICCHI VERDURE

ML 3

BREAKFAST COTTURE GRIGLIA COTTURE RAPIDE

24 4 15 4

7

6 CARNE COTTURE NOTTURNE

5 w ML EO i 9
0

a 12

1 - Multilevel Kochen ICS 7 - Programmierungsmodus
2 - Automatisches Kochen ICS 8 - Reinigung
3 - Multilivel Datei 9 - Einstellungen
4 - Garzeit-Datei 10 - My Nabook — Rezeptarchiv in Naboo
5 - Manueller Modus 11 - Cloud
6 - Multilivel-Modus 12 - Online Hilfe
90037410rev01

-13-



6 ¢ INTERAKTIVES KOCHEN

Das Symbol ICS in den Grundeinstellungen auswéahlen, um die
“one touch” Kochweise zu starten.

Naboo started und bei Erreichung der festgelegten Temperatur erscheint ein Pop-up mit der Anzeige, das
Produkt einzugeben.

Abhangig von der ausgewdhlten Kochweise, schldgt ICS automatisch Parameter vor, die je nach Bedarf
personalisiert werden kénnen.

* BRAUNUNGSGRAD

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt er ab.

Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhdéhen oder [-], um den Wert um
eine Einheit zu verringern.

G )

prrses @ JonCeam—ty

¢ KOCHGRAD

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt er ab.

Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den Wert um
eine Einheit zu verringern.

© (—

Degree of
cogklng °

90037410rev01
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6 ¢ INTERAKTIVES KOCHEN

Auf “Rezept anzeigen” driicken, um samtliche Kochphasen zu visualisieren.

E View Recipe

Auf “HACCP” drlicken, um das HACCP Diagramm zu visualisieren.

% Roasted potatoes

130c
160c 10
195¢c &

Degree of
browning

©

Degree of
cooking

Bei Ende der Kochzeit zeigen ein Piepton und Pop-up an, dass die Kochzeit beendet ist.

90037410rev01
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7 * EINSTELLUNG EINER MANUELLEN KOCHART

Auf das Symbol driicken, um eine manuelle Kochart einzustellen.

¢ Eine Kochart auswéhlen.

Die Kocharten sind: Konvektion, Dampf und Kombinierung.

CONVECTION

Naboo startet je nach ausgewéhlter Art mit vorgegebenen Temperaturen und undendlicher Zeit.
Wenn die Kochart eingestellt ist, kann man die Kochparameter personalisieren:

¢ Temperatur

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Flr eine genaue Einstellung [+] drlicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

Der in der Mitte angezeigte Wert ist der eingestellte Wert, der rechts angezeigte Wert ist der
aktuelle Wert.

¢ Zeit / Sonde im Inneren
Standardméssig ist eine Kochart mit Zeit eingestellt.

Um auf eine Kochart mit Sonde Uiberzugehen, auf die entsprechende Taste driicken.

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

Der in der Mitte angezeigte Wert ist der eingestellte Wert, der rechts angezeigte Wert ist der aktuelle Wert.

90037410rev01
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7 * EINSTELLUNG EINER MANUELLEN KOCHART

¢ Fastdry/Autoclima
Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt er
ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den

Wert um eine Einheit zu verringern.

=

Der in der Mitte angezeigte Wert ist der eingestellte Wert.
ANMERKUNG:

Bei Geraten, die mit einem Dampfgenerator ausgestattet sind, werden die Wahltasten fiir die Betriebsarten
ECOVAPOR und TURBOVAPOR angezeigt.

ecovapor

¢ Geschwindigkeit des Liifters
Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt er ab.

Durch Drucken der Taste E wird die intermittierende Bellftung aktiviert (geeignet fir besonders
schonendes Garen oder Wartungen).

Bei Einstellung von Zeit/Temperatur des Inneren, zeigen am Ende der Kochzeit ein piepton und ein
pop-up an, dass die Kochzeit beendet ist.

90037410rev01
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8 * EINSTELLUNG EINER MANUELLEN MULTILEVEL KOCHART

Auf das Symbol driicken, um eine manuelle Multilevel-Kochart einzustellen.

Eine Kochart auswahlen.

Die Kocharten sind: Konvektion, Dampf und Kombinierung.

CONVECTION

Naboo startet je nach ausgewéhlter Art mit vorgegebenen Temperaturen und undendlicher Zeit.
Wenn die Kochart eingestellt ist, kann man die Kochparameter personalisieren:

¢ Temperatur

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Flr eine genaue Einstellung [+] drlicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

Der in der Mitte angezeigte Wert ist der eingestellte Wert, der rechts angezeigte Wert ist der
aktuelle Wert.

¢ Zeit / Sonde im Inneren
Standardméssig ist eine Kochart mit Zeit eingestellt.

Um auf eine Kochart mit Sonde Uiberzugehen, auf die entsprechende Taste driicken.

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

Der in der Mitte angezeigte Wert ist der eingestellte Wert, der rechts angezeigte Wert ist der aktuelle Wert.

90037410rev01
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8 * EINSTELLUNG EINER MANUELLEN MULTILEVEL KOCHART

¢ Fastdry/Autoclima

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt er
ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

=

Der in der Mitte angezeigte Wert ist der eingestellte Wert.
ANMERKUNG:

Bei Geraten, die mit einem Dampfgenerator ausgestattet sind, werden die Wahltasten fiir die Betriebsarten
ECOVAPOR und TURBOVAPOR angezeigt.

ecovapor

¢ Geschwindigkeit des Liifters
Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt er ab.

Durch Dricken der Taste E wird die intermittierende Bellftung aktiviert (geeignet flir besonders
schonendes Garen oder Wartungen).

Bei Einstellung von Zeit/Temperatur des Inneren, zeigen am Ende der Kochzeit ein piepton und ein
pop-up an, dass die Kochzeit beendet ist.

90037410rev01
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8 * EINSTELLUNG EINER MANUELLEN MULTILEVEL KOCHART

Beim Driicken der “PLAY” Taste starte ich das Kochen und gehe auf die Bildschirmseite
der Kochstufeneinstellungen Gber.

Die gewlinschten Stufen direkt auf dem Bildschirm wéhlen.

1 . 160°C - 100% — 1

¢ Personalisierung der Stufen:
Einmal auf die eingestellte Stufe drlicken, um die Werte zu dndern und mit OK bestéatigen.

Cancel

Ein Pop-up wird angezeigt, der nach und nach die beendete Stufe angibt.

90037410rev01
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9 ¢ INTELLIGENTE MULTILEVEL ERKENNUNG

Beim Dricken des Symbols “ + ” bei Multilevel-Kochart, Uberpriift Naboo die
O Kompatibilitdt der Kochart von verschiedenen Speisen und schlagt Kocharten vor, die
man gleichzeitig durchfiihren kann.

Kocharten, die man hinzufligen méchte, auswahlen und das Symbol “ADD” drlicken.

ML

SELECT RECIPES

_ mL ML ML
” B -
: ML - - ‘s
N . 5 (™ =
BRUTTI MA BUONI COOKIES DAMINE MIN| CROISSANTS
ALMONDPASTE ~ BREAD BASEMINI BRIOCHE BRUTTI MA BUONI [[] Left Right | 1|
1

ML ML
A,

ML
‘; = - ) Z% DAMINE
- g [

CHOCOLATE PLUM CODKIES CORNETTO DAMINE

CAKE
@ ML ML
- ==
wves

FROZEN SAVOURY HUNGARIAN
PUFF PASTRIES CRACKERS

& BRUTTI MABUONI

@ &

o Te Tl = MINI HAM AND " MINI PUFF PASTRY
MINI CROISSANTS CHEESE CROISSANT MINI PLUM CAKES STRUDEL

Cancel

Wenn hinzugefiigt, kann man die Kocharten auf die gewlinschten Stufen schieben.

90037410rev01
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10 « AUFRUF EINER MULTILEVELDATEI

M Das Symbol der gewiinschten Multileveldatei auswéhlen.

7

BREAKFAST

Naboo startet, die Kocharten direkt zu den gewiinschten Stufen verschieben

BREAKFAST

‘"‘i

.

BREAKFAST FROZEN HASH
SAUSAGE BROWNS

SUNNYSIDE UP

ROASTED BACON FRIED EGG

~% BREAKFAST SAUSAGE

ROASTED BACON

& SUNNYSIDE UP FRIED EGG

8 4s TOASTED BREAD

Ein Pop-up wird angezeigt, der nach und nach die beendete Stufe angibt.
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11 « REINIGUNGSSYSTEM

ARTEN VERFUGBARER REINIGUNGSSYSTEME

FUR MODELLE, DIE AUF ARBEITSFLACHEN PLATZIERT WERDEN: 061 / 101 /062 / 102/ 054 / 084

Bei auf dem Tresen stehenden Geréaten befinden
sich die Reinigungsmittel im Fach unterhalb
der Garkammer.

FUR MODELLE, DIE AUF DEM BODEN PLATZIERT WERDEN: 61/201/202/134/154

Bei am Boden stehenden Gerdten miissen die
Reinigungsmittel in unmittelbarer Ndhe zum
Ofen positioniert werden.

Bei Installation der Reinigungsmittelhalterung
SPDP (optional) sind folgende Vorschriften
einzuhalten:

mAX | |1

WICHTIG
AusschlieBlich das Reinigungsmittel COMBICLEAN und den Entkalker CALFREE oder
vom Hersteller genehmigte Produkte verwenden.

90037410rev01
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11 « REINIGUNGSSYSTEM

START EINES REINIGUNGSPROGRAMMS

3:32 PM Naboo ist mit 7 Reinigungsprogrammen ausgestattet:

¢ Manuell (Einfacher Vorgang, der in kurzer Zeit eine sorgfaltige
Reinigung mit eingeschrénktem Einsatz des Benutzers erlaubt).

¢ Ausspiilen (Vorgang zum schnellen Abwaschen des Ofens,
ohne das der Benutzer die Reinigung direkt durchnimmt).

‘ ] SOFT WASH (24') ¢ Fast - (Schnelles Reinigungsverfahren zur Entfernung von
. Verschmutzungen zwischen den Kochvorgangen, ohne dass der
Bediener direkt in die Reinigungsvorgéange eingreift).

* Soft (Reinigungsvorgang zur Beseitigung taglichen Schmutzes,

E]
eco MEDIUM ECO WASH ( Th20")
3 1 ohne das der Benutzer die Reinigung direkt durchnimmt).
* Medium Eco (Reinigungsvorgang zur Beseitigung normalen

| 7

ECOJ HARDECO RS () Schmutzes, ohne das der Benutzer die Reinigung direkt
u [ durchnimmt). Fiir eine erhebliche Einsparung von Wasser
und Reinigungsmittel, mit einer leichten Verldngerung der
Reinigungszeit.

¢ Hard Eco (Reinigungsvorgang zur Beseitigung hartnéckigen
Schmutzes, ohne das der Benutzer die Reinigung direkt
durchnimmt). Fiir eine erhebliche Einsparung von Wasser
und Reinigungsmittel, mit einer leichten Verldngerung der
Reinigungszeit.

* GRILL - Waschverfahren, das zum Entfernen hartnéckiger
Verschmutzungen (z. B. Garen von Hahnchen) geeignet ist, ohne
dass der Bediener direkt in die Reinigungsvorgénge eingreift.

Nach Auswahl der gewlinschten Reinigung startet der Renigungsvogang.
Kontrollieren Sie vor dem Reinigungsvorgang stets die angezeigte Menge an Reinigungs-/Anti-
Kalkmittel.

Das automatische Reinigungssystem in den Standgeraten wird nur freigegeben, wenn der
Hordengestellwagen korrekt im Garraum platziert ist.

Uberpriifen Sie, ob der Wagen richtig im Schrank platziert ist, bevor Sie das gewiinschte
automatische Reinigungsprogramm starten.

Bei Ablagerung von hartnackigen Schmutzresten auf dem in der unteren Mitte der Kochkammer liegenden
Ablassfilter, sich um die Reinigung kiimmern, um freies Ausstrémen von Wasser und Reinigungsmittel zu
gewahrleisten.

Das Ende des Reinigungsprogramms wird von einem zyklischen Piepton bestimmt, sowie von einem
Informations-Pop-up.

ANMERKUNG: Die Waschzeiten sind indikativ und hidngen von den Gebrauchsbedingungen des
Ofens ab.

90037410rev01
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11 « REINIGUNGSSYSTEM

VERWALTUNG DER REINIGUNGSVORGANGE

Password required

Enter password

Cancel

10:41 AM

0 Wash Management

Select available washes

Scheduled washes

Select wash-recipe association

Multilevel minutes for wash

Select

Schedule

Select

90037410rev01
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“Verwaltung der Reinigungsvorgédnge”
wéhlen

FUr den Zugriff auf die Einstellungen der
Reinigungsvorgange ist es notwendig,
ein Passwort festzulegen.

Das Passwort eingeben und
wiederholen, um es zu bestatigen.

Verfliigbare Reinigungsvorgédnge
auswahlen:

Erlaubt einzustellen, welche
Reinigungsvorgange sichtbar und vom
Benutzer wéhlbar sein sollen.

Geplante Reinigungsvorgéange:
Ermdglicht die Planung
benutzerdefinierter Reinigungsvorgange
zu einem bestimmten Datum und einer
bestimmten Uhrzeit.

Eine Benachrichtigung weist darauf
hin, dass der Reinigungsvorgang
durchzufihren ist.

Wahl Zuordnung Reinigungsvorgang-
Rezept:

Ermdglicht es, bestimmten Rezepten
einen Reinigungsvorgang zuzuordnen.
Nach einer bestimmten Anzahl
von Rezeptausfihrungen wird eine
Benachrichtigung zur Durchfihrung des
Reinigungsvorgangs angezeigt.

Multilevel-Minuten far
Reinigungsvorgang:

Erméglicht es, die abgelaufene Zeit
eines Multilevel-Programms einzustellen,
um die Zahlung der Reinigungsvorgénge
zu erhéhen.




11 « REINIGUNGSSYSTEM

VERWALTUNG DER REINIGUNGSVORGANGE

VERFUGBARE REINIGUNGSVORGANGE AUSWAHLEN

Die Taste “Auswahlen” driicken
Select available washes Select

0@
+’;  SELECT WASHLIST

Die auf der Hauptbildschirmseite der
Reinigungsvorgange zu visualisierenden

+
Reinigungsvorgange wahlen.
FAST WASH (11%)

SOFT WASH (24")

MEDIUM ECO WASH (1h20")
HARD ECO WASH (1h54°)
GRILL WASH (2h18")
CALOUT (55")

Die Taste SAVE dricken, um die
eingestellten Auswahlen zu speichern

90037410rev01
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11 « REINIGUNGSSYSTEM

VERWALTUNG DER REINIGUNGSVORGANGE

GEPLANTE REINIGUNGSVORGANGE

Scheduled washes Schedule

i

=
E3

[

Cancel

L]
WASH SCHEDULER

=

SELECT WASH

GRILL WASH (2h18")

MEDIUM ECO WASH + CALOUT
ED

HARD ECO WASH + CALOUT (2h5")
FAST WASH (11

MEDIUM ECO WASH (1h20")

SOFT WASH (24")

90037410rev01
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Die Taste “Planen” driicken

Auf die Taste [ + ] driicken, um einen
Reinigungsvorgang zu planen.

Die angegebene Uhrzeit (1) wahlen,
um die Uhrzeit der Ausflihrung des
Reinigungsvorgangs einzustellen.

Das Symbol der Ofenreinigung wéhlen.

2

Den gewlinschten Reinigungsvorgang
wéhlen und mit OK bestatigen.




11 « REINIGUNGSSYSTEM

VERWALTUNG DER REINIGUNGSVORGANGE

GEPLANTE REINIGUNGSVORGANGE

o0 @
*':'.' WASH SCHEDULER

=

Monday Die Tage wéhlen, in denen die
Tuesday Ausfuhrung des Reinigungsvorgangs

Wednseday erfolgen soll (3)
Thursday

Friday

Saturday

O
O
O
O
O
O
O

Die Taste SAVE dricken, um die
eingestellten Auswahlen zu speichern

AR
"_-'.' WASH SCHEDULER

®11:35 E{;] MEDIUM ECO WASH (1h20')

Mon, Wed, Fri Sperre Garvorgange (4)

Die Funktion auf ON einstellen, um die
Ausfihrung von Garprogrammen zu
sperren, wenn der Reinigungsvorgang
nicht wie geplant durchgefihrt wird.

Cooking block

Um eine neue Planung zu erstellen, die
Prozedur wiederholen.

90037410rev01
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11 « REINIGUNGSSYSTEM

VERWALTUNG DER REINIGUNGSVORGANGE

WAHL ZUORDNUNG REINIGUNGSVORGANG-REZEPT

Select wash-recipe association Eelect

cmoﬂ
7
eco
n [

L
[
[

SELECT WASH

GRILL WASH (2h18")

MEDIUM ECO WASH + CALOUT
(1h31")

HARD ECO WASH + CALOUT (2h5")

FAST WASH (11)

MEDIUM ECO WASH (1h20")

SOFT WASH (24)

90037410rev01
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Die Taste “Auswahlen” driicken

Die Taste [ + ] drlicken, um eine
Zuordnung Reinigungsvorgang-Rezept
einzustellen.

Den gewtlnschten Reinigungsvorgang
wéhlen und mit OK bestatigen.




11 « REINIGUNGSSYSTEM

VERWALTUNG DER REINIGUNGSVORGANGE

WAHL ZUORDNUNG REINIGUNGSVORGANG-REZEPT

0@
;-'.‘ WASH-RECIPE ASSOCIATION

Die Taste [ + ] (1) drlicken, um eine
grill | GRILL WASH (2h18)
[

Zuordnung Reinigungsvorgang-Rezept
- einzustellen.

Number of executions

Cooking block

Choose

Den Gartyp, der dem Reinigungsvorgang
zugeordnet werden soll, wahlen:
Multilevel oder Rezept

What do you want to associate with
the wash?

Multilevel Recipe

SELECT RECIPES
[of3 € o
— oo Das dem Reinigungsvorgang
’g o zuzuordnende Rezept/Multilevel wéhlen
und auf “HINZUFUGEN* driicken.
SE&E_?%:M;# A SHORTBREAD SHRIMP AND BABY

ZUCCHINI SKEWERS
ML ML

SPIT COOKED

SQUAQUERONE
CHICKEN WITH CHEESE OMELET

SPAETZLE

ML

STEAMED STEAMED DICED
BUTTERFLY SHRIMP FROZEN PORCINI

STEAMED
COURGETTE SLICES

STEAMED FROZEN
CUTTLEFISH

ML ML

STEAMED MANTIS
STEAMED LOBSTER SHRIMP

STEAMED FROZEN STEAMED FROZEN
FRENCH BEANS PEAS

Cancel Add
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11 « REINIGUNGSSYSTEM

VERWALTUNG DER REINIGUNGSVORGANGE

WAHL ZUORDNUNG REINIGUNGSVORGANG-REZEPT

@
;".' WASH-RECIPE ASSOCIATION

| grilﬂ GRILL WASH (2h18)
[ ]

Die Anzahl der Male einstellen, die das
—— Rezept ausgefiihrt werden kann (2),
CHICKEN WITH bevor die Reinigung durchgefiihrt wird

Number of executions

Sperre Garvorgange (3)

Die Funktion auf ON einstellen, um die
Ausfihrung von Garprogrammen zu
sperren, wenn der Reinigungsvorgang
nicht wie geplant durchgefiihrt wird.

Cooking block

Um eine neue Zuordnung
Reinigungsvorgang/Rezept einzustellen,
die Prozedur wiederholen.
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11 « REINIGUNGSSYSTEM
REINIGUNGSSSYSTEM MIT FLUSSIGEN REINIGUNGSMITTELN

FULLSTANDSKONTROLLE REINIGUNGSMITTEL/ENTKALKER

Falls das Reinigungsmittel fir den gewlinschten Reinigungsvorgang
nicht ausreicht, erscheint am Display ein Pop-up, das darauf hinweist
eine Sichtkontrolle des Flllstands des Reinigungsmittels/Entkalkers
durchzufihren (1).

Check the
detergent Level

MODELLE, DIE AUF ARBEITSFLACHEN PLATZIERT WERDEN:

Die Tur des Ofens und die Klappe unterhalb der Garkammer &ffnen
und die in der Kartusche vorhandene Menge an Reinigungsmittel/
Entkalker kontrollieren (2).

Entkalker
Calfree

MODELLE, DIE AM BODEN PLATZIERT WERDEN:
Die im Tank vorhandene Menge an Reinigungsmittel kontrollieren (3).

Wenn die Kartusche/der Tank leer ist, driicken Sie ,,ZURUCK*
(4) und tauschen Sie die Kartusche/den Tank entsprechend der
Angaben im Kapitel ,AUSTAUSCHEN DER KARTUSCHE MIT
REINIGUNGSMITTEL/ENTKALKER® aus. Andernfalls driicken Sie
+~FORTFAHREN" (5), um mit dem Reinigungsvorgang fortzufahren.

Check the
detergent Level

BACK CONTINUE

90037410rev01
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11 « REINIGUNGSSYSTEM

REINIGUNGSSSYSTEM MIT FLUSSIGEN REINIGUNGSMITTELN

ERSETZEN DER KARTUSCHE/DES TANKS MIT REINIGUNGSMITTEL/ENTKALKER

INDIVIDUELLE VORSICHTSMASSNAHMEN

Das Einwirken auf Haut und Augen vermeiden, indem angemessene Schutzkleidung
und Handschuhe der Kategorie | getragen werden (Norm EN 374).

Das Einatmen von Dampfen oder Stduben des Produkts vermeiden.

HINWEIS:

Die Kartusche des Entkalkers “CALFREE” ist mit einem GRUNEN
Deckel versehen

Die Kartusche des Reinigungsmittels ,COMBICLEAN“ hat einen
GELBEN Deckel.

Reinigungsmittel
L Combiclean

MODELLE, DIE AUF ARBEITSFLACHEN PLATZIERT WERDEN:

Die Tur des Ofens und die Klappe unter der Garkammer 6ffnen,
den Deckel der leeren Kartusche abschrauben und die Kartusche
entnehmen (zu 100 % recycelbar).

Die neue Kartusche an der dafiir vorgesehenen Stelle im Ofen
einsetzen.

WICHTIG: Bevor Sie den Deckel 6ffnen sollten Sie warten, bis
sich die Flussigkeit stabilisiert hat.

Achten Sie darauf, dass Sie die Kartuschen von COMBICLEAN
und CALFREE nicht vertauschen.

Den Deckel der neuen Kartusche abnehmen.

90037410rev01
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11 « REINIGUNGSSYSTEM

REINIGUNGSSSYSTEM MIT FLUSSIGEN REINIGUNGSMITTELN

ERSETZEN DER KARTUSCHE/DES TANKS MIT REINIGUNGSMITTEL/ENTKALKER

Den Deckel mit dem Absaugsystem einsetzen (GELB fir das
Reinigungsmittel COMBICLEAN und GRUN fiir den Entkalker
CALFREE) und dabei darauf achten, dass der transparente Schlauch
zum Absaugen des Reinigungsmittels wie in der Abbildung dargestellt
zur Vorderseite der Kartusche hin ausgerichet ist.

Den Deckel gut verschlieBen.

Die Kartusche wieder an der vorgesehenen Stelle einsetzen und die
Klappe sowie die Tur des Ofens schleiBen.

90037410rev01
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11 « REINIGUNGSSYSTEM

REINIGUNGSSSYSTEM MIT FLUSSIGEN REINIGUNGSMITTELN

ERSETZEN DER KARTUSCHE/DES TANKS MIT REINIGUNGSMITTEL/ENTKALKER

MODELLE, DIE AM BODEN PLATZIERT WERDEN:

Den Deckel des neuen Tanks abnehmen und das Réhrchen mit dem
Deckel (GELB fiir das Reinigungsmittel COMBICLEAN und GRUN
fir das Entkalkungsmittel CALFREE) einfiihren, dabei darauf achten,
dass das Rohrchen den Boden des Tanks berlhrt und den Deckel gut
verschlieBen.

. o Am Display des Ofens die Taste ,SET MAX"” fir COMBICLEAN oder
CLEAN CALFREE dricken.

SET
MAX

Die Anzeige gibt jetzt an, dass der Tank vollstdndig gefullt
ist. Das gewilnschte Reinigungsprogramm wéahlen, um den
MAX X Reinigungsvorgang zu starten.

COMBI
CLEAN

WARNUNGEN

Die Sicherheitsdatenblétter der Reinigungsprodukte zu Rate ziehen.

Bei Kontakt des Reinigungsmittels mit der Haut (oder mit den Haaren): Sofort die gesamte
kontaminierte Kleidung ausziehen. Die Haut unter flieBendem Wasser mit Seife sorgféltig reinigen. Sollte
die Reizung weiterhin bestehen, ist ein Arzt aufzusuchen

Bei Augenkontakt: Eventuell vorhandene Kontaktlinsen nach Mdglichkeit entfernen. Die Augen
unverzuglich und grindlich mit Wasser spulen. Einen Arzt aufsuchen.

Bei Einatmen: Die betroffene Person in einen nicht kontaminierten Raum bringen. Wenn die Ausatmung
aussetzt die Person kinstlich beatmen und falls notwendig unverzlglich einen Arzt aufsuchen.

Bei Verschlucken: Es ist unverziglich ein Arzt aufzusuchen. So viel Wasser wie mdglich trinken.
Das Erbrechen nicht erzwingen, auBer ein Arzt fordert Sie ausdriicklich dazu auf. Dem Arzt das
Sicherheitsdatenblatt des verschluckten Produkts zeigen, das sich im Inneren des Startersets jedes
Geréts befindet.

90037410rev01
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12 « CALOUT

Naboo ist in der Lage die Betriebsstunden des Dampfgenerators zu z&hlen. Dadurch kann das
Gerat den Bediener informieren, wann ein Kalk-Reinigungszyklus des Dampfgenerators tber den
CALOUT Sonderzyklus aktiviert werden muss.

DIE WICHTIGSTEN WARNMELDUNGEN

Wenn ein CALOUT durchgefiihrt werden
muss, erscheint folgendes Dialogfenster
“CALOUT bis Ende des Tages durchfiihren”.
Dricken Sie auf “CALOUT starten” (siehe
nachstehenden Paragraf), um den CALOUT

sofort zu starten oder auf “Ignorieren”, um
den Vorgang zu einem spateren Zeitpunkt
(zum Beispiel: am Ende des Tages)

durchzufthren.

CALOUT required

Run CALOUT by end of day

Start CALOUT Ignore

Durch Dricken auf “Ignorieren” verschwindet
das Dialogfenster und am linken oberen Rand
erscheint ein grines Hinweissymbol. Dricken
Sie auf das Symbol und das Dialogfenster
erscheint erneut (Beispiel fir CALOUT am
Endes des Tages ausflhren).

Wenn das CALOUT nicht bis Ende des Tages
ausgefuhrt worden ist, erscheint am nachsten
Tag folgende Meldung: “Mangelhafte
Kesselwartung, CALOUT so bald wie
moglich durchfiihren”.

Dricken Sie auf “CALOUT starten” (siehe
nachstehenden Paragraf), um den CALOUT
sofort zu starten oder auf “Ignorieren”, um

Boiler maintenance deficient den Vorgang zu einem spateren Zeitpunkt

Run CALOUT ASAP (zum Beispiel: am Ende des Tages)
durchzufihren.
Start CALOUT Ignore

Durch Driicken auf “Ignorieren” verschwindet
das Dialogfenster und am linken oberen Rand
erscheint ein oranges Hinweissymbol. Driicken
Sie auf das Symbol, um das Dialogfenster
erneut zu 6ffnen (Beispiel fuir CALOUT am
Ende des Tages ausfihren).
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CALOUT required

Boiler maintenance deficient
Run CALOUT immediately

Start CALOUT Ignore

CALOUT required

Boiler cleaning not performed
within the pre-set times.
Need for special maintenance
by a qualified technician

OK

12 « CALOUT
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Wenn Sie den CALOUT nicht durchfiihren und
das maximale Wartungsintervall erreicht ist,
erscheint folgende Meldung: ,Mangelhafte
Kesselwartung, CALOUT sofort
durchfiihren”.

Dricken Sie auf ,CALOUT starten” (siehe
nachstehenden Paragraf), um den CALOUT
sofort zu starten.

Durch Driicken auf ,Ignorieren” verschwindet
das Dialogfenster und am linken oberen Rand
erscheint ein rotes Hinweissymbol. Drlicken
Sie auf das Symbol, um das Dialogfenster
erneut zu 6ffnen

ACHTUNG

Wenn Sie auf ,lgnorieren® driicken und
das maximale Wartungsintervall erreicht ist,
erscheint bei jeder taglichen Inbetriebnahme
folgendes Dialogfenster: ,Die regelmaBige
Wartung des Kessels wurde nicht
innerhalb des festgesetzten Zeitraums
durchgefiihrt. Es ist eine auBerordentliche
Wartung seitens eines befugten Technikers
notwendig®.

Naboo funktioniert weiterhin. Die CALOUT-
Funktion wird deaktiviert. Es ist der Eingriff des
technischen Kundendienstes so schnell wie
maoglich notwendig, um die CALOUT-Funktion
wieder zu aktivieren.




12 « CALOUT

DURCHFUHRUNG DER CALOUT-PROZEDUR

CALOUT required

Run CALOUT by end of day

Start CALOUT Ignore

10:49 AM

cmﬂ
CALOUT (55')

CALOUT
v MEDIUM ECO WASH + CALOUT ( 1h31")
€co
al |
CALOUT
i HARD ECO WASH + CALOUT ( 2h&')
€co
u

WICHTIG

Wenn ein CALOUT durchgefiihrt werden
muss, erscheint folgendes Dialogfenster
“CALOUT bis Ende des Tages durchfiihren”.
Driicken Sie auf “CALOUT starten”:

Wahlen Sie CALOUT oder die gewlinschte
Reinigung + CALOUT aus und der
Reinigungsvorgang wird gestartet.

Das Ende des Waschvorgangs wird durch
einen kontinuierlich wiederkehrenden
Piepston und durch das Erscheinen eines
Informationsfensters angezeigt.

Wenn sich hartnadckiger Schmutz am
Abflussfilter, der sich am Boden im Zentrum
der Kochkammer befindet, ablagert, missen
Sie daflir sorgen, dass das Wasser und das
Reinigungsmittel ordnungsgemé&n abflieBen
kénnen.

AusschlieBlich das Reinigungsmittel COMBICLEAN und den Entkalker CALFREE oder
vom Hersteller genehmigte Produkte verwenden.
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13 ¢ PROGRAMMIERUNG

m Das Symbol driicken, um ein neues manuelles, multilevel Programm zu erstellen,
LY oder ein vorhandenes Programm zu modifizieren.

EINSTELLUNG EINES MANUELLEN PROGRAMMS

@

w Das Symbol driicken, um ein neues manuelles Programm zu erstellen.

Wie bei Einstellung einer manuellen Kochart vorgehen.

Um einen Zyklys hinzuzufligen, “ + “ drlicken und die nachfolgenden Zyklen wie
- 1/1 bei manueller Kochart bis zur Programmbeendung einstellen.

EINSTELLUNG EINES MULTILEVEL PROGRAMMS

“@ Das Symbol driicken, um ein neues Multileve-Programm zu erstellen.

Wie bei Einstellung einer manuellen Multilevel-Kochart vorgehen.

EIN VORHANDENES PROGRAMM MODIFIZIEREN

Das Symbol driicken, um ein vorhandenes Programm zu modifizieren.

Nach dem zu modifizierenden Programm suchen, indem man mindestens einen Teil des Programmnamens eingibt.

Eines der Ergebnisse wihlen, um mit der Anerdung fortzufahren.

90037410rev01

-39 -



13 « PROGRAMMIERUNG

SPEICHERUNG EINES PROGRAMMS

Auf das Symbol driicken, um auf die Spericherungsseite des Programms zu gelangen.

* Den Programmnamen einstellen (mindestens 3 Zeichen)

* Ds Programmsymbol einstellen, indem man auf das Symbol drickt un einen der
vorgeschlagenen auswéhlt.

©

¢ Folgende Zusatzinformationen einstellen:

- Kontext: Informationen bezliglich der Rezepte, Saisonbedingtheit, Herkunft, Geschichte des Gerichts.
- Zutaten: Im Detail aufgelistete Zutaten und Mengen.

- Vorgehensweise: Die detaillierte Darstellung, wie man ein Rezept realisiert, schrittweise.

- Zubehor: Die detaillierte Darstellung, wie man ein Rezept realisiert, schrittweise.

- Préasentation: Prasentationsbild des fertigen Gerichts.

Context
Ingredients

Ingredients...

Instructions
Accessories
Presentation

* Auf das Symbol “SALVA” driicken, umd as programm zu speichern.
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14 « MY NABOOK

My

Nabook Auf das Symbol drucken, um auf My NabooK zu gelangen.

Type Country Category ONLY ML

My
N () (e ) () O

ASPARAGUS IN AUBERGINE AUBERGINES,
KATAIFI DOUGH PARMIGIANA MUSHROOM STYLE

i BAKED FLOUNDER
BABA DOUGH BACI DI DAMA BAKED AUBERGINES WITH POTATOES

ME . lcs = ICS - IcS
. z

BASIC SPONGECAKE ~ BEEF BRAISED IN
RECIPE BAROLO EEERSTEN

ML y ﬂ ML

\,‘. Q’
;)%f\

BREAD BASE MINI
PIZZAS BREAD STICKS

BREADED ARGENTINE BREADED CHICKEN
SHRIMP CUTLET

My Nabook ist das Archiv aller Kochprogramme von Naboo.
Von My Nabook aus ist es mdglich, alle in Naboo beinhaltete Programme zu bedienen.

Beim Auswéhlen eines Programms ist es mdglich, alle Informationen bezlglich des Programms und der
entsprechenden Kochphasen zu veranschaulichen.

Beispiel: PHASES
Gass o 4 OF
150c 60°C
160c 75°C

180c 90°C

90037410rev01
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PROGRAMMSUCHE

Type Country Category ONLY ML

My
M () (e D) (D) O

N

In My Nabook Kann ich Programme suchen beziglich:
* Namen: indem den zu suchenden Text in das entsprechende Feld eingebe.

¢ Typ: indem man zwischen den vorhandenen Werten wahlt (Beispiel: Nudeln, Fleisch, Gemuse, Fisch,
Skomegrill, Nachtkochen, Feinbackerei, usw.).

¢ Land: indem man zwischen den vorhandenen Werten wahlt (Beispiel: International, Italien, Deutschland,
Osterreich, Frankreich, Russland, USW.).

¢ Art: indem man zwischen den vorhandenen Werten wahlt (Beispiel: Schnellkochen, Grill kochen, Finger
Food, Fast Food, Happy Hour, usw.).

¢ Multilevel: auf das Symbol “ONLY ML” driicken, um ausschliesslich Multilevelprogramme zu sehen.

PROGRAMMERGANZUNG AUF DER STARTSEITE

Um eine Programm auf die Hauptseite von Naboo hinzuzufiigen, das Programm auf das
Symbol “HOME” schieben.

(1)

Das Programm ist nun aud der Hautseite von Naboo erhéltlich.
ANMERKUNG:

Bei Léschen eines Programms von der Startseite von Naboo, wird dies nicht in My Nabook geldscht.
Alle Programme auf der Hauptseite von Naboo sind Links zu den Programmen von My Nabook.

90037410rev01
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VORWORT:

Die Bedingungen, um auf die Funktionen Cloud von Naboo zuzugreifen, sind die folgenden:

WLAN-Verbindung mit Internetzugriff

Anmeldung eines Accounts um auf die Cloud zuzugreifen.

UBERPRUFUNG DER SOFTWARE-VERSION

LEVEL N*

-

APPLICATION: 10.04/54
FIRMWARE: 0.00/0

90037410rev01

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Naboo zuzugreifen.

OVEN MODEL: NAGB101
SERIAL NUMBER: LANABO02018
HW Id: NBUSOEEC8123456

e
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AKTIVIERUNG DER WLAN-VERBINDUNG

“= Configure WiFi

Enable WiFi

WIFI 1

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Naboo zuzugreifen.

90037410rev01
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Das Symbol ,,WLAN-Einstellungen”
driicken, um auf die Aktivierung und
Verfugbarkeit der WLAN-Verbindung
zu kontrollieren.

Das Symbol (1) driicken und auf ON
stellen, um die WLAN-Verbindung
von Naboo zu aktivieren.

Eines der WLAN-Netze (2)
auswdahlen, die auf dem Bildschirm
angezeigt werden.

Bei mehreren gleichartigen
Netzen das mit dem besten Signal
auswahlen.

Das Passwort des WLANs
eingeben, falls dieses verlangt wird.

Press the cone (3) to test the
connection and check the proper
operation.

Nach der Auswahl des WLAN-
Netzes das Symbol ,Back” (4)
dricken.
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ANMELDUNG DES CLOUD-ACCOUNTS

Registration

First Name
Last Name
Username
Password
Repeat Password
Email
Repeat Email
Company
City

Nation
Address

Zip code

Telephone number

90037410rev01
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Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Naboo zuzugreifen.

Das Symbol ,Cloud-Einstellungen”
(1) driicken, um die Anmelde- und
Loginseite fur die Cloud von Naboo
aufzurufen.

Das Symbol ,Anmeldung” (2)
auswahlen und die verlangten
Informationen eingeben:

Name

Nachname
Benutzername
Passwort

Passwort wiederholen
E-Mail

E-Mail wiederholen
Unternehmen
Stadt

Land

Adresse

PLZ

Telefon

Nach der Eingabe aller verlangten
Daten OK (3) drlicken.

ANMERKUNGEN:

¢ Name und Nachname miussen
mindestens 2 Buchstaben haben.

e Benutzername und Passwort
missen mindestens 6 Buchstaben
haben.




Privacy

.  information notice pursuant to art. 13 of
Italian legislative decree D.Lgs. 196/03 (personal data
protection act).

Dear Customer, We hereby inform You that your personal data —
obtained directly from you or su}ﬂ] ied to us by other parties — will
be used by . in full compliance with the basic
principles established by: European Parliament Directive 95/46/EC
on the protection of individuals with regard to the processing of

gersonal data and on the free movement of such data; Directive 97/

6/EC concerning the é}rotection of lprwac&r in telecommunications;
Directive 97/07/EC and Italian legislative decree D. Lgs. 185/99 for
the protection of consumers in distance contracts; Directive 00/31/
EC for electronic commerce; Italian legislative decree no. 196 of 30
{un_e 2003, Code on the Brotect‘mn of personal data; and Italian
egislative decree 70/2003 on electronic commerce.

You can request that your data be removed from our records by
sending a mail to privacy@ with "Remove me” in the
subject line.

A detailed list of the designated persons responsible for data
processing can be obtained by sending a written request to this
effect to our companﬁ Having read and accepted the terms of this
information notice I hereby Ewe my permission to the processing
and communication of the above sgeciﬁed data for the following
purfﬂges: market surveys executed by means of internal statistical
analysis usm% anonymised data, ecoriomic and statistical analysis;
forwarding of promotional material.

The above activities may be carried out by phone, e-mail, and
postal mail.

NOT ACCEPT

Downloading

O

Warning

Registration successfully.
You will receive an email at
your@email, check your box
to complete the registration

OK

90037410rev01
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Die Datenschutzbedingungen lesen
und das Symbol ,AKZEPTIEREN”
(4) auswéahlen, um mit der
Registrierung fortzufahren.

Einige Sekunden warten, bis dieses
Fenster erscheint.

Auf dem Display wird eine Meldung
erscheinen, die die erfolgte
Registrierung anzeigt. OK (5)
dricken.

Sie werden eine E-Mail an die
wadhrend der Registrierung
angegebene Adresse erhalten,
die einen Link enthalt, um die
Registrierung abzuschlieBen.




15 « KONFIGURATION ZUGRIFF AUF DIE CLOUD

Auf den in der E-Mail angegebenen Link klicken (6), um die Registrierung abzuschlieBen.

Welcome to Cloud

You have received this email because you completed the Maboo Cloud registration form.

Your profile has been created and you will be able to take advantage of all of the functionality our service offers.
To complete the registration, click on the link below:

https:/feloud. Cloud/external/activation.ic?activationCode=
You can now take advantage of the Cloud service.

Your Username is! your_Usermname
If you believe this email was sent to you in error, do not do anything and your registration will not be confirmed.

Best regards

Zur Bestatigung der korrekten Aktivierung des Accounts wird sich der Browser mit der Seite
6ffnen, die in der untenstehenden Abbildung zu sehen ist.

Naboo

Welcome Yourusername

90037410rev01
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LOGIN IN DEN CLOUD-ACCOUNT

Premere I'icona per accedere alle impostazioni di Naboo.

Das Symbol ,Cloud-Einstellungen”
dricken, um die Anmelde- und
Loginseite fur die Cloud von Naboo
aufzurufen.

Den ,Benutzername” und das
“Passwort” eingeben, die bei der
Registrierung angegeben wurden
und OK driicken.

Registration Login

Username
Password

Cancel

Nach einigen Sekunden wird die
folgende Bildschirmseite erscheinen
und die stattgefundene Verbindung
mit der Cloud von Naboo zu
bestétigen.

your_username

Logout

90037410rev01
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DOWNLOAD DER REZEPTE

Vergewissern Sie sich, dass oben
links die Symbole vorhanden sind,

die die WLAN-Verbindung und die

Verbindung mit der Cloud anzeigen.
ML

; H'_ .ML

ENGLISH ROAST ENGLISH ROAST
HISRRIZEN DOVE CAKE BEEF /NDELICATE BEEF /NDIRECT

Die Taste CLOUD driicken.

FINGER FOOD NIGHT COOKING

2

Auf dem Display erscheinen die Rezepte,
die in der CLOUD zur Verfugung stehen.

Search

ENGLISH ROAST ENGLISH ROAST
HISRRIZEN DOVE CAKE BEEF /NDELICATE BEEF /NDIRECT

Die Rezepte mit dem griinen Haken sind

. ics bereits in lhrem Naboo vorhanden.
S

ENGLISH ROAST FAN-SHAPED PUFF FINISHED VACUUM- FLAKY DOUGH MINI
BEEF, NIGHT PASTRY SEALED CUBED PIZZAS

ML ICS

Die Rezepte mit zwei sich drehenden
Pfeilen sind aktueller als die, die in lhrem

FRESH PASTA FRESH STEAMED FRESH STEAMED i
FRENCH TOAST S st S Naboo vorhanden sind.

Auf das Rezept klicken, um die
verschiedenen Informationen bezliglich
Garmodus, Zeiten etc. anzuzeigen.

90037410rev01
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10:41 AM Um die Rezepte in Naboo
einzustellen die herunterzuladenden
Rezepte auswéhlen und das Symbol
des Rezepts in den entsprechenden
Bereich ziehen.

Type Country ONLY ML

@ (» (.

DOVE CAKE ENGLISH ROAST ENGLISH ROAST

BEEF DELICATE DAY BEEF DIRECT
‘

ENGLISH ROAST FAN-SHAPED PUFF 'SHED VACUUM-
BEEF. NIGHT PASTRY LED CUBED

&

\

X

FRESH PASTA FRI FRESH STEAMED
Ll ey PASTEURIZATION BROCCOLI

]
%ML

BAKED FLOUNDER BREADED CHICKEN ENGLISH ROAST
WITH POTATOES CUTLET BEEF, NIGHT

Das Symbol ,Download in Naboo”
9 &-[L] driicken, um den Download der
Rezepte zu starten.

90037410rev01
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AKTUALISIERUNG DER SOFTWARE

Naboo kann konstant auf die neueste verfiigbare Software-Version aktualisiert werden.

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Naboo zuzugreifen.

Die Verfugbarkeit einer Software-
Aktualisierung wird durch ein
Symbol im Bereich der Mitteilungen
oben links hervorgehoben.

Das Symbol ,Software-
Aktualisierung” dricken, um
die Seite fur die Aktualisierung
aufzurufen.

LEVEL N°

e X

APPLICATION: 10.04/54 OVEN MODEL: NAGB101
FIRMWARE: 0.00/0 SERIAL NUMBER: LANABO02018
HW Id: NBUSSEEC8123456

2]

90037410rev01
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Interface software UPDATE
Application version: 9.00/9.00/51

Base software UPDATE

Firmware version: 11.26/51

Nur fiir Software-
Aktualisierung mit USB

Complete software UPDATE

Interface + Base

Cloud Software UPDATE ,Uberpriifung Aktualisierungen”
Interface + Base READY auswahlen

Naboo wird automatisch nach
eventuellen Aktualisierungen in der
Cloud suchen.

Cloud Software
Interface + Base

Falls verfugbar, das Symbol der
UPDATE .. ..
Etle?f‘:g ?;iiware READY Aktualisierung driicken.

Falls keine Aktualisierung vorhanden
ist, das Symbol ,back” driicken, um
zur Home-Seite zurtickzukehren.

Cloud Software
Interface + Base

90037410rev01
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171 ¢

172 ¢

VORHEIZEN DES GARRAUMS

Das Vorheizen des Garraums ist
besonders wichtig und nitzlich, um gute
Garergebnisse zu erzielen.

Die allgemeine Regel besteht darin, immer
nur den leeren Garraum vorzuheizen
und eine Temperaturstufe einzustellen,
die ca. 15% bis 25% Uber der fir den
darauffolgenden Garvorgang erwiinschten
Temperatur liegt.

Bei Dampfgarzyklen den leeren Garraum
im Konvektionsbetrieb vorheizen, da
sich Temperaturen lber 130°C einstellen
lassen.

GARGUTBESCHICKUNG

Die Tiefe des Bleches muss der Héhe des
Gargutes entsprechen.

Zur Gewahrleistung gleichférmiger
Ergebnisse das Gargut am besten auf
mehrere flache Bleche verteilen, anstatt es
auf nur ein tiefes Blech zu legen.

Halten Sie sich an die Gewichtsangaben
nachstehender Tabelle.

Anzahl an Blechen Hochstlast je Hochstlast des
Ebene Ofens
6GN1/1 4 Kg. 24 Kg.
10xGN 1/1 4 Kg. 40 Kg.
6 x GN 2/1
12 x GN 1/1 4Kg. 48 Kg.
10 x GN 2/1
20 x GN 1/1 4Kg. 80Kg.
20 x GN 2/1
40 x GN 1/1 4Kg. 160 K.
5 x 600x400 4 Kg. 20 Kg.
8 x 600x400 4 Kg. 32 Kg.
15 x 600x400 4 Kg. 60 Kg.

Anmerkungen: Bei der Ofenbeschickung

ist selbstverstéandlich nicht nur das
Gewicht, sondern auch die Stiickgr6Be, die
Konsistenz und die Stirke des Produktes zu
beriicksichtigen.

ACHTUNG
Die maximale Einschubhéhe fiir Bleche/
Behalter mit Fliissigkeiten betragt 160 cm.
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17.4

17.5¢
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TIEFGEFRORENE PRODUKTE/
TIEFKUHLWARE

Vorheizen und Beschickung missen
in diesem Fall entsprechend den
produktspezifischen Eigenschaften und
der Produktart erfolgen. Zum Beispiel
darf tiefgefrorener Spinat keinen zu hohen
Temperaturen ausgesetzt werden, da er
auBen austrocknen kdénnte und somit das
Endresultat beeintrachtigt wirde.

BLECH- UND BEHALTERARTEN

Fir tadellose Garergebnisse sind je nach
zuzubereitendem Gericht die geeigneten
Behélter zu verwenden: Behélter aus
Aluminium oder Aluminiumblech far
Feingebdck und Brotwaren, gelochte
Behélter zum D&mpfen und Korbeinsétze
fir vorfrittierte Produkte wie z. B. Pommes
Frittes.

ABSTAND ZWISCHEN DEN
BEHALTERN

Beim Einschieben des Gargutes in den
Garraum besonders darauf achten, dass
ausreichend Zwischenraum zwischen
den einzelnen Behéltern verbleibt. Auf
diese Weise kénnen sich Warme und
Luft gleichmaBig verteilen, so dass ein
gleichférmigeres Ergebnis mdglich ist, als
wenn das Gargut eines Behélters mit dem
Behélter dartiber in Berthrung k&me.

WENIGER GEWURZE

Der Einsatz dieses Gerdtes ermdglicht,
die Verwendung von Gewirzen, Ol,
Butter, Fetten und Aromen auf ein
MindestmaB zu beschrédnken. Durch die
minimale Verwendung von Zutaten wird
der Eigengeschmack der Produkte stark
hervorgehoben, und ihre urspriinglichen
Nahrwerte bleiben im Sinne einer
geslinderen Erndhrung erhalten.

ACHTUNG
Garvorgédnge mit der Zugabe von
Alkohol sind nicht gestattet!

90037410rev01




Die tagliche Pflege des Gerétes garantiert
eine langere Lebensdauer und geringere
Wartungskosten.

DAS GERAT ABKUHLEN LASSEN UND
DIE NOTWENDIGE PSA TRAGEN

DICHTUNG

Bei vorlibergehender Nichtverwendung und
wahrend der Nacht muss die Tur angelehnt
bleiben und darf nicht geschlossen sein.
Bevor das Gerat am Ende des Arbeitstages
abgeschaltet wird, muss die automatische
Abkihlfunktion bei offener Tir ausgefiihrt
werden.

Die wahrend des Garens entstandenen
Ablagerungen auf den Dichtungen
und dem innenliegenden Glas missen
regelméaBig entfernt werden.

Zur Reinigung der Dichtungen, der Glaser
und der Innen- und AuBenoberflachen
dirfen nur Mikrofasertlicher und neutrale
Reinigungsmittel verwendet werden.

Keine scheuernden Produkte oder
aggressive Chemikalien einsetzen.

-54 -
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18.1 ¢ TAGLICHE PFLEGE

Bei am Boden stehenden Gerdten miissen
der Wagen immer bis zum Anschlag der
Dichtung auf der Stirnseite eingefiihrt und
die Rader blockiert werden.

Ein teilweises Einfihren des Wagens kann
dazu fuhren, dass sowohl die Dichtung
an der Stirnseite als auch die an der Tir
montierte beschadigt werden.

TURGLAS

Das in der Tir eingefasste Glas regelméBig
mit einem weichen Tuch reinigen, um die
Kochriuckstande zu beseitigen.

Das innere Glas regelmaBig 6ffnen, indem
die entsprechenden Klipps ausgehagt
werden, um beide Gléser zu reinigen.
Niemals scheuernde Produkte verwenden,
damit eine Beschéadigung der
Glasoberflache vermieden wird, da es
andernfalls zum Bruch des Glases wahrend
des Garens kommen kann.

FETTSCHUTZFILTER

Vor der Reinigung am Ende des
Arbeitstages muss der Fettschutzfilter
entfernt und separat gereinigt werden.

FETTSAMMELWANNE

Die Fettsammelwanne muss vor jeder
Reinigung entfernt und separat gereinigt
werden, damit die Rickstidnde den
Fettabfluss nicht verstopfen.




¢ LUFTABSAUGUNG
Im unteren Bereich der vorderen Platte
befindet sich ein Armaturenbrett aus
Kunststoff, das eine kleine Schublade
zur Aufnahme des Behélters der Smoke-
Essenz und des Luftfilters enthalt.

Achtung: Stellen Sie sicher, dass der
Luftanschluss weder Dampf noch
warme Luft ansaugt, um Schaden an
den unmittelbar darlberliegenden
Elektronikteilen zu vermeiden.

-55 -
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e LUFTFILTER
Fiir die Modelle 061-062-101-102-054-084
Der Luftfilter ist in einem Schlitten im
Armaturenbrett untergebracht; der Schlitten
lasst sich komplett aus dem Armaturenbrett
herausnehmen und der Metallfilter kann zur
Reinigung abgenommen werden.

Fiir die Modelle 161-134

Der Luftfilter befindet sich im unteren
Bereich der vorderen Platte; der metallische
Filter kann durch Ziehen der Lasche an der
Vorderseite des Filters entnommen werden.

\

WICHTIG

Wir empfehlen Ihnen den Zustand des
Filters wdchentlich zu Uberprifen.

Das System zur vorausschauenden Wartung
weist den Kunden darauf hin, dass der
Luftfilter gereinigt werden muss.

Der metallische Luftfilter kann in der
Spulmaschine gereinigt werden.




KERNTEMPERATURFUHLER

Der Fuhler darf aus dem Produkt nur
entfernt werden, indem er an seinem
Griff herausgezogen wird; niemals am
Fihlerkabel ziehen.

Die Garreste missen regelmaBig vom
Kerntemperaturfihler entfernt werden.
Wenn sich das Fuhlerkabel verheddert,
muss das Kabel vorsichtig entwirrt werden,
ohne dass am Kabel gezogen wird.

Beim Einfihren der Sonde in gefrohrene
Produkte darf nicht zu viel Kraft angewandt
werden.

* REGELMASSIG ...
... je nach Bedarf die Reinigung des
Deflektors und der Gitter der Bleche
auszufihren.
Hierflr wird wie folgt vorgegangen:

¢ Alle Versorgungen (Strom, Wasser und,
falls vorhanden, Gas) unterbrechen und
schlieBen.

edie Schienen der Backbleche
herausziehen;

¢ mit einem Schraubenzieher von geeigneter
GroéBe oder einer Miinze die Schrauben
des Deflektors abschrauben, um die
Reinigung im hinteren Teil zu ermd&glichen;
flr eine grindliche Spilung wird die
Verwendung eines Brausekopfs empfohlen
(optional);

L&
\\Y

* sollten sich kohleartige Ablagerungen
bilden, so missen diese entfernt und die
Reinigungskraft/Reinigungshéufigkeit
erhdht werden;
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¢ mit einem sauberen Tuch trocknen;

edie Entfernung des Deflektors ist
erforderlich im Falle von besonders
hartndckigem Schmutz; keine
Scheuermittel oder Stahlwolle verwenden,
die die Oberflache aus Stahl beschéadigen;
wenn die Abmessungen es erlauben,
kann der Deflektor in der Spililmaschine
gewaschen werden.
Den Deflektor in der Kammer befestigen
und kontrollieren, dass die beiden
Befestigungsschrauben auf der rechten
Seiten gut angezogen sind.

e Fiir Modelle mit herausnehmbarer
Struktur
Den Einsatzrahmen reinigen und eventuelle
verkohlte Ricksténde, die sich wéhrend
der Garvorgange bilden kénnen, entfernen.

FETTABLASS DES HENDLGRILLS
Nachdem die Fettsammelwanne entfernt
wurde, muss ein Werkzeug verwendet
werden, um eventuelle Rlickstidnde
zu entfernen, die mit der Zeit den
Ablassschlauch verstopfen kénnten.

Der Fettstand im entsprechenden
Sammelbehalter muss téglich kontrolliert
und im Bedarfsfall muss dieser entleert
werden.




Sollte das Geréat langere Zeit nicht benutzt
werden (lAnger als eine Woche), missen
folgende MaBnahmen ergriffen werden.

a) Wenn das Gerét Uber die Funktion Aroma
& Smoke verfligt, missen die Patronen
vor der Reinigung entfernt, der Schlauch
in einen mit Wasser geflillten Behélter
eingetaucht und einige Smoke- und
Aroma-Zyklen ausgefiihrt werden, damit
die Rohrleitungen gereinigt werden.

b) Einen Reinigungszyklus (mit Calout)*
ausflhren, der in der Lage ist, die
Garkammer so zu reinigen, dass ein
optimales Sauberkeitsniveau erreicht
wird. Sollte das erforderliche Niveau
nicht erreicht werden, muss ein neuer
Reinigungszyklus, dieses mal ohne
Calout*, gestartet werden.

c¢) Den Reinigungsmitteltank entfernen und
einen Soft-Reinigungszyklus ausfiihren,
wobei lediglich das Wasser aufgesaugt
wird (hierzu einen alten mit Wasser
gefillten Tank verwenden; daran denken,
diesen am Ende wieder zu entfernen).

d) Die Seitenwande entfernen und .den
Luftdeflektor in der Kammer aushaken und
den dahinter liegenden Teil kontrollieren.
Eventuell vorhandener Schmutz muss
entfernt werden.

e) Die Wasserversorgungshahne schlieBen

f) Auf das Einstellungsmeni zugreifen, das
Untermen( Boiler* und danach den Befehl
,Boiler entleeren“ auswéhlen; abwarten bis
der Vorgang abgeschlossen ist.

g) Die Wasserversorgungsschlauche
trennen.
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18.2 * AUBERBETRIEBNAHME

h) Das Geréat abschalten, indem man fiir 5
Sekunden die Einschalttaste driickt.

i) Die Dusche herausnehmen und das im
Kreislauf verbliebene Wasser auslaufen
lassen (den Griff auf Bodenniveau bringen).

j) Die Stromversorgung abschalten und den
Stecker ausstecken

k) Den Gasversorgungshahn schlieBen

I) Den Ablassschlauch trennen, damit
verhindert wird, dass eventuelle Gerliche
oder Bakterien in das Gerét gelangen

m) Die Tir angelehnt lassen.

n) Sollte ein Brita-Filter installiert sein, so
muss dieser von der Linie getrennt werden.
Im Falle eines ldngeren Nichtgebrauchs
muss dieser ausgewechselt werden (max.
1 Jahr nach der Installation).

o) Den VerschleiBzustand der Dichtungen
kontrollieren, um einen eventuell
notwendigen Austausch der Dichtungen
vor einer erneuten Inbetriebnahme
auszufiihren.

p) Das Gerdt muss vor Frost
geschitzt werden, damit bei der
Wiederinbetriebnahme Fehlermeldungen
vermieden werden.

* Die gilt nur bei Geraten, die mit Boiler oder
Calout-System ausgestattet sind




NICHTGEBRAUCH

Nach einem langeren Nichtgebrauch
empfehlen wir, dass Sie sich an den
Kundendienst Ihres Vertrauens wenden
und einen Kontrolltermin vereinbaren,
damit festgelegt werden kann, ob
eventuelle Wartungseingriffe notwendig
sind.

Falls Sie diese Kontrolle selbst durchfiihren
mdchten, mussen Sie wie folgt vorgehen.
Bitte bedenken Sie, dass der Hersteller
eine jéhrliche Kontrolle des Gerates
vorsieht.

a) Die Wasserleitungen spilen, damit
eventuelle Ablagerungen bzw. Rickstande
entfernt werden, die die Magnetventile
verstopfen kdénnten. Danach die
Versorgungsleitungen anschlieBen.

b) Sollte ein Brita-Filter installiert sein, muss
das Installationsdatum Uberpriift werden
(der Filter muss innerhalb eines Jahres
ersetzt werden, andernfalls kdnnte die
Aktivkohle nicht mehr wirksam sein, was
zu einer Proliferation von Bakterien flihren
kann). Den Filter spiilen und im Bedarfsfall
ersetzen, wie im Betriebshandbuch
beschrieben.

c¢) Den Anschluss kontrollieren/den
Ablassschlauch erneut anschlieBen.

d) Die elektrische Versorgung anschlieBen
und das Gerat mit Spannung versorgen
(Achtung! Die Phase nicht mit dem
Nullleiter bei Gasgeraten vertauschen, um
Fehlermeldungen zu vermeiden)

e) Den Gasversorgungshahn 6ffnen.
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18 « REGELMASSIGE WARTUNG

18.3 ¢ INBETRIEBNAHME NACH LANGEREM

f) Die Maschine einschalten, indem man fir
5 Sekunden die Einschalttaste driickt.

g) Dem Gerét die notwendige Zeit lassen,
um den Boiler zu befiillen*

h) Die Tanks der chemischen Produkte
einsetzen/anschlieBen

i) Sicherstellen, dass an den Wasser-
und Gasanschlliissen keine Leckagen
vorhanden sind

j) Sollte eine Meldung angezeigt werden,
sollten Sie sich diese notieren oder
besser noch das Display fotografieren.
Kontaktieren Sie danach den Kundendienst
Ihres Vertrauens

k) Kontrollieren, ob eine Software-
Aktualisierung verfugbar ist. Sollte das
Gerat mit dem Internet verbunden sein,
kann dies Uber das Display erfolgen.
Andernfalls kann die neue Software-
Version vom Portal des Herstellers
heruntergeladen werden.

I) Ein Reinigungsprogramm (mit Calout)*
ausfiihren, um die Pumpen des
Reinigungssystems/des Calout zu
starten. Kontrollieren, ob Wasserleckagen
vorhanden sind.

* Die gilt nur bei Geraten, die mit Boiler oder
Calout-System ausgestattet sind.
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19.2 ¢ Es ist empfehlenswert mit dem

Wie im Installationshandbuch und im
Garantieschein angegeben ...

19.1 ¢ Fir einen ordnungsgemaBen und sicheren
Betrieb muss der Ofen mindestens einmal
pro Jahr einer Wartung durch einen
technischen Kundendienst unterzogen
werden.
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technischen Kundendienst einen
Wartungsvertrag abzuschlieBen, damit die
Wartung regelmaBig ausgefiihrt wird.

Hinsichtlich des Wasserentharters muissen
die Anweisungen des Herstellers beachtet
werden
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DIE CLOUD Wie kann ich meine Rezepte in der Cloud

speichern?

Wie kreiere ich ein Profil und greife auf die Cloud zu? « Mit der Synchronisierung der Cloud werden alle
auf lhrem Naboo gespeicherten Einstellungen
und Rezepte auch in lhrer persénlichen
Speicherplatz in der Cloud gespeichert, sodass
Sie niemals etwas verlieren.

¢ Mit einer WLAN-Verbindung von einem
Router oder von einem einfachen Hotspot
eines Smartphones oder Tablet-PCs.

* Auf Wunsch (optionale) Ethernet-Verbindung.

* Durch Registrierung lhres Naboo mit Personlicher
Benutzername, Passwort und persdnlicher SpeichetiES
E-Mail, die vom Benutzer gewé&hlt werden. 8 CLouD
Nach stattgefundener Registrierung im
entsprechenden Bereich des Bildschirms
schickt Naboo einen Link an die angegebene
E-Mail-Adresse. Dieser Link muss bestatigt
werden und nach einigen Minuten kann auf
die Cloud zugegriffen werden.

Synchronisierung fiir Restaurantketten oder

i ?
Kostet die Cloud etwas? Einzelhandelsgeschifte.

* Der Service ist kostenlos und es geniigt
eine Internetverbindung.

e Falls eine Kette einen geteilten Zugriff
zur Cloud hat, kann das Profil des Geréts
der Kette x-mal an allen Naboo-Gréten
vervielféltigt werden.

Verwaltung nur
mit Passwort

Wenn ich ein Rezept an meinem Naboo andere,
andere ich es auch allen, die auf die Cloud mit
meinem Account zugreifen?

* Ja. Aber es kann eine Sperre aktiviert
werden, die keine Anderung vonseiten des
Benutzers mdglich macht. Die Freigabe per
Passwort ist mdglich.
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Also kénnte ich aus Versehen die Rezepte
aller Naboo-Gerite, die an denselben Account
angeschlossen sind, &ndern?

* Fehler zu vermeiden ist ganz einfach. Es
genligt die Benutzersperre zu aktivieren
und Naboo l4sst keine Anderungen mehr
Zu.

* Die Benutzersperre wird gewollt vom
Benutzer aktiviert, indem er sein Passwort
eingibt.

Wie aktualisiere ich mein Gerat, wenn ich keine
Internetverbindung an meinem Naboo habe?

* Naboo kann mit einem USB-Stick (beim
Kundendienst anfragen) auf die neueste
verfligbare Software-Version aktualisiert
werden.

Wie sucht man nach Inhalten in der Cloud?

e Die Funktionsweise der Suche ist
genau wie ,My Naboo”. Man kann nach
Produkttypologie oder Nationalitdt des
Rezeptes suchen.
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NABOO

Wozu dient My Nabook?

* My Nabook sammelt alle Rezepte auf
dem Geréat und fihrt sie in alphabetischer
Reihenfolge auf, sowohl die, die bereits an
allen Naboo-Gerate vorhanden sind, als
auch die, von der Cloud heruntergeladen
wurden und die persdnlichen Rezepte
des Benutzers. Die Suche wird durch die
Auswalhilfilter erleichtert.

e My Nabook ermdglicht es, alle
Informationen bezuglich aller Garrezepte,
Zutaten, Geschichte, Empfehlungen auch
wéhrend eines Garvorgangs anzuzeigen,
um stets alles unter Kontrolle zu haben.

Warum beginnt der Garvorgang nicht, wenn ich
ein Rezept auf My Nabook beriihre?

* My Nabook représentiert den Container
der Rezepte in meiner Vorrichtung. Um
das Rezept zu aktivieren missen wir es
zuerst auswahlen und durch das Hauschen,
das unten in der Mitte der Bildschirmseite
erscheinen wird, auf unsere ,Homepage”
bringen. Nach dem Erscheinen des
H&auschens das Rezept darauf ziehen. Das
H&uschen wird blau und nun kdénnen wir
das Rezept loslassen, das umgehend auf
unserer Startseite erscheinen wird.

Warum befinden sich bei mir nicht alle Rezepte
auf der Startbildschirmseite von Naboo?

¢ Die Startbildschirmseite von Naboo zeigt
die ,Favoriten” oder die ,Homepage”, d. h.
die am héaufigsten verwendeten Rezepte,
die einen Platz zu Beginn verdienen, um sie
einfach zu finden und zu verwenden. Daher
kdnnen wir die Rezepte in den Vordergrund
bringen, die wir in der gewlinschten
Situation modchten, indem wir sie auch
nach Ordner fiir Standardrezept und fur
mehrstufige Rezepte organisieren.
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Wie schaffe ich es, ein Rezept sowohl in einem
personlich angelegten Ordner zu haben als auch auf
der Homepage?

* Durch Gedriickthalten des Rezeptes mit dem
Finger erscheinen oben rechts und links 2
Symbole. Wir miissen das blaue verwenden,
um das Rezept zu duplizieren und es in den
Ordner zu verschieben. Oder man kann es
auf den Desktop des My Nabook verschieben
(Erstellung eines weiteren Links).

Nach der Verwendung kann ich das Rezept von
meiner Startbildschirmseite 16schen oder verliere ich
es dann fiir immer?

¢ Das Rezept befindet sich auf My Nabook, auf
dem Desktop bzw. in den Ordner befinden sich
nur die Links um es aufzurufen. Es ist also
mdglich, das Rezept vom Desktop zu I6schen
und es eventuell von My Nabook auszurufen.
Das Rezept kann vom Desktop geléscht werden
und jedes Mal von My Nabook ausgerufen
werden, wenn man mdchte.

¢ Sollte es von My Nabook geléscht werden, kann
man es dennoch stets von der Cloud abrufen.

Warum verschwindet ein Rezept, wenn ich dieses in
einen Ordner bringe?

* Die Startbildschirmseite von Naboo wurde

entworfen, um einfach, schnell und intuitiv
zu sein. Genau wie bei einem ,Desktop”-
Schreibtisch kénnen die Rezepte in Ordner
organisiert werden und es wird stets die
maximale Ordnung erreicht.
Falls dasselbe Rezept an mehreren Stellen
vorhanden sein soll, ist dies kein Problem.
Es geniigt das Symbol des entsprechenden
Rezeptes gedriickt zu halte und es zu Iéschen
oder zu duplizieren, wenn es zu vibrieren
beginnt. Das Rezept wird mit dem blauen
Wahler dupliziert, indem es dorthin verschoben
wird, wo wir es gerne hétten. Dieser Schritt
kann so oft wiederholt werden, wie man mdchte.
(Siehe vorherigen Punkt).
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Ermoglicht mir ein manueller Garvorgang dieselben
Funktionen der Rezepte?

* Ja. Die einzige Einschrénkung ist es, dass keine
Zyklen hinzugefligt werden kénnen und er am
Ende des Garens nicht gespeichert werden
kann.

Ich habe ein Rezept von meiner Startseite geléscht
und habe eines mit einem ahnlichen Namen erstellt,
aber Naboo sagt mit, ,Rezept existiert bereits”.
Warum?

¢ Es genigt nicht, das Rezept auf der Startseite
von Naboo zu I6schen, um es definitiv zu
l6schen. Um es dauerhaft zu beseitigen, muss
es vom My Nabook geléscht werden.

Wie viele Rezepte kann ich erstellen oder auf
meinem Naboo haben?

* Es kénnen praktisch unendlich viele in der
Cloud gespeichert werden, bis der verfligbare
Speicherplatz aufgebraucht ist.

Wie viele Rezepte hat Naboo standardmaBig?

* Naboo hat im Inneren von ,My Nabook”
circa 270 Rezepte. Darunter sind Rezepte fir
Feingebdck, Vakuumgaren, nachtliches Garen,
zum Regeneriere vieler Produkte und Weiteres.
Einige dieser Rezepte sind bereits in Ordnern
organisiert.

Kann ich die Registrierung der HACCP-Daten
herunterladen?

¢ Ja, man kann auf die HACCP-Daten eines
Jahres Arbeit mit Naboo zugreifen und die Log-
Dateien jedes Tages der letzten 365 Tage auf
einen USB-Stick laden.
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Was kann man in Naboo importieren?

* Rezepte, die von Naboo oder fiir einen anderen
Naboo erstellt wurden (nur mit USB-Stick).

¢ Jpeg-Dateien (Foto oder Bild), die vom PC auf
einen USB-Stick heruntergeladen werden kénnen
und dann in Naboo importiert werden.

Koénnen Videos in Naboo importiert werden?

* Nein. Die Videos befinden sich nicht in Naboo,
sondern ausschlieBlich in der Cloud.

Wie funktioniert das Warmhalten von Naboo?

¢ Das Warmhalten mit dem Kerntemperaturfiihler
ist mit der letzten Temperatur im Kern verbunden
+ einem festgelegten Temperaturdelta,
das dazu geeignet ist, die Prazision der
Warmhaltetemperatur zu garantieren.

* Das Warmhalten ohne die Verwendung des
Kerntemperaturflihlers ist mit der Temperatur
verbunden, mit der wir das Essen warmhalten
méchten.

Welche Funktionen kann ich in der Funktion
Warmhalten finden?

e Dry” hélt das Produkt in geschlossener
Garkammer warm, ohne dass Feuchtigkeit

abgelassen wird.

e To Dry” halt das Produkt in geschlossener
Garkammer mit gedffnetem fast dry warm.

¢ 30" hélt das Produkt mit 30% Feuchtigkeit im
Combi-Modus warm.

Wie viele Produkte kénnen in ein JIT eingefiihrt werden?
¢ Alle, die von der Anzahl der eingestellten Bleche
mdglich sind, unter der Bedingung, dass alle nach

Zeit und ohne Flhler sind.

Kann der Fiihler beim mehrstufigen Garen verwendet
werden?

¢ Ja, kann er.
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SMOKEGRILL

Smokegrill ist ein Extra von Naboo und dient dem
Rauchgrillen und dem Réuchern.

Smokegrill funktioniert dank der SmokeEssence,
einem natlirlichen Produkt, ohne Allergene und
glutenfrei, das fiir Naboo entwickelt wurde.

Der Kunde muss SmokeEssence nicht verwenden,
aber wenn andere Produkte verwendet werden und
dies zu Stérungen fahrt, verféllt die Garantie fir die
Reparatur.

Die Dosis von Smokegrill (soft/medio/hard) in
sdmtlichen Rezepten kann nur wéhrend der
Vorheizphase der Garkammer verdndert werden
und nicht wéhrend der Ausfihrung des Rezeptes.
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Wie viel SmokeEssence wird in einem
Raucherzyklus soft, medium oder hard
verwendet?

¢ Fir die ICS-Rezepte mit Smokegrill haben
die Naboo-Chefkéche bereits die richtige
Menge SmokeEssence bestimmt.

¢ Die Dosis von SmokeEssence (soft/medio/
hard) in sdmtlichen Rezepten kann nur
wéhrend der Vorheizphase der Garkammer
verdndert werden und nicht danach
wahrend der Ausflihrung des Rezeptes.

Kann man beim manuellen Garen Rauchern,
Rauchgrillen oder Aromen verwenden?

¢ Ja, aktuell nur, wenn man es wahrend der
Vorheizphase programmiert.
Beim Erstellen eines neuen Rezeptes kann
man den gewinschten Rauchergrad direkt
uber die Zyklen eingeben.

Sind SmokeEssence im Lieferumfang enthalten,
wenn ein Naboo mit dem Extra Smokegrill
erworben wird?

* Nein, im Inneren von Naboo befinden sich
keine Aromen oder SmokeEssence.
Diese Produkte werden getrennt
entsprechend des Bedarfs erworben.

Warum sind sie nicht im Lieferumfang
enthalten?

¢ Weil es sich um Lebensmittel handelt
und diese nicht unterschiedslos in jedes
Land geliefert werden kénnen, weil
Hygienegenehmigungen fir den Import und
den Verkauf benétigt werden. Der Héndler
muss sich um den Import und den Vertrieb
kiimmern.
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CALOUT

Wann signalisiert mir Naboo, dass das Calout
ausgefiihrt werden muss?

* Naboo beginnt eine Stunde vor den

insgesamt 5 Stunden, die flr den Betrieb
des Boilers vorgesehen sind, damit zu
signalisieren, dass das Calout ausgefiihrt
werden muss.
Falls das Calout nicht innerhalb der von
Naboo vorgesehenen Frist ab 24:00 Uhr
desselben Arbeitstages ausgefihrt
wird, wird die Sperre ausgeldst und die
Verwendung des Boilers verhindert. Er wird
nur beim Umluftgaren funktionieren.

Das Calout ausfiihren, bevor der Betrieb
von Naboo wieder hergestellt wird.
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Das Smybol driicken, um auf die Einstellungen von Naboo zuzugreifen.

¢ |In diesem Menu kénnen folgende Einstellungen geandert werden:

Rl Jlo Qo Re

Sperreinstellungen

Benutzereinstellungen
Helligkeit und Energieeinsparung,
Signalténe, Sprache

Wi-Fi-Einstellungen

Cloud-Einstellungen

Einstellung von Datum und
Uhrzeit

Verzbgerter Start

Einstellungen USB
HACCP, INFO, Backup

Software-Aktualisierung
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LEVEL N*

Einstellung der GroéBe der
Symbole Homescreen

Reinigung / Calout

Einstellungen des mehrstufigen
Garens

Energy Monitor

Einstellungen des Entharters

Kundenservice

MenU SERVICE
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SPERREINSTELLUNGEN

ﬁ Das Symbol driicken, um auf die Sperreinstellungen zuzugreifen.

ﬁ Block settings

Activate Profile block

Activate Profile block + Manual
Cooking

Activate Hard Profile block
Block boiler when CALOUT is

required

Preheat timeout

Password required

Enter password

ACTIVATE

ACTIVATE

ACTIVATE

ACTIVATE
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Mogliche Sperren:

¢ Profilsperrung aktivieren

1. Ebene (die Rezepte werden nicht
geldéscht/gespeichert)

¢ Profilsperrung + manuelles Garen
aktivieren

2. Ebene (nur Rezepte und manueller
Modus)

e Komplette Profilsperrung
aktivieren
¢ 3. Ebene (nur Rezepte)

e Boilersperre mit CALOUT-
Anforderung

Der Boiler wird bei roter Ampel des
Calouts blockiert

¢ Timeout Vorheizen

Zielt darauf ab, den Energieverbrauch
zu senken und den VerschleiB der
Komponenten zu reduzieren.

Es ist méglich, eine Timeout-Zeit von 1
bis 10 Minuten einzustellen.

Wenn nach Erreichen der
Vorheiztemperatur die Tur nicht
innerhalb der eingestellten Zeit zum
Einschieben der Speise gedffnet wird,
wird das Rezept abgebrochen und das
Display kehrt zur Startseite zurlck.
Eine Meldung weist den Benutzer
darauf hin, dass die Zeitgrenze
erreicht wurde und das Rezept erneut
gestartet werden muss.

Um die gewéahlte Sperre zu
aktivieren, ,,AKTIVIEREN® dricken.
Das Passwort eingeben und erneut
eintippen, um es zu bestatigen.

Um die Sperre zu deaktivieren,
»sENTFERNEN“ drlicken. Das
Passwort eingeben.
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SPERREINSTELLUNGEN

Automatische Profilsperre:

Durch die Aktivierung dieser Funktion
wird das Profil nach der Aufhebung
der Profilsperre nach Ablauf der
eingestellten Zeit automatisch wieder
gesperrt.

& Block settings

Block 'Hard Block' active REMOVE

() Automatic profile lock

Aktivieren Sie das Kontrollkdstchen,
ACTIVATE um die automatische Profil-
Sperrfunktion nach einer bestimmten
Zeit zu aktivieren.

Block boiler when CALOUT is
required

) Block settings Sobald die automatische Sperre

aktiviert ist, ziehen Sie den Cursor
an die entsprechende Position, um die
Zeit einzustellen, nach der die Sperre
aktiviert werden soll.

Block 'Hard Block' active REMOVE

Automatic profile lock after
40
—_—

Block boiler when CALOUT is

- ACTIVATE
required

& Block settings

Ziehen Sie den Cursor nach links, um
die automatische Sperrfunktion zu

deaktivieren.
Block 'Hard Block’ active REMOVE

Automatic profile lock after

OFF
o

Block boiler when CALOUT is

: ACTIVATE
required
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BENUTZEREINSTELLUNGEN

l.'# User preferences

Das Symbol dricken, um auf die Benutzereinstellungen zuzugreifen.
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Helligkeit und Energy Saving:
Einstellungen von Helligkeit, Blinken
bei Ende des Garvorgangs und Energy
saving

Signaltone:
Einstellung der Lautstarke und
Konfiguration der Signalténe

Sprache:

Einstellung von Sprache, MaBeinheit
und

Wahl/Konfiguration der Tastatur

Naboo coach:

Einstellung von Empfehlungen zur
ordentlichen/auBerordentlichen
Wartung und zu voreingestellten
Rezepten.
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BENUTZEREINSTELLUNGEN

HELLIGKEIT UND ENERGIEEINSPARUNG

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Helligkeit und Energy
Savings zuzugreifen.

@ Brightness and Energy Saving Einstellung der Helligkeit:
Den Cursor verschieben, um die
Brightness setting Helligkeit des Displays zu erhdhen

oder zu verringern

_—

Energy saving after Spétere Energieeinsparung:
Den Cursor verschieben, um die Zeit,

nach deren Ablauf die Modalitat der
Energieeinsparung aktiviert wird,
einzustellen.

Den Cursor nach links verschieben,
Blink light ) um die Funktion zu deaktivieren.

Maximum blinking time (min)

Blinkendes Licht bei Ende des
Garvorgangs:

Das blinkende Licht auf ON einstellen
und die Zeit des Blinkens regulieren
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BENUTZEREINSTELLUNGEN

SIGNALTONE

)

o) Sounds

Enable sounds

Volume

Alarm
Cooking ended

Alert

Manual cooking stand-by sound

SOUND 1 ®
souno2 ®
sounoz ®
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Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen der Signalténe zuzugreifen.

Signalténe aktivieren:
Auf ON einstellen, um die Signalténe
freizugeben

Einstellung der Lautstarke:

Den Cursor verschieben, um die
Lautstdrke zu erhéhen oder zu
verringern

Alarm: Auswahl der Alarmténe

Ende des Garvorgangs: Auswahl
des Signaltons fir den Abschluss des
Garvorgangs

Hinweis: Auswahl des Signaltons fir
Benachrichtigungen/Hinweise

Signalton fiur Standby bei
manuellem Garvorgang:
Auf ON einstellen, um den Signalton
fir Stand-by bei manuellem
Garvorgang zu aktivieren
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BENUTZEREINSTELLUNGEN

SPRACHE

®
LY Language

Interface language

English

A

() show real time temperature when cooking

Unit of measurement for temperature

Unit of measurement for liquids

Unit of measurement for detergents

Voltage Type

3AC 380-415V/
440V/480V
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Das Symbol driicken, um auf die Sprachen und MaBeinheiten zuzugreifen

Einstellung der
Schnittstellensprache:

Die Sprache im Drop-down-Menil
auswéhlen

Freigabe der Gareinstellungen in
mm:ss:

Das Kontrollkdstchen markieren, um
die Funktion freizugeben.

Bei freigegebener Funktion kann eine
Garzeit in 10-Sekunden-Schritten
bis zu einer maximalen Zeit von 10
Minuten eingestellt werden.

Die Temperatur in der Garkammer
wahrend der Garvorgange anzeigen:
Das Kontrollkdstchen markieren, um
die Funktion freizugeben

MaBeinheit fiir die Temperatur:
Auf die gewlinschte MaBeinheit klicken
(Grad Celsius oder Fahrenheit)

MaBeinheit fiir die Gase:
Auf die gewlinschte MaBeinheit klicken
(Kubikmeter, Gallonen oder KubikfuB)

MaBeinheit fiir die Flissigkeiten:
Auf die gewlinschte MaBeinheit klicken
(Kubikmeter, Liter oder Gallonen)

Die Taste SAVE driicken, um die
eingestellten Wahlen zu speichern

Es ist méglich, die Plug-in
flir besondere Tastaturen wie
Koreanisch,

Chinesisch usw. durch die Wahl der
Tastatursymbole zu laden.
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BENUTZEREINSTELLUNGEN

NABOO COACH

Naboo coach

Maintenance tips

Recipes tips
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Naboo coach, ein echter virtueller Assistent, der Sie wahrend der Phasen des
Kochvorgangs berat, lhnen die am besten geeignete auszuflihrende Reinigung
vorschléagt oder Sie sogar darauf hinweist, wenn eine Wartung erforderlich ist.

Das Symbol zum Zugriff auf die Einstellungen von Naboo Coach driicken.

Empfehlungen fiir die Wartung:

Auf ON einstellen, um wertvolle

Hinweise bezlglich der ordentlichen und

vorbeugenden Wartung zu aktivieren,

wie zum Beispiel:

e Hinweis auf die Verfligbarkeit von
Software-Aktualisierungen

e Ratschldge zur am besten
geeigneten Art des
Reinigungsvorgangs je nach
Verwendung

e Erinnerungshilfen zur vorbeugenden
Wartung

Empfehlungen fiir die Garvorgange:
Auf ON stellen, um beim Start einiger
vordefinierter Rezepte Meldungen mit
nutzlichen Ratschlagen und Ideen fir die
beste Verwendung von Naboo bei der
Erstellung der gewlinschten Speisen zu
aktivieren.
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WI-FI KONFIGURIEREN

oy Das Symbol driicken, um auf die Konfiguration des WI-FI zuzugreifen.
v

Das Symbol “WI-FI freigeben” zum
Zugang zu den verfugbaren WI-FI-
Netzen drlcken.

“=* Configure WiFi

Enable WiFi
Siehe Seite 40.
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CLOUD-EINSTELLUNGEN

Das Symbol zum Zugang zur Cloud driicken

Siehe Seite 41.

T
Registration

First Name

Last Name
Username
Password
Repeat Password
Email

Repeat Email

Company

City

Nation

Address

Zip code
Telephone number
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DATUM UND UHRZEIT

Das Symbol dricken, um auf die Einstellungen von Datum und Uhrzeit

# zuzugreifen
(25 ]

&, Dateand Time Einstellung des Datums:
Auf "Datum" klicken und durch seine
Date Wahl auf dem Kalender einstellen
08/03/2018
Time Einstellung der Uhrzeit:
09:48 Auf Uhrzeit klicken und einstellen,

= indem man die Zeiger verschiebt.
Time zonhe

Europe/Rome Zeitzone:
: Im Drop-down-Menu die Zeitzone fir
Time Format L .
die eigene Zone wahlen.
Uhrzeitformat:
Im Drop-down-MenlU das gewiinschte
Uhrzeitformat wéahlen.

Die Taste SAVE driicken, um die
eingestellten Wahlen zu speichern
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VERZOGERTER START

Das Symbol dricken, um auf die Einstellung des verzdgerten Starts

® zuzugreifen

Einstellung des Datums:
Auf "Datum" klicken und durch seine
Wahl auf dem Kalender einstellen

‘0  Delayed Start

Date

12/03/2018 Einstellung der Uhrzeit:
S Auf Uhrzeit klicken und einstellen,
i/ indem man die Zeiger verschiebt.

09:50
Das Symbol “Verzdégerter Start” (1)
dricken und das Rezept wahlen

:9 Es erscheint ein zusammenfassendes
Popup (2) , das das gewahlte Rezept
und das Datum und die Uhrzeit des
verzdgerten Starts anzeigt.

Delayed Start

Ricotta and spinach ravioli with ragu
Start:
March 12,2018
12:00 PM

Stop

90037410rev01
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usB

Das Symbol zum Zugang zum Meni USB drlicken

~\\‘

INFO

-

BACKUP

3
%

BACKUP

90037410rev01
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HACCP:

Erlaubt, die HACCP-Logdatei
bezlglich eines bestimmten Zeitraums
herunterzuladen.

INFO:
Flhrt das Backup der technischen
Daten aus.

Backup:
Erlaubt, das Backup von Rezepten
und/oder Einstellungen zu erstellen.

Sicherung der
Benutzereinstellungen:

Erméglicht es, die Sicherung der
Benutzereinstellungen zu erstellen
oder zu importieren.
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usB

HACCP

EEE Das Symbol zum Herunterladen der HACCP-Logdatei driicken.

HACCP

4-32-0 Download HACCP Log

Start date
3/20/18
End date

3/20/18

() Energy consumption data

90037410rev01
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Einen Zeitraum wahlen, flir den man
die HACCP-Logdatei herunterzuladen
winscht:

Das Datum und die Uhrzeit des
Beginns einstellen.

Das Datum und die Uhrzeit des Endes
einstellen.

Einen USB-Stick einsetzen und die
Taste SAVE driicken.

Ein Popup zeigt an, dass der Vorgang
erfolgreich abgeschlossen wurde.
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usB

INFO

X

4% use

HACCP

Export Data

O

Das Symbol driicken, um die technischen Betriebsinformationen des Ofens
herunterzuladen

\\.

INFO

o

BACKUP

90037410rev01
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Erlaubt, die Logdateien der
technischen Betriebsinformationen
des Ofens herunterzuladen

Einen USB-Stick einsetzen und die
Taste INFO dricken.

Es erscheint ein Popup, das den
Export der Daten auf USB-Stick
anzeigt.
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usB

BACKUP

Das Symbol driicken, um das Backup von Rezepten und/oder Einstellungen

0—%» zu erstellen oder zu importieren.

BACKUP

Den USB-Stick einsetzen.

Backup
"ERSTELLEN“wahlen,um das Backup
auszufuhren.
Create or import file of your Den Typ von Backup, das man
Naboo settings auszufuhren winscht, wéhlen:
Rezepte: Nur die Rezepte auf USB
speichern

Create Import Cancel
Einstellungen: Nur die Einstellungen
auf USB speichern

Komplett: Rezepte und Einstellungen
auf USB speichern

® Recipes

Oder “Importieren” wahlen, um das
Backup von USB-Stick zu importieren.

Settings

Complete (recipes and settings)
Das Backup wéahlen, um es zu

OK R importieren.

90037410rev01
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USB

SICHERUNG DER BENUTZEREINSTELLUNGEN

Auf das Symbol driicken, um eine Sicherung der Benutzereinstellungen zu
erstellen oder zu importieren.

>
%

BACKUP

Den USB-Stick einsetzen.
Backup

Auf ,Erstellen” driicken, um eine
Sicherung der Benutzereinstellungen

auszuflhren.
Create or import file of your
user preferences Oder ,Importieren” auswéahlen, um die
am USB-Stick gesicherten Daten zu
importieren.

Create Import Cancel

Das Backup wéahlen, um es zu
importieren.
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AKTUALISIERUNG DER SOFTWARE

(\ Das Symbol driicken, um auf die Software-Aktualisierungen zuzugreifen.

-,

Den Typ von Aktualisierung, die man

¢  Software upgrade . . .
auszufuhren wiinscht, wahlen:

Interface software UPDATE Von USB-Stick:
Application version: 9.00/9.00/51 e Schnittstelle
¢ Basisaktualisierung
Base software UPDATE e Komplett (Schnittstelle +
Firmware version: 11.26/51 Basisaktualisieru ng)
Von Cloud:

Complete software UPDATE

Interface + Base

e Komplett (Schnittstelle +
Basisaktualisierung)

Cloud Software UPDATE Siehe Anleitungen auf Seite 47
Interface + Base READY

Man empfiehlt, immer die komplette
Aktualisierung auszufiithren

90037410rev01
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HAUPTSEITE UND MELDUNGEN

Meldungen zuzugreifen.

:::I Homepage and messages
LLLJ

Select Home icon size
Large icons

® Smallicons

() Don't show end cooking message
() Don't show backup remind message

() Don't show door open warning when cooking

Remove all the recipes shortcuts in REMOVE
the home page

() Shorteuts for manual cooking

-83 -
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Das Symbol dricken, um auf die Einstellungen der Hauptseite und

GroBe der Symbole auf dem
Homescreen auswahlen:

Erlaubt, die GréBe der Symbole auf
dem Hauptbildschirm auszuwéhlen.

Kleine Symbole: Erlaubt die
Visualisierung von 20 Symbolen auf
der Hauptbildschirmseite

GroBe Symbole: Erlaubt die
Visualisierung von 12 Symbolen auf
der Hauptbildschirmseite

Keine Meldungen fiir das Ende des
Garvorgangs anzeigen:

Falls markiert, erscheint die Meldung
bezliglich des Garvorgangendes nicht.

Keine Meldung zur Durchfiithrung
des Daten-Backups anzeigen:

Falls markiert, erscheint die Meldung
bezluglich der Durchfihrung des
Daten-Backups nicht.

Keine Meldung zum Hinweis auf
die offene Tiir wahrend des Garens
anzeigen:

Falls markiert, erscheint die Meldung
bezlglich der offenen Tire wahrend
des Garvorganges nicht.
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HAUPTSEITE UND MELDUNGEN

===I Homepage and messages
LL L}

Select Home icon size
Large icons

@ Small icons

() Don't show end cooking message
() Don’t show backup remind message

() Don't show door open warning when cooking

Remove all the recipes shortcuts in

the home page REMOVE

() shortcuts for manual cooking

* ; ] & 3 *

Confirm

Are you sure to remove all the recipes
shortcurts in the home page?

Delete Cancel

Confirm

All recipes and folders in the home

page will be removed, do you want to
continue?

Continue

90037410rev01
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Alle Verlinkungen der Rezepte auf
der Hauptseite entfernen:

Die Taste “ENTFERNEN” driicken, um
alle Verlinkungen der Rezepte von der
Hauptseite zu I6schen.

Es erscheint ein Popup-Fenster zur
Bestatigung der Entfernung aller
Verlinkungen von der Hauptseite.

Mit dem Druck von “Léschen” oder
“Abbrechen” bestatigen, um das
Popup-Fenster verschwinden zu
lassen.

Durch die Wahl von “L&schen”
erscheint ein weiteres Popup-Fenster
zur Bestéatigung der Entfernung
aller Rezepte und Ordner von der
Hauptseite.

Mit dem Druck von “Fortfahren”
oder “Abbrechen” bestatigen, um
das Popup-Fenster verschwinden zu
lassen.
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HAUPTSEITE UND MELDUNGEN

() shortecuts for manual cooking

»

&

<

ti‘:. 3

J
]
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Durch den Druck von “Fortfahren” wird
der Hauptbildschirm leer.

Um der Hauptbildschirmseite Rezepte

hinzuzuflgen, ist Folgendes méglich:

e Erstellen von neuen Rezepten

e Importieren von Rezepten aus
My Naboo

e |mportieren von Rezepten aus der
Cloud

Kurzbefehle fiir den manuellen
Garvorgang:

Falls markiert, werden auf dem
Hauptbildschirm die Kurzbefehle fir
den manuellen Kochvorgang und die
Regenerierung visualisiert.
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BOILER

Das Symbol zum Zugang zum Meni Boiler driicken

Erlaubt den Zugang zum Meni der
Wasche des Boilers.

Uber dieses Menii kann der CALOUT-
Vorgang auch dann aktiviert werden,
wenn keine Aufforderung durch das
System vorliegt.

Durch die Boilersptlung kann
CALOUT die korrekte Funktionsweise des
sl Auslassventils Uberprift werden
und manchmal kdédnnen etwaige
Kalkriickstande entfernt werden.

CALQUT Die gewilnschte Wéasche auswahlen
ovo e und die Wahl durch Druck von OK auf
dem Popup-Fenster, das erscheint,

bestatigen.

CALOUT

Nach Ende der Wésche erscheint eine
\ 4 HARD ECO WASH + CALOUT ( 2h5') . . .
eco Meldung, die die Vollendung anzeigt.

90037410rev01
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EINSTELLUNGEN DES MEHRSTUFIGEN GARENS

Das Symbol driicken, um auf die Konfiguration der Ebenen des Ofens
zuzugreifen.

LEVEL N°

In 1 die Anzahl der Ebenen wahlen:

IEEI M- fevs} sexcnis Erlaubt, die Anzahl der Ofenebenen zu

wahlen.
Select the number of levels Die Anzahl der gewiinschten Ebenen
5 Levels wahlen.
6 Levels
7 Levels De_n_ doppelstufigen Modus
aktivieren:
8 Levels Erlaubt, das unterschiedliche

Garen von 2 Produkten pro Ebene
9 Levels )
freizugeben

@ 10 Levels

ON wéahlen, um die Funktion
freizugeben

Enable double level mode OFF wahlen, um die Funktion zu
® 0 deaktivieren

n

Off

Den doppelstufigen Modus
auswahlen:

“Links/Rechts” oder “Vorderseite/
Rickseite, je nach Typ von
1] Left/Right besessenem Ofen wahlen.

@ [=] Front/Rear

Select double level mode

90037410rev01
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MONITOR DES VERBRAUCHS

zuzugreifen.

- Energy monitor
Period Last 7 days

WATER ® ENERGY GAS
COMBICLEAN CALFREE

O

RESET

Das Symbol dricken, um auf den Monitor des Verbrauchs des Ofens

Energy Monitor erlaubt die
Visualisierung von Informationen
beziiglich des Verbrauchs des Ofens
in einem bestimmten Zeitraum.

Zeitraum:

Den Zeitraum, fir den man die

Verbrauchsdaten zu analysieren

winscht, unter folgenden auswahlen:

e Letzter Vorgang

e Vergangene 24 Stunden

e \ergangene 7 Tage

e \Vergangene 30 Tage

e \ergangene 12 Monate

e Nach Datum suchen (um einen
spezifischen Zeitraum zu
analysieren)

Den Typ von Verbrauch unter
folgenden auswahlen:

e \Wasser
e Energie
e QGas

e Combiclean/Solid Clean
e (Calfree/Solid Cal

Es werden die Grafik und die Tabelle des Verbrauchs beziiglich des gewéahlten Zeitraums

visualisiert.

Durch die Wahl eines Werts in der Tabelle geht man auf die detaillierte Visualisierung tber
(Beispiel 1 - durch die Wahl eines Wochentags geht man auf die tagliche Visualisierung, in

Stunden unterteilt, Uber).

- 88 -
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MONITOR DES VERBRAUCHS

Bei der t&glichen Visualisierung kann
der Verbrauch bezlglich der letzten
Vorgénge kontrolliert werden.

. Energy monitor

Period Last 24 hours
WATER ® ENERGY GAS Das grine Symbol BACK z_eigt
an, dass man zur vorherigen
COMBICLEAN CALFREE Visualisierung des Verbrauchs

zurlckkehren kann.

Um zur vorhergehenden
Bildschirmseite zurlickzukehren, auf
das griine Symbol BACK driicken.

1516 17 1819 20 21 2223 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 1011 12 13 14

Manual Cooking
ECO Wash
Multilevel Cooking
Grill Wash

Spit cooked chichen wit probe

WICHTIG:
DIE ANGABEN ZUM VERBRAUCH VON WASSER, ENERGIE UND GAS SIND INDIKATIV.

Der Wasserverbrauch wird fiir einen Druck von 3,5 bar berechnet und in m3, Liter oder
Gallonen angegeben.

Der Energieverbrauch ist flir die folgenden Versorgungen verfligbar: 230V-1N, 400V-3,
400V-3N, 440V-3, 440V-3N, 480V-3, 208V-3, 120V und wird in kWh ausgedruckt.

Der Gasverbrauch wird fur Folgendes berechnet: Naturgas G20 - 20 mbar und fur LPG G30-
30 mbar und wird in m3, kg, Gallonen oder KubikfuB ausgedriickt.

Die Reinigungsvorgénge werden in Litern oder Gallonen angegeben und beziehen sich nur auf
die Verwendung von Originalprodukten.

90037410rev01
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ENTHARTER

Auf das Symbol zum Zugang zur Uberwachung und Kontrolle der Effizienz
und Wartung des externen Wasserentharters driicken (Entharter optional).

1) Den Typ von Enthérter einstellen
Das Passwort “waterfilter”
eingeben und den Typ von
installiertem Enthérter einstellen

n Water softener

Type
2) Das Modell des Enthéarters
Model Purity1100 einstellen

3) Die Wasserhérte, ausgedriickt in
Water hardness °dH einstellen

4) "Installationsdaten" wéahlen,
es wird das aktuelle Datum
vorgeschlagen, mit dem Druck von

State of consuption "Ende" bestatigen

Date of installation 09/03/2018

5) Der Verbrauchszustand des

Enthéarterfilters wird mit einer
(J Don't show the message to change water softener azurblauen Leiste angezeigt.

filter Wenn es notwendig ist, den Filter

des Entharters auszutauschen,
erscheint eine Meldung fur den
Austausch des Entharterfilters.

6) Wahlen, ob man die Meldung
zum Austausch des Enthéarterfilters
zu verhindern winscht

7) Die Taste SAVE driicken, um die
eingestellte Wahl zu speichern

AUSTAUSCH DES FILTEREINSATZES:
Den Filter ersetzen und das “Installationsdatum” wie bei Punkt 4 andern, die Taste 7 drlicken,
um die Einstellungen zu speichern.

WICHTIG:
Der Verbrauch wurde unter Standardbedingungen berechnet (fiir einen Wasserdruck von 3,5 bar).
Konsultieren Sie die Gebrauchsanleitung des Enthéarters.

Funktion nicht verfiigbar fiir die Modelle 161 und 134.

90037410rev01
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KUNDENSERVICE

¢ Das Symbol zum Zugang zum Men{ Kundenservice driicken

Erlaubt, die Telefonnummern des

® ¢ . .

Nl Kundendienstes einzustellen und zu
visualisieren:

Chef support Chef Support und Technical support.

Technical support

90037410rev01

-91-



21 « EINSTELLUNGEN

EINSTELLUNGEN VON "SERVICE"

Das Smybol driicken, um auf die Betriebseinstellungen zuzugreifen.

DEM AUTORISIERTEN
TECHNISCHEN PERSONAL
VORBEHALTEN

OVEN MODEL Das Symbol der Einstellungen von
“SERVICE” zum Zugang zu den
Einstellungen des Ofens drlicken.
PARAMETERS

Das Service-Passwort flir den Zugang
zur Funktionalitat eingeben.

OPERATIONAL TESTS

BURNER MGMT

INVERTER MGMT

DIAGNOSTICS

BOILER

90037410rev01
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23.1 ¢ Zum Zeitpunkt der Einschaltung durch
Druck des Knopfs 16 fir 3 Sekunden,
fihrt das Gerdt automatisch eine
elektronische Kontrolle der hauptsachlichen
Betriebsvorrichtungen durch. Sollte
das Gerédt nach der Autodiagnose in
einwandfreiem Zustand sein, wird auf
der Temperaturanzeige der Garkammer
der tatséchliche Temperaturwert in der
Garkammer angezeigt und die LED-
Leuchten der Garmodus-Tasten blinken.
Im Anschluss kénnen die Einstellungen der
Koch-Parameter vorgenommen werden.

Die hauptséachlichen Fehlermeldungen sind:

23.2 ¢ Falls der Ofen jedoch Betriebsstérungen
aufweist, werden diese auf dem Display
15angezeigt. Die Anzeige von Stérungen
ist sehr wichtig, wenn die technische
Unterstiitzung eingreifen muss, da diese
Informationen bereits Aufschluss Uber die
Art der Stérung geben. Die Nachricht auf
dem Bildschirm wird durch ein 5 Sekunden
dauerndes akustisches Signal begleitet, das
sich jede Minute bis zur Abschaltung des
Gerates wiederholt.

MELDUNGEN

A10

Stoérung der Temperatursonde der Garkammer, den
Ofen umgehend abschalten und den technischen
Kundendienst rufen.

A1

Storung an der Sonde zum Vorheizen Boiler, der Ofen
kann nur im Umluft-Modus arbeiten, die Modalitaten
Dampf und Gemischt kdnnen nicht aktiviert
werden. Erfragen Sie den Eingriff des technischen
Kundendienstservice.

A12

Beschadigung der Temperaturensonde zur
Kondensation von Abgasdampfen. Die Kondensation
der Dé&mpfe erfolgt kontinuierlich, dennoch kann der Ofen
bis zum Eingriff des technischen Kundendienstes unter
strenger Uberwachung (groBerer Wasserverbrauch)
arbeiten.

A13

Storung an der Kernsonde. In diesem Fall kann der
Ofen auch ohne dieses Zubehdr bis zum Eingriff des
technischen Kundendienstes verwendet werden.

-03 -
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A04

Dies bedeutet, dass kein Wasser einlduft, daher muss
gepriift werden, dass der Absperrhahn gedffnet ist und
dass Wasser vorhanden ist. Wenn der Wassermangel
vom Netzwerk ausgeht, ist der Service-Provider zu
benachrichtigen. Wenn das Netz jedoch vorhanden ist, ist
der Kundendienst zu rufen. In der Zwischenzeit kann der
Backofen im Umluftmodus verwendet werden.

AO01

Eingreifen des thermischen Motorschutzes. Den
Ofen umgehend ausschalten und den technischen
Kundendienst rufen.

A02

Eingriff des Sicherheitsthermostats der Garkammer.
Den Ofen umgehend ausschalten und den technischen
Kundendienst rufen.

A03
Eingriff des Sicherheitsthermostats Boiler, umgehend
den Ofen abschalten und den technischen Kundendienst
rufen

A07

Im Fach der elektrischen Komponenten ist eine
Temperatur auBerhalb der Norm festgestellt worden. Der
Ofen kann auch unter Beobachtung verwendet werden,
bis der Eingriff des Kundendienstes vorgenommen wird.
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Die hauptsachlichen Fehlermeldungen sind:

MELDUNGEN

A08

Im Komponentenfach ist eine iliberhéhte Temperatur
festgestellt worden, die die Integritdt der Komponenten
beeintrdchtigen kdénnte. Den Ofen umgehend
ausschalten und den technischen Kundendienst rufen.

TURE OFFEN

Erscheint bei offener Tlre, um anzuzeigen, dass der
Mikroschalter der Tire den Kontakt nicht schlieBt.
Sicherstellen, dass die Tlre geschlossen ist. Sollte das
Signal weiterhin bestehen, ist der Kundendienst zu rufen.

A60 - A61 - A62

Fehlfunktion des Dampfgenerators.

Den Ofen umgehend abschalten und den technischen
Kundendienst rufen.

AUSSERORDENTLICHE WARTUNG NOTWENDIG
Erscheint beim Abschalten des Gerats und zeigt die
Notwendigkeit der Aktivierung eines Zyklus zur
Entkalkung des Dampfgenerators an.

CALOUT DURCHFUHREN

Erscheint beim Abschalten des Geréts und zeigt die
Notwendigkeit der Aktivierung eines Zyklus zur
Entkalkung des Dampfgenerators an.

AO05 - A65

Zeigt den mangelnden Abfluss des Wassers vom
Dampfgenerator an. Im Falle, dass der Defekt wahrend
dem Programm der Entkalkung erscheint “dE” ,
unterbricht der Defekt den Betrieb des Gerits, den
technischen Kundendienst rufen.

BOILER DEAKTIVIERT

Der Boiler ist deaktiviert, da die Prozedur des Abflusses
nicht ordnungsgemé&B ausgeflhrt wurde. Den technischen
Kundendienst rufen.

A30 - A31 - A32 - A33 - A34 - A35 - A36 - A37
Fehlfunktion Inverter.

Den Ofen umgehend ausschalten und den technischen
Kundendienst rufen.
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WARNUNG FUR GASMODELLE

A06

Mangel an Gas. Kontrollieren , dass Absperrventil
geoffnet ist und Gas in das Netzwerk gelangt. Falls der
Mangel vom Netzwerk abhéngig ist, ist der Service-
Provider zu benachrichtigen. Ist jedoch Gas im Netz
vorhanden, ist der Kundendienst zu rufen.

A21 - A23 - A25 - A27

Die Gasgerdte sind mit Zindvorrichtung mit
automatischer Rickstellung ausgestattet. Falls die
automatische Wiederherstellung nach einigen Versuchen
nicht erfolgt, erscheint auf dem Display 15 der
Fehlercode A21 - A25 fiir Brenner Kammer oder A23 -
A27 flr Brenner Boiler.

Der Benutzer wird durch ein akustisches Signal
aufmerksam gemacht. Die Taste 14 driicken, um die
Einschaltung wiederherzustellen. Sollte das Problem
erneut auftreten, ist der Kundendienst zu rufen.

Hinweis: Der Brennerblock ist eine
Sicherheitsvoraussetzung. Daher ist das Auftreten einer
solchen Situation keine Fehlfunktion der Ausristung.

Sollte das Geradt nach einer sorgféltigen
Durchfiihrung der obigen Priifungen immer noch nicht
ordnungsgemaB funktionieren, ist der autorisierte
Kundendienst zu kontaktieren.

Hinweis: Sollte Kontakt mit dem technischen Support
aufgenommen werden, sind so viele Informationen wie
méglich Gber den Defekt und alle auf dem Typenschild
angegebenen Daten durchzugeben.

A20 - A22 - A24 - A26
Alarm der Brenner.

Den Ofen umgehend ausschalten und den technischen
Kundendienst rufen.
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