OProfessionelle Vakuumkammermaschinen

Idea 32 Hi-Line

touch
Bedienfeld

parametrisierte
Degas Programme

intelligenter
Sensor

Die Idee, auf die Sie erwartet haben, ist jetzt Realitat geworden!

Alles, was Sie flir unmdglich gehalten haben, haben wir jetzt geschafft. Neues 5 "Smart-Touch Bedienfeld, nur einen Touch, um durch die Bildschirme zu
scrollen, ein Kochprogramm auszuwahlen oder benutzerdefinierte Parameter festzulegen.
Die Macht liegt in lhren Handen: Setzen Sie die Programme ohne Grenzen, wahlen Sie die bevorzugte Vakuumstufe, den Rest erledigt Idea Hi-Line.

Idea 32 Hi-Line ist ideal fur:
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Optimale

Benutzerfreundlichkeit!
Programmauswahl durch Scrollen

Dank der intuitiven Benutzeroberflache zum

Scrollen kdnnen Sie einfach das von Ihnen

bevorzugte Kochprogramm auswéhlen, den
Rest erledigt IDEA.

EASY VAKUUM
Es ist moglich, das
Vakuum auch auBerhalb
der Kammer zu erzeugen

Touch Bedienfeld
5" smart-touch Bedienfeld
wasserdicht und kratzfest

Verpackungsmethoden
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Wahlen Sie selbststandig
die Parameter aus

Lassen Sie Ihren Ideen freien Lauf:
Personalisieren und speichern Sie bis zu
10 Vakuumprogramme. Lassen Sie lhrer
Kreativitét freien Lauf und starten Sie lhre

Programme wann Sie mochten.

Vakuum Gas
schiitzt und konserviert
jedes Produkt, auch das

zarteste und weichste
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VAKUUMZYKLUS DURCHGEFUHRT

Lassen Sie stets ein optimales
Vakuum entstehen

Der Sensor kann Lebensmittel jeder Art,
auch schwierigste Produkte, vollkommen
automatisch, mit maximalem Vakuum
verpacken.

POWER-STEEL* Kammer
hydrogeformte
Vakuumkammer, in einem
einzigen Stick realisiert



OProfessionelle Vakuumkammermaschinen

technische Eigenschaften

> Karosserie: aus Edelstahl

> Dimensionen: 423x604x460h mm

> Dimensionen der Vakuumkammer: 343x434x175h mm
> Gewicht: 46,5 Kg

> Spannung: 230V 50/60Hz

> Maximale Gesamtleistung: 10mc/h assorbe 600W
12mc/h assorbe 700W

> Schweillbalken: 310 mm

> Vakuumpumpe: 10 mc/h - 12mc/h
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> Maximale Breite der Beutel: 300 mm

423 mm
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Reinigung von Miesmuscheln Zartmachen von Fleisch Backpréaparate

und Venusmuscheln

Fliissigextrakte

Behilter Max

Behilter Med

Behilter Min

Pulver und Gewiirze Saucen

Serienausstattung

Degas Programme
Easy inbegriffen

Kochprogramme
Softair

Touch Bedienfeld absoluter Vakuumsensor
Vakuum Gas (MAP) H2out

passendes Zubehor
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glatte goffrierte  Kochvakuumbeutel ~ Cook&Chill Wagen “"Conserbox” Saugvorrichtung
Vakuumbeutel  Vakuumbeutel Vakuumbeutel Behilter

Fertigpréparate zur Eisherstellung
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