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DATI TECNICI GENERALI

Diametro minimo pentola

120 mm

Umidita relativa

10%+ 90% non condensata

Temperatura ambiente esercizio

0°C+40°C

Tolleranza Tensione Alimentazion

2-10%+ +6%

ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

La targhetta caratteristiche tecniche si trovapauinello posteriore (vedi disegno al punto allaveiato elettrico) e
contiene tutti i dati necessari all'allacciamento.

INSTALLAZIONE

Durante il posizionamento l'apparecchio deve esse®so a bolla, piccoli dislivelli possono esseygiastati mediante
i piedini regolabili (avvitare o svitare). L'interttore generale o la presa devono essere nelieavize dell'apparecchio
e facilmente accessibili.
Si consiglia di porre I'apparecchio sotto una cagggirante, in modo che I'evacuazione dei vaporeaga in modo
rapido. Qualora l'apparecchio venisse posizionatine a pareti, pareti divisorie, mobili da cucindyestimenti

Frequenza Alimentazione 50 - 60 Hz
TABELLA DATI TECNICI
MODELLI PCI-94ET |PCIT-94ET | PCI-98ET |PCIT-98ET | PCIW-94ET |PCIWT-94ET
DIMENSIONI cm 40x90x90 40x90x29 80x90x90 80x90x29 40x90x9D 40290x
400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 50/60Hz
ALIMENTAZIONE 50/60Hz | 50/60Hz | 50/60Hz | 50/60Hz | 50/60Hz
ASSORBIMENTO MASSIMO 14,4 A 14,4 A 29 A 29 A 72 A 7,2 A
POTENZA MASSIMA 10 kW 10 kW 20 kw 20 kW 5 kW 5 kw
CAVO ALIMENTAZIONE 4x1,5 mm?2 4x1,5 mm?2 4x4mm?2 4x4Mm 4x1,5 mm?2 4x1,5 mm?2
MODELLI TPI-98ET TPIT-98ET
DIMENSIONI cm 80x90x90 80x90x29
ALIMENTAZIONE 400V/3 50/60Hz 400V/3 50/60Hz
ASSORBIMENTO MASSIMO 40,6 A (20,3 + 20,3) 40,6 A (20,3 +20,3)
POTENZA MASSIMA 28 kW 28 kW
CAVO ALIMENTAZIONE 4x2,5mm2 + 4x2,5mmg 4x2,5mm2 + 4x2,5mmp
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decorativi ecc si consiglia che questi siano diemale non inflammabile, altrimenti provvedere westire tali pareti
con del materiale non infammabile.

Si deve anzitutto assicurare che le prescriziotine@ndio vengano rispettate.

| seguenti punti devono venir sempre osservatirdarbinstallazione:

Assicurarsi che il voltaggio di rete corrisporalaroltaggio indicato sulla tabella distintiva dafiparecchio

Tutte le installazioni elettriche devono rispedtée norme del luogo. Tutte le normative emesdle datorita nazionali
dell’elettricita devono venir rispettate.

Quando vengono usati interruttori differenzidigvono essere predisposti per un minimo di 30 mA.

Evitare di bloccare le zone di entrata o uscéiaia con oggetti (tessuti, pareti, ecc.).

Evitare l'aria calda sull'apparecchio ad induzsofper esempio, quando vari apparecchi stannoivicin l'altro,
oppure uno dietro 'altro, oppure ancora quandapparecchio € separato condotto d’aria separato.
L’apparecchio ad induzione non deve essere positto 0 sopra superfici calde.

L'apparecchio & dotato di un filtro. Nonostange dresenza di questo filtro, bisogna sempre ass®iuche grassi
provenienti da altre attivita non vadano sull’ageahio ad induzione (x es. vicinanza a friggitagiastre,).

-La temperatura dell'aria di immissione deve ess#ariore a +35°C.

Il personale che utilizza I'apparecchiatura dessicurarsi che tutta l'installazione, manutenziedeil lavoro di
controllo vengano effettuati solamente da persogaddificato.

DISPOSIZIONI DI LEGGE, REGOLE TECNICHE E DIRETTIVE

L'installazione deve essere eseguita in ossenadglseguenti norme:
Prescrizione antinfortunistica vigente.
Prescrizione di installazione, norme CEI

L'installazione, messa in funzione e manutenzioaagparecchio devono essere eseguite da persqoaldicato.
Tutti i lavori necessari all'installazione devorssere eseguiti in osservanza alle norme vigenti.

Il costruttore declina qualsiasi responsabilitecaso di cattivo funzionamento, che risulti dovutbuma installazione
errata o non conforme.

Attenzione: come da disposizioni internazionali, durante l@lamento dell'apparecchio € da prevedere a matie d
stesso un dispositivo che permetta di staccareddonomnipolare I'apparecchio dalla rete, questpadisivo deve
avere una apertura dei contatti di almeno 3 mm.

ALLACCIAMENTO ELETTRICO

L'apparecchio viene consegnato privo del cavoldcalamento.

Nel caso in cui debba essere sostituito si prooetiaeguente modo:

- Togliere la tensione.

- Togliere il pannello posteriore.

- Scollegare il cavo dalla morsettiera di arrigbe si trova nella parte posteriore.

- Allentare il pressacavo e sfilare il cavo.

- Passare il cavo di allacciamento nuovo attravérpressacavo, collegare i conduttori nel cowiggente
morsetto della morsettiera e fissarli.

- Bloccare il cavo con il pressacavo e rimontdngannello posteriore. |l conduttore di terra dessere piu
lungo degli altri, in modo che in caso di rottued gdressacavo, questo si stacchi dopo i cavi defisione.

N.B. il cavo di allacciamento deve avere le seguémaratteristiche: deve essere almeno del tipo HOBN-F ed
avere una sezione adeguata alla potenza dell'appahio (vedi tabella dati tecnici).

EQUIPOTENZIALE

L'apparecchio deve essere collegato ad un sistequpaenziale. La vite di collegamento e posizianatilla parte
posteriore dell'apparecchio ed e contraddistintaidabol .

Attenzione: il costruttore non e responsabile, e non risarciscgaranzia danni provocati e che sono dovuti ad
installazioni inadeguate e non conformi alle isiook

GENERATORE AD INDUZIONE

| GENERATORI AD INDUZIONE SONO UN COMPONENTE E NOISONO UNA MACCHINA FINITA E
COMPLETA.
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Possibilita d'utilizzo.

| generatori ad induzione, possono essere mordafiiani di cottura di cucine e in fornelli da agpm e devono essere
utilizzati per cucinare, riscaldare, mantenere a@&drrostire.

Con i generatori ad induzione , si possono utilizzatte le pentole specifiche consigliate perdduwa ad induzione
pentole in ferro

| generatori ad induzione non devono essere peatcaldare oggetti diversi da quelli sopra meratio

Attenzione e Pericolo.

ATTENZIONE

In caso d'uso non corretto e il non rispetto delldicazioni date € possibile provocare lesioni ardalle persone ed
alle cose.

ATTENZIONE
Prima di utilizzare o fare manutenzione all'appahgéc &€ necessario studiare il presente manualedhianutenzione
ed installazione.

PERICOLO
Il non seguire le norme, le leggi e le direttivgenti in materia di sicurezza significano pericolo.

PERICOLO

L'uso e la manipolazione impropria dei generatodmporteranno pericolo per gli esseri viventi eagigetti o cose
animate e non animate.

E causa di pericolo non visionare e studiare isgnée manuale d'installazione e d’uso.

Qualificazione e formazione del personale.
Il personale addetto all'installazione, alla meisstunzione, all’'uso e alla manutenzione deve es§HJALIFICATO o
AUTORIZZATO dal costruttore.

Pericoli causati dall'inosservanza delle norme diisurezza.

L'inosservanza delle norme di sicurezza puo caugarieolo alle persone, all'ambiente e al geneeatat induzione .

In caso d'inosservanza delle norme di sicurezzadieogni diritto alla sostituzione delle parti deggiate.

In particolare, I'inosservanza comporta:

- rischi d’ogni genere per persone, oggetti e cose.

- pericoli d’ogni genere per persone, oggetti &cos

Utilizzo in sicurezza.

E’ necessario osservare le norme di sicurezza piiesel manuale, le normative e le leggi nazioraliinternazionali

vigenti riguardante la sicurezza elettrica, le n@mrle leggi nazionali ed internazionali vigentilsaroro, le norme e le
leggi nazionali ed internazionali vigenti d’utiliaz di sicurezza al fine di prevenire eventualideati.

Sicurezza per I'utilizzatore o personale addetto &lso.

Devono escludersi pericoli dovuti alla correntettelea. 1l generatore ad induzione deve esserezdilo da personale
gualificato e le installazioni del medesimo deva@usere eseguite da un professionista riconosaiuttspetto alle

specifiche normative Internazionali, Nazionali giomali vigenti in materia d’Apparecchiature elietie ed elettroniche
per uso collettivo ed Impianti elettrici civili eddustriali.

Sicurezza per il personale addetto all'uso.

La zona in vetroceramica viene riscaldata dal eatt®ila pentola. Per evitare scottature non todeazena riscaldante.
Per evitare I'eccessivo surriscaldamento evitatastiiare la pentola vuota o riscaldarla senzavooti

In caso di cottura con piu pentole contemporanetangmestare attenzione che i manici non s'incro@rahe siano al
di fuori del campo di induzione. Secondo il tipanakteriale i manici si possono riscaldare molto.

Pericolo di scottatura! E’ consigliato I'utilizzatiguanto a termico o delle presine.

Le pentole devono sempre avere una piccola distfmazéoro. Non devono toccarsi. Quando toglietepéntola €
consigliabile spegnere la zona di cottura per awitache riappoggiandola involontariamente si inseris
automaticamente il sistema di riscaldamento aneh®a voluto.

Non mettere altro materiale ( carta, cartone, ateffc...) tra la pentola e la zona di cottura pepdiéebbe incendiarsi.

Gli oggetti metallici si surriscaldano molto veloeente se sono posizionati nella zona riscaldanteninione, pertanto
non appoggiare sul piano di cottura a induzione adgetti ( lattine, scatole chiuse, fogli di aflinio, posate, anelli,
chiavi, orologi ecc...) se non le pentole.

Le persone con pace-maker devono consultare ilrjpropedico per verificare se possono stare o nie mdinanze di
un piano di cottura con generatore ad induzione.
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Non appoggiare carte di credito, carte telefonidassette o altri oggetti magnetici sulla piastraetroceramica con
sistema ad induzione.

Il generatore ad induzione ha un sistema di raffaetento interno. Prestate attenzione che i foendiata e uscita
dell'aria non siano ostruiti da oggetti (carta,astii 0 altro. Cid potrebbe causare un riscaldament®ssivo e il
conseguente spegnimento dell'induzione.

Evitare di fare entrare liquidi nel generatore rdlizione (acqua, olio o altro).

Non pulire assolutamente con getto d’acqua.

Se il piano in vetroceramica € incrinato o rottpegnete il piano di cottura a induzione e toglikaémentazione

elettrica.

Non toccate alcun pezzo interno del generatoraduzione.

Sicurezza nell'installazione, nella manutenzione el controllo.

Il personale addetto alluso deve essere qualdi@tsicuro che tutte le operazioni d'installazionggnutenzione e
controllo siano eseguiti da personale qualificatpreposto al rilascio dei relativi certificati rielsti dalle autorita
competenti in materia di sicurezza nei luoghi sbla.

Tale personale dovra studiare approfonditamenteegente manuale. In caso di montaggio, manuteezassistenza,
riparazione e ritiro del componente generatorenadzione il personale deve essere altamente quabfi In pratica
deve essere formato per mezzo di uno specificooadirformazione autorizzato dal produttore per qoaiguarda il

generatore ad induzione.

In aggiunta deve possedere i requisiti richiesiedautorita competenti in materia di sicurezzdteta ed elettronica in
materia d'impianti. In generale le operazioni soimponente generatore ad induzione devono essegaitessolo se
non € presente tensione d'alimentazione fornitiadate elettrica.

Il generatore ad induzione deve essere spentdlegaio dall’alimentazione e dalla rete elettrica.

Le installazioni di sicurezza e di protezione devagssere ricostruite o installate nuovamente ahitex delle

operazioni sopra descritte secondo le normativejrigdtive e le leggi Internazionali, Nazionali @dronali vigenti in

materia di sicurezza per un corretto e sicurozztilidel componente.

Riproduzione o utilizzo dei pezzi di ricambio non atorizzati.

Non sono ammesse riproduzioni o modifiche al corepts generatore ad Induzione . Contattate il ptodise notate
modifiche sul generatore ad induzione. Per gamsizurezza utilizzate sempre e solo ricambi essmreoriginali ed
autorizzati dal produttore.

Il produttore rifiuta ogni responsabilita nel cas@ui hanno utilizzato componenti non originali.

Uso scorretto.

Le capacita di funzionamento dei componenti geperad induzione sono garantite solo in caso drettw utilizzo
come descritto nel presente manuale e come regdite normative, direttive, leggi InternazionaNazionali e
Regionali vigenti in materia di sicurezza e conplith elettromagnetica che regolano i componeaine i generatore
ad induzione.

MESSA IN FUNZIONE

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima et € necessario pulirlo con cura (vedi paragtpfdizia e cura").
Controllare I'allacciamento dell'apparecchio e erédtin funzione secondo le istruzioni.

ISTRUZIONI PER L'USO

Attenzione: - usare l'apparecchio solo sotto sorveglianza!
- Per i modelli PCI... Si consiglia di usare reeii a fondo piatto, poiché quelli a fondo concavo
bombato aumentano il tempo di cottura ed il consdimenergia.

Indicazioni: ogni piastra e collegata ad un regolatore dgaahe permette di scegliere tra la temperaturamai,
schematicamente indicata nella manopola come Im@assima, indicata con il 6. Si consigliano per la
cottura iniziale le temperature piu alte.

- ogni piastra & dotata di un limitatore di temgtera che interviene quando la temperatura ragmiun
puo danneggiare il cristallo (vedi paragrafo “comamento in caso di guasto”).

Avvertenze:  usare solo pentole adatte (con il fondo ferrjtico
Cos’e la cottura ad induzione?

Il principio di base della cottura ad induzione éltm semplice. Quando il tegame viene appoggialia superficie in
vetroceramica del piano, lo stesso entra in un camagnetico generato da un sistema ad induzionbdaka ferrosa

10
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del tegame si riscalda rapidamente, perché siiganino “sfregamento” delle molecole, che provogiare. Si riesce a
regolare la velocita e I'intensita del calore tramnii controllo del campo magnetico.

Perché scegliere I induzione?

Per laSicurezza,non ci sono fiamme o fonti di calore che provocaeoicolo quando la pentola viene rimossa dal
piano di cottura. Il piano si spegnera automatigameon appena il tegame viene rimosso

Per laVelocita, il calore viene generato all'interno del teganmessb e gli permette di riscaldarsi immediatamePée.

la stessa ragione, la regolazione di temperatuedfetto immediato rispetto ad esempio alla cottura il gas

Per I Efficienza, confrontata agli altri tipi di cottura , I'induzierha una resa energetica molto elevata, attoriés %l
Questo sistema di cottura inoltre rende I'ambieaniteostante salutare e fresco in quanto non c’pedsone di calore
come con gli altri tipi di apparecchi per cottura.

PENTOLAME.

| generatori ad induzione funzionano in modo corretio solo con pentole il cui fondo sia in ferro (Brad consigliati
Spring, Demeyere, Noser)

PCI Le padelle devono avere un diametro compreso tra 02nm e 360 mm. Devono avere un fondo piatto.
PCIW Il pentolame deve avere una concavita che sdatti al vetro standard @ 311 (vedi immagine)

e
~—

Il generatore non accetta pentole non adatte.
Qualsiasi altro prodotto non menzionato in quest@@rafo € da considerarsi automaticamente eseluasm idoneo al
corretto funzionamento dei generatori ad induzione

CONTROLLO FUNZIONI

Dopo che tutto € collegato effettuare il contralklla funzionalita dell’apparecchio
» Rimuovere pentola dalla zona cottura.
» Regolare il livello di cottura a zero.
* Inserire l'alimentazione di rete.
» Il verde e la spia rossa non devono accendersnpdggiare.
» (per apparecchi con comando elettronico, il displaye solo dimostrare il grado di cottura 0.
» Aumentare il livello di cottura fino al numero deésrato
* La lampada verde deve lampeggiare regolarmente aguondo (modalita di rilevazione pot).

«  Per apparecchi con comando elettronico il simboldelazione pentoli= deve lampeggiare

* Non deve verificarsi nessun guasto.

» La spia rossa non si deve accendere / Per appamtitomando elettronico nessun codice di erreneed
essere presente sul display.

* Inserire nella zona di cottura una pentola spexifier induzione riempita di acqua, tale pentolsed®xere un
un @ minimo di 12 cm.

e La spia verde o display devono continuamente esaE@Esi

* Regolare alla massima potenza.
* Dopo pochi minuti il ventilatore deve accendere.

Se si verifica un errore, fare riferimento al paedg “risoluzione dei problemi”.

Non riscaldare pentole vuote, senza sorveglianza

1
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Le pentole vanno poste sempre al centro di una nohetore.
Le pentole non vanno riscaldate oltre 300°C.

SPEGNIMENTO

- Ruotare il commutatore/potenziometro in sensamantiorario fino a riportarlo nella posizioderiposo [ OFF ]

- Certe parti del generatore restano sotto tengianke quando il fornello € spento. Pertanto, spah manutenzione,
scollegare prima I'attrezzatura dalla rete .

- Assicuratevi che nessun liquido arrivi all'interdel generatore ad induzione , sia durante il atenutilizzo, che
durante la pulizia 0 manutenzione del componente .

FLEX TOUCH
33.26

41.06

100

Herstellerlogo

140

MODALITA NORMALE

L'assegnazione di potenza standard & assegnatailtast@to di seguito.

®
N alto ]88
@

= . medio
o o
basso on/off

TASTI FUNZIONE

Tasto on/off

Il tasto on/off accende e spegne il controllo Flexich. Nel display a 3 cifre appare 0 se il Flexidoée in ON. Dopo
l'accensione, se nessun tasto viene premuto il Féexh si spegne automaticamente. |l display sjispe

Tasto +
Il tasto + consente di aumentare gradualmentesll di cottura. Sul display viene segnalatovéllo di cottura attuale
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Tasto -
Il tasto - consente di diminuire gradualmenteviélio di cottura. Sul display viene segnalatovello di cottura attuale

Tasto alto
Il tasto alto permette di impostare il massimolliveli cottura possibile. | D D
Il livello di cottura & preimpostato a 100

Tasto medio
Il tasto medio permette di impostare un livellaecdttura medio. _|
Il livello di cottura & preimpostato a 70 D

Tasto basso
Il tasto basso permette di impostare un livelleatiura basso. l‘| D
Il livello di cottura e preimpostato a 40

RILEVAMENTO PENTOLA

Quando sulla zona di cottura non € presente lafzrnt display cambia
tra il simbolo padella e il livello di cottura prepostato 5 <> U

TABELLA PARAMETRI

Descrizione Range Default
Preset cooking level alto 1-100 100
Preset cooking level medio 1-10¢ 70
Preset cooking level basso 1-100 40

SIMBOLO DI CALORE RESIDUO H

Il simbolo H compare a display quando la temperatura del vetangica supera i 65° C. Il piano di cottura nonedev
essere toccato, in quanto vi € il rischio di s¢at@ Il simbolo si accende quando l'apparecchspento. Tuttavia, in
caso di mancanza di alimentazione non si accende.
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RICERCA GUASTI - RIMOZIONE GUASTI.

- ATTENZIONE: NON eseguire MAI operazioni di qualsi genere sui generatori ad induzione prima érlav

scollegati dalla rete elettrica .

- PERICOLO : d’Alta tensione nel caso di generaadrinduzione , alimentati dalla rete elettrica .
- | generatori ad induzione devono essere apeldi da PERSONALE QUALIFICATO, AUTORIZZATO E NEL
RISPETTO DELLE DIRETTIVE, NORMATIVE E
LEGGI INTERNAZIONALI, NAZIONALI E REGIONALI VIGENTI, IN MATERIA DI SICUREZZA .

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

GUASTO

CAUSA

AZIONE CORRETTIVA

Riscaldamento insufficiente zona di
cottura

Uso di pentolame non idoneo

Usare pentolame caatoféerritico
specifico per cottura ad induzione

Riscaldamento continuato zona di
cottura alla massima potenza

Comando manopola difettoso

Controllare/riparare axuaho
manopola

Riscaldamento della zona di cottura
senza pentolame

Sensore di rilevamento pentola
difettoso

Sostituire il generatore/farlo ripararg

Riscaldamento nella zona di cottura
di piccoli oggetti metallici

Sensore di rilevamento pentola
difettoso

Sostituire il generatore/farlo riparare

Mancanza di riscaldamento nella
zona di cottura

Fondo pentola inferiore a @ 12 cm

Usare pentolaonefendo superiore
agl2cm

Generatore difettoso

Sostituire il generatore/faparare

Mancanza di funzionamento intero
apparecchio

Alimentazione interrotta

Controllare lo stato deltannessioneg
elettrica

Intervento magnetotermico-
differenziale a monte

dell'apparecchio

Corto circuito nel generatore /
dispersione verso terra

Controllare lo stato della connessio
elettrica/ Sostituire il generatore/farl

ne

riparare

Ci sono due tipi di errori segnalati

SEGNALAZIONE ERRORI

* (E1) Errori dovuti al generatore
* (E2) Errori dovuti al controllo digitale (solo papparecchi a controllo digitale)

Errori dovuti al generatore

Sono anomalie rilevate dal generatore e trasméssmtollo.
Per gli apparecchi a controllo digitale appareispldy la visualizzazione "E1".
Per gli apparecchi a controllo analogico i guasticsessere rilevata in base alla durata e frequdelta spia verde
lampeggiante. La spia verde si accende una vdliago e poi con brevi lampeggi regolari. Il numelicquesti brevi
lampeggi corrisponde al numero di errore. Questesa si ripete costantemente

Per esempio: Codice errore E1 06 del generatore

4 5 6

long 1 2 3

2 3 4 5 6

Durante la segnalazione di errore la spia rossamaaccesa finché I'errore persiste

Errori dovuti al controllo digitale (solo per apparecchi a controllo digitale)
Sono errori dovute al sistema di controllo digitadevengono segnalati con la visualizzazione "Egugo dal numero
di errore su display.
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TABELLA ERRORI DOVUTI AL GENERATORE (E1)

ERRORE | NR | DESCRIZIONE CAUSA AZIONE CORRETTIVA
E1 01 Troppa corrente Uso di pentolame non idoneo Usare pentolame adatto
sull’hardware Induttanza rotta o difettosa Controllare l'induttan
Nessuna corrente . . . .-
E1l 02 sullinduttore Connessione interrotta Riconnettere I'induttore
, Condotti ventilazione ostruiti, Pulire i condotti di ventilazione,
Temperatura sull'lGBT . L .
El 03 ventola intasata, sensore IGBT | pulire il ventilatore, controllare la
troppo elevata ; ; .
difettoso corretta rotazione del ventilatore
Rimuovere la pentola, spegnere
. I'apparecchio e attendere un paio
E1 04 Igg:ﬁ:r; guraozglr::gl Pentola vuota di minuti, fino al raffreddamento
—— basl?sg della zona di cottura
PP Sensore di temperatura difettoso Sostituire il gendi temperaturg
Scheda alimentazione difettosa Sostituire il getoega
Cablaggio difettoso Cpntrollare il cablaggio dell'unita
Mancato di controllo
El 05 | funzionamento unita di Il controllo digitale ha ID difettoso Spegnere il generatore, regolare
controllo correttamente il DIP switch
Unita di controllo difettosa Sostituire I'unita dontrollo
Temperatura interna | Condotti ventilazione ostruiti, Pulire i condotti di ventilazione,
El 06 | elettronica troppo ventola intasata, sensore di pulire il ventilatore, controllare la
elevata temperatura difettoso corretta rotazione del ventilatore
Rimuovere la pentola, spegnere
Temperatura Temperatura avvolgimento troppo I'apparecchio e attendere un paiqg
El 07 aworl) mento elevata di minuti, fino al raffreddamento
9 della zona di cottura
Sensore di temperatura difettoso Sostituire il sandi temperatura
E1l 08 | Mancanza fase di rete Rlpqrt\|;|one F"?”e fase di rete di Controllare alimentazione generale
qualita insufficiente
. Assenza di LIN o CAN-Bus, Scollegare dalla rete di
Errore di . . X .
El 10 . nessuna connessione tra tastiera|elimentazione e controllare le
comunicazione o
generatore connessioni
Nessuna unita di controllo Connettere correttamente l'unita
connessa controllo
Errore di - . Spegnere il generatore, regolare
El 11 inizializzazione Il controllo digitale ha ID difettoso correttamente il DIP switch
Errore durante l'inizializzazione | Aspettare, il dispositivo viene
dell’hardware resettato ogni 30 sec circa
Errore di allacciamento . . N
E1l 13| alla rete di La tensione di rete € troppo alta g Controllare la connessione di retd
. . troppo bassa.
alimentazione
El 14 | Errore adattatore di rete La tensione di rete € troppo alta g Controllare la connessione di retg
troppo bassa.
Errore di rete Spegnere Iap_par_ecchlo, attender
pochi secondi e riaccenderlo
Rimuovere la pentola, spegnere
Protezione pentola I'apparecchio e attendere un paio
El 15 vuota Pentola vuota di minuti, fino al raffreddamento
della zona di cottura
Sensore temperatura induttore | Sostituire il sensore di temperatu
difettoso induttore.
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TABELLA ERRORI DOVUTI AL CONTROLLO DIGITALE (E2)

ERRORE | NR | DESCRIZIONE CAUSA AZIONE CORRETTIVA
E2 03 Tastiera ?ggg;o pentolame sulla zona jlPuIire I'area di controllo
permanentemente in O Tasti difettosi Sostituire I'unita di controllo
E2 05 Bus LIN aperto Nessun rilevamento di Controllare bus LIN
comunicazione
. ; Controllare la connessione tra |pEffettuare correttamente la
Interruzione cablaggio . i .
E2 10 tastlgrag il generatore connessione
ID difettoso L'unita di controllo ha I'lD Spegnere il generatore, regolare
difettoso correttamente il DIP switch
Spegnere e riaccendere
E2 11 | Errore di autodiagnostica  Software di autodiageasti I'apparecchio, se il problema
persiste contattare I'assistenza
E2 13 Dati di gqnflgura2|one I deylce trpva dati di o Contattare I'assistenza
non validi configurazione non validi
Tensione di Problemi di tensione .
E2 14 alimentazione alimentazione tastiera Reset automatico
Compatibilita versione | Versione LIN non compatibile Contattare I'assigien
E2 20 | In
E2 FF | Errore sconosciuto Causa sconosciuta Contattessistenza

PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione: durante la pulizia non lavare esternamete l'apparecchio con getti d'acqua diretti o ad ah
pressione

Ogni sera a fine lavoro pulire accuratamente l'eggznio. La pulizia quotidiana dell'apparecchio agisce un
funzionamento perfetto e una lunga durata dellssste

Prima di iniziare la pulizia togliere la tensionallépparecchio. Le parti in acciaio sono da lavae acqua calda e
detersivo neutro, sono poi da sciacquare abbona@ntte in modo da eliminare ogni traccia di detergivi asciugare
con un panno asciutto. Non usare detergenti ab@siorrosivi.

Pulizia del cristallo

Il cristallo deve essere lavato con sgrassantidigacidi a base di aceto e limone e adatti allbzfa di ceramiche e
cristalli.

Durante tale operazione & consigliabile che iltalis non sia completamente freddo, cosi cibi tcalbdi, grassi
bruciati, ed altro possono essere ammorbiditi aopanno umido e tolti ancora caldi con un comusehitto, al fine
di evitare una degradazione della superficie istalio.

Non usare detergenti abrasivi o corrosivi.

COMPORTAMENTO IN CASO DI PROLUNGATA INTERRUZIONE DI
FUNZIONAMENTO

Togliere la tensione. Pulire ed asciugare accuratden'apparecchio come da istruzioni.

COMPORTAMENTO IN CASO DI GUASTO

In caso di guasto spegnere l'apparecchio, togletensione mediante il dispositivo posto a morgiapparecchio, e
awvisare il servizio assistenza.

ACCESSIBILITA

Per accedere alla morsettiera, togliere la schiefi@pparecchio. Gli elementi di comando si raggano dal cruscotto
anteriore, svitare le viti che fissano il crusoadttogliere quest'ultimo.
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ALLGEMEINE TECHNISCHE DATEN

Min. Pfannenboden @

120 mm

Relative Luftfeuchtigkeit

10% bis 90% nicht
kondensierend

Umgebungstemperatur: Betrieb

0°C +40°C

Netzfrequenz

Spannungstoleranz:

-10% + +6%
50 - 60 Hz

TABELLE DER

TECHNISCHEN DATEN

MODELLE PCI-94ET PCIT-94ET PCI-98ET PCIT-98ET PCIW-94ET PCIWT-94ET
ABMESSUNGEN cm 40x90x90 40x90x29 80x90x90 80x90x29 40x90x90 40290x
STROMZUFUHR 400V/3 50/60HZ 400V/3 50/60HZ 400V/3 50/60HZ 400V/3 50/60HZ 400V/3 50/60HZ 400V/3 50/60HZ
MAXIMALE
STROMAUFNAHME A 144 A 144 A 29 A 29 A 7,2 A 7,2 A
HOCHSTLEISTUNG kW 10 kW 10 kW 20 kw 20 kw 5 kw 5 kw
VERSORGUNGSLEITUNG 4x1,5 mm?2 4x1,5 mm?2 4x4mm?2 4x4mm?2 4x1,5 mm?2 4x1,5 mm?2

MODELLE TPI-98ET TPIT-98ET
ABMESSUNGEN cm 80x90x90 80x90x29
STROMZUFUHR 400V/3 50/60Hz 400V/3 50/60Hz
MAXIMALE 40,6 A (20,3 + 20,3) 40,6 A (20,3 +20,3)
STROMAUFNAHME A
HOCHSTLEISTUNG kW 28 kW 28 kW
VERSORGUNGSLEITUNG| 4x2,5mm2 + 4x2,5mr|r14x2,5mm2 + 4x2,5mmg

AUFSTELLUNGSANLEITUNGEN

Das technische Typenschild befindet sich auf derd®iseite des Geréts (siehe Zeichnung unter PuElkktrischer
Anschluss”) und enthélt alle fir den Anschluss restdigen Daten.

INSTALLATION

Beim Aufstellen muss das Gerat mit der Wasserwamgglliert werden; kleine Hohenunterschiede kénmnegih den
regulierbaren FiilRen ausgeglichen werden (auf- nairehen). Der Hauptschalter oder die Steckdossseniisich in
der Nahe des Geréats befinden oder leicht zugangéoh
Es empfiehlt sich, das Gerat unter einer Absaughaubplatzieren, damit Dampfe schnell abgezogemaevekdnnen.

Wenn das Gerat in der Nahe von Wanden oder TrersevirKichenschranken, dekorativen Verkleidungew;. us
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aufgestellt wird, durfen diese Materialien mdglichiht entziindlich sein; andernfalls sollten di€&chen mit nicht
entzindlichem Material beschichtet werden.

Es sollte in erster Linie sichergestellt werderssddie Brandschutzvorschriften eingehalten werden.

Folgende Punkte miissen wahrend der Installatioreinfreachtet werden:

Vergewissern Sie sich, dass die Voltzahl desntieizes mit der auf der Typentabelle des Geratiitiestimmt.

Alle elektrischen Installationen missen den éntin Normen entsprechen. Alle von nationalen Eigtdtsbehorden
erlassene Normen missen eingehalten werden.

Wenn Differenzialschalter benutzt werden, mistiese fir mindestens 30 mA ausgelegt sein.

Vermeiden Sie die Versperrung der Bereiche déteins und austritts durch Objekte (Stoffe, Wangsy.).

Vermeiden Sie, dass Warmluft auf den Induktiondh&ifft (z.B. wenn mehrere Gerate nebeneinanddero
hintereinander stehen oder wenn ein Gerat vorrsthffcht getrennt ist.

Der Induktionsherd darf nicht in der N&he vonrogef warmen Oberflachen aufgestellt werden.

Das Gerat ist mit einem Filter ausgestattet. Z d#s Vorhandenseins dieses Filters muss immeergiektellt werden,
dass Fette, die aus anderen Tatigkeiten stammeht, auf daen Induktionsherd gelangen (z.B. weaoh sine Friteuse
oder Herdplatten in der Nahe gefinden).

- Die Temperatur der zugefiihrten Luft muss untes %3 betragen.

Das Personal, welches das Gerat benutzt, musgstielen, dass die gesamte Installation, WarturdyBedienung nur
durch qualifiziertes Personal erfolgt.

Achtung!: GemaR den internationalen Bestimmungen mussendhies AnschlieRens des Gerats oberhalb desselben
eine automatische Vorrichtung mit einer Kontakidfigsweite von mindestens 3 mm installiert werdemch welche
das Gerat auf allpolige Weise vom Stromnetz getresmnden kann.

GESETZLICHE BESTIMMUNGEN, TECHNISCHE VORGABEN UND V ORSCHRIFTEN

Bei der Aufstellung sind folgende geltende Vorsitln zu beachten :
- einschlagige Unfallverhitungsvorschriften ;
- einschlagige VDE-Vorschriften.

ELEKTROANSCHLUSS

Das Geréat wird ohne Anschlusskabel geliefert. Agtdllation des Anschlusskabels wie folgt vorgehen:

» Die Stromzufuhr unterbrechen.

» Das Hintenpaneel entfernen.

e Das Anschlusskabel durch den Kabeldurchgang zielkén, Leiter mit den entsprechenden Klemmen der
Klemmleiste verbinden und daran befestigen.

» Das Kabel mit der Kabelklemme blockieren und dastétipaneel wieder befestigen. Die Erdungsleitungsam
langer als die anderen sein, damit es sich beir @mentuellen Beschéadigung der Kabelklemme ersh rmn
Spannungskabeln 16st.

ZUR BEACHTUNG : Das Anschlusskabel muss die folgenden Merkmaieeisen: es muss aus Silikon bestehen und
Temperaturen von mindestens 180°C standhalten sawien der Geratespannung entsprechenden Quetschnit
aufweisen (siehe Tabelle Technische Daten).

AQUIPOTENZIAL

Das Gerat muss mit einem Aquipotenzial-System vaibn werden. Die Verbindungsschraube ist auf dek&dite
des Gerats angebracht und mit dem Syml‘ﬁy gekaimet.

Achtung: Der Hersteller Gbernimmt fir Schaden, die dwtte unsachgemale, nicht den Anleitungen entsprdehe
Installation verursacht wurden, keinerlei Haftumgl deistet auch innerhalb der Garantie keinen Sahaigatz.
INDUKTIONSGENERATOR

EIN INDUKTIONSGENERATOR IST KEINE EIGENSTANDIGE MASHINE, SONDERN EINE KOMPONENTE.
Einsatzmoglichkeiten.
Induktionsgeneratoren kdnnen in die Kochfelder ¥®@rden oder in Zusatzherde eingebaut werden untedigum

Kochen, Braten, Erwadrmen und Warmhalten.
Mit den Induktionsgeneratoren kdnnen alle spezifistKochgeschirre fir Induktionsherde, as Eisen.
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Die Induktionsgeneratoren dirfen nicht zum Erwérmen anderen Gegenstanden, als die oben angegebenstzt
werden.

Achtung, Gefahr.

ACHTUNG:

Der unsachgemalle Gebrauch und die Nichteinhaltanduweisungen kdnnen Sach- und Personenschaddfolge
haben.

ACHTUNG:
Vor dem Gebrauch oder vor Wartungsarbeiten an dewét@Gnuss dieses Handbuch fir Gebrauch, Wartung und
Installation gelesen werden.

GEFAHR
Die Nichtbeachtung der einschlagigen Normen, Geseatizl Richtlinien zur Sicherheit stellt eine Gefdar.

GEFAHR

Der unsachgemafe Gebrauch und die Manipulierungsdeeratoren stellen ein Risiko fur Lebewesen ubgekde
oder Sachen dar.

Das vorliegende Handbuch fir Installation und Gebiha muss unbedingt gelesen werden, weil andernfalls
Gefahrensituationen entstehen kénnen.

Qualifikation und Ausbildung des Personals.
Das mit der Installation, der Inbetriebnahme, dembi@uch und der Wartung beauftragte Personal muss
QUALIFIZIERT oder vom Hersteller AUTORISIERT sein.

Gefahren wegen Nichteinhaltung der Sicherheitsvorsuiften.

Die Nichteinhaltung der Sicherheitsvorschriften kdiir Personen, Umwelt und den Induktionsgener@efiahren zur
Folge haben . Bei Nichteinhaltung der Sicherheitsstoriften verfallt jedes Recht auf den Ersatz dblafter Teile.

Die entstehenden Risiken sind im Besonderen:

- Risiken aller Art fir Personen, Gegenstande wawhé&n.

- Gefahren aller Art fiir Personen, GegenstandeSaatien.

Sicherer Gebrauch.

Die in diesem Handbuch enthaltenen Sicherheitstoiften, die einschlagigen nationalen und inteorsien Normen
und Gesetze zur elektrischen Sicherheit, die elagayen nationalen und internationalen Normen umde®ze zum
Arbeitsplatz, die einschlagigen nationalen und rimdéonalen Normen und Gesetze zum Gebrauch und zum
Unfallschutz missen unbedingt eingehalten werden.

Sicherheit der Benutzer oder des mit dem Gebrauchdauftragten Personals.

Mit der Elektrizitat zusammenhangende Risiken miissgsgeschlossen werden. Der Induktionsgeneratss mon
qualifiziertem Personal benutzt werden und seirgtallation muss von einem anerkannten Fachmann wmer
Einhaltung der spezifischen internationalen, naien und regionalen Normen zu elektrischen undtmleischen
Geraten fur gemeinschaftliche Nutzung und Elektiagen im Wohnungsbau und in der Industrie ausgefikarden.

Sicherheit des mit dem Gebrauch beauftragten Persats.

Das Glaskeramikfeld wird von der Hitze des Kochgéss erwarmt. Um Verbrennungen zu vermeiden, deiftdn
Bereich nicht berthren.

Um UberméaRige Erhitzung zu vermeiden, das Kochgestbht leer stehen lassen oder grundlos erwdrmen

Wird mit mehreren Topfen gleichzeitig gekocht, enlkich die Griffe nicht beriihren und auf3erhalblddsktionsfelds
bleiben. Je nach Material, kénnen sich die Gritfetastark erhitzen.

Verbrennungsgefahr! Wir empfehlen einen hitzefestandschuh oder Topflappen zu verwenden.

Das Kochgeschirr soll immer einen gewissen Abstaadeinander haben. Die Topfe sollen sich nicht e
Nachdem das Kochgeschirr vom Kochfeld genommen &uedhpfiehlt es sich, dieses abzuschalten, dastit gas
Heizsystem beim versehentlichen Abstellen des Toiofst ungewollt wieder einschaltet.

Keinerlei andere Materialen (Papier, Karton, Steffw.) zwischen Kochgeschirr und Kochfeld bringesmil sich
dieses entziinden kdnnte.

Auf die funktionierende Heizflache gestellte Mejaljensténde werden sehr schnell heif3. Folglich radBm
Kochgeschirr keine anderen Gegenstande auf dasktiodskochfeld legen (Getrdnkedosen, geschlossestgilir,
Alufolie, Besteck, Ringe, Schlissel, Uhren, usw.)

Personen mit Pacemaker sollten ihren Arzt befraglersie sich in der Nahe eines Induktionskochfaldalten dirfen
oder nicht.
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Keine Kreditkarten, Telefonkarten, Kassetten oderdese magnetische Gegenstande auf das Induktions-
Glaskeramikfeld legen.

Der Induktionsgenerator verfiigt iiber ein innerekifkilsystem. Die Offnungen fir den Luftein- und assl dirfen
nicht mit Papier, Lappen oder dhnlichem verlegtraghe verstopft werden. Dies konnte zur iibermaRiglerhitzung
und folglich zum Abschalten der Induktion fiihren.

Darauf achten, dass keine Fliissigkeiten (Wassasd@l d&hnliches) in den Induktionsgenerator eimgnnkonnen.

Nie mit einem Wasserstrahl reinigen.

Falls das Glaskeramikfeld Risse oder andere Begpnégen aufweisen sollte, muss das Induktionskdghfe
ausgeschaltet und das Gerat spannungslos gemactgnve

Die Innenteile des Induktionsgenerator auf keinalh Bertihren.

Sicherheit bei Installation, Wartung und Kontrolle.

Das Bedienpersonal muss qualifiziert und sichen,sdass Installation, Wartung und Kontrolle von lizersonal
ausgefihrt wurden, welches berechtigt ist, die dam fir Sicherheit am Arbeitsplatz zustéandigen deén
geforderten Zertifikate auszustellen.

Dieses Personal ist gehalten, das vorliegende Hetdigriindlich zu lesen. Das fir die Montage, Wagtun
Kundendienstleistungen, Reparaturen und Ricknahe® ldduktionsgenerators eingesetzte Personal mask h
qualifiziert sein. Das heil3t, dass es praktischerispeziellen, vom Hersteller autorisierten Schyslors Uber
Induktionsgeneratoren absolviert haben muss.

AuRerdem muss das betreffende Personal im Besitxate den fur Sicherheit von elektrischen und etakischen
Anlagen zustédndigen Behorden geforderten Anfordggonsein. Generell sollen Eingriffe am Induktionsg@tor
ausschlieB3lich bei vom Stromnetz getrenntem Geféligen.

Der Induktionsgenerator muss abgeschaltet und sipaistos gemacht werden.

Fir den korrekten und sicheren Gebrauch der Kompenmissen die Sicherheits- und Schutzvorrichtungash
Beendigung der obigen Eingriffe wieder installirden, wie von den Normen, Richtlinien und deerimationalen,
nationalen und regionalen Gesetzgebungen zur Sietieorgeschrieben.

Reproduktion oder Verwendung von nicht autorisierten Ersatzteilen.

Reproduktionen oder Veranderungen des Induktioresgéors sind unzuldssig . Falls Verdnderungen am
Induktionsgenerator festgestellt werden, sind dielan Hersteller anzuzeigen. Um jederzeit Sichertmit
gewahrleisten, sollten immer nur vom Herstellepdsterte Original-Ersatzteile verwendet werden.

Der Hersteller ibernimmt keinerlei Haftung, wenahtioriginale Teile eingebaut wurden.

UnsachgeméaRer Gebrauch.

Die Funktionstiichtigkeit von Komponenten eines kithnsgenerators ist nur dann gewahrleistet, waased korrekt
verwendet wird, wie in vorliegendem Handbuch bestfan, und von den Normen, Richtlinien und den
internationalen, nationalen und regionalen Gesbétaggen zur Sicherheit und zur elektromagnetischertr&glichkeit
vorgeschrieben, welche Komponenten wie den Indoktienerator reglementieren.

INBETRIEBNAHME

Vor der Benutzung ist es notwendig, das Gerat étirgfzu reinigen (siehe Abschnitt ,Reinigung uniteBe*"). Den
Anschluss des Gerats Uberprifen und gemal denr@edjeanleitungen in Betrieb nehmen.

BEDIENUNGSANLEITUNGEN

Achtung: - Das Gerat darf nur unter Aufsicht benutzt werden.
- Fur die Modelle PCI... empfehlen wir Kochgeschinit ebenem Boden, weil Kochgeschirr mit
konkavem oder gewdlbtem Boden die Garzeit verl&ngsd mehr Energie verbraucht.

Hinweise: Jede Platte ist mit einem Energieregler verbondmit dem eine Temperatur zwischen der
Mindesttemperatur, die auf dem Knopf schematisch Indargestellt ist, und der mit der Zahl 6
dargestellten Hochsttemperatur gewahlt werden kafim.den Beginn des Kochvorgangs empfiehlt es
sich, eine hohe Temperatur zu wahlen.

- Jede Kochstelle ist mit einem Temperaturbe@erausgestattet, der sich einschaltet, wenn die
erreichte Temperatur das Kristallglas schadigennkésiehe Abschnitt "Verhalten im Falle einer
Stérung").

Warnhinweise: Nur geeignete Topfe verwenden (mit Boden austfechem Stahl).

21



I (e G <

Was bedeutet Induktionskochen?
Das Grundprinzip des Induktionskochens ist sehfaein Sobald das Kochgeschirr auf das Glaskerafdilgestellt
wird, entsteht durch Induktion ein Magnetfeld. DEsenhaltige Boden des Topfes heizt sich schnd]l dai eine
"Molekuilreibung" entsteht, die Warme erzeugt. @ieschwindigkeit und Intensitat der Hitze kann duk®ntrolle
des Magnetfelds geregelt werden.

Warum einen Induktionsherd wéhlen?

Wegen deiSicherheit, es sind keine Flammen und Hitzequellen vorhandienbeim Wegnehmen des Topfes von der
Kochstelle eine Gefahr darstellen. Die Kochstefiel automatisch abgeschaltet, sobald der Topf wagmmen wird.
Wegen deiSchnelligkeit, die Hitze wird innerhalb des Topfes selbst erzewgs dazu fiihrt, dass dieser sofort erhitzt
wird. Aus demselben Grund zeigt eine VeranderunmgTeéenperatureinstellung sofort Wirkung, was zumspail bei
Gas nicht der Fall ist.

Wegen derEffizienz, im Vergleich zu allen anderen Kochmethoden gaegsintlas Induktionskochen eine sehr hohe
Energieausbeute von etwa 85%. Bei dieser Kochrdetlixdeibt die Umgebung auRerdem kiihl und bekdmmteh
keine Hitze abgegeben wird wie bei anderen Kochgara

KOCHGESCHIRR.

Induktionsgeneratoren funktionieren nur dann korrekt, wenn Kochgeschirr mit Boden aus Eisen. (Empfohtes
Marke Spring, Demeyere, Noser)

PCI Pfannen missen einen Durchmesser von 120 mm 80 mm haben. Das Kochgeschirr sollte vorzugsweise
einen planen Boden haben.

PCIW Fur Wok Induktions-Kochplatten , missen Die Tdofen eine Konkavitat haben, die dem Glasstandard 31
@ Millimeter sich anpaf3t. (Sehen Foto)

e
~—

Der Generator kann nicht mit ungeeignetem Kochgesair funktionieren.
Jedes andere, nicht in diesem Abschnitt genanmeuRt gilt automatisch als ausgenommen und alsligikorrekte
Funktion des Induktionsgenerators ungeeignet.
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FUNKTIONSTEST

Nachdem alles angeschlossen ist, Funktionsteshfilmen.
¢ Topfvon Kochzone entfernen.
¢ Kochstufe auf Null stellen.
¢ Netzspannung einschalten (die griinen Betriebslarhfieken dabei kurz auf).
e Griune und rote Lampe dirfen nicht leuchten odekbli.
« Die Anzeige darf nur die Kochstufe Null anzeigen.
* Eine beliebige Kochstufe einstellen.
¢ Grine Lampe muss gleichmassig im Sekundentaktdirfkopferkennungsmodus).

e Beider Anzeige muss Topferkennungssymbol u blinkeop{erkennungsmodus).

Es darf keine Stérungsmeldung auftreten.
¢ Rote Lampe darf nicht leuchten / keine Error-Melglanif der Anzeige.

* Mit Wasser geflllter Topf mit mind. 12 cm @ auf ¢iechzone stellen.

e Grune Lampe oder Anzeige muss konstant leuchten.

¢ Maximale Leistung einstellen.
¢ Nach wenigen Minuten muss der Lifter einschalten.

IA\ Pfanne immer in die Mitte der Kochzone stellen.redefannen
.\ nicht unbeaufsichtigt aufheizen. Pfannen dirfehmiter 300°
II : \\ C erhitzt werden.

Im Fehlerfall im Kapitel Stérungsbehebung nachlesen

AUSSCHALTEN

- Den Umschalter/Potentiometer nach rechts odks knf die Ausposition verstellen [ OFF ]

Bestimmte Teile des Generators bleiben auch damer Spannung, wenn der Herd ausgeschaltet ist. Vo
Wartungsarbeiten muss das Gerét folglich spannasggmacht werden.

Sicherstellen, dass wahrend des normalen Gelmauw#r Reinigung oder Wartung der Komponente keine
Flussigkeiten in das Innere des Induktionsgenesatimdringen kénnen.
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FLEX TOUCH
33.26

41.06

100

Herstellerlogo

140

NORMALBETRIEB

Die Tastenzuordnung ist standardméRig wieabgebitagiguriert

®
. EIEIE
@ mid

min on/off

TASTENFUNKTIONEN

on/off-Taste:
Mit der on/off-Taste wird die Bedienung ein- beasgeschaltet. Auf der Anzeige erscheint eine ,0"

falls die FlexTouch eingeschaltet ist. Wird nacimde I:I

Einschalten flr langere Zeit keine Taste gedrusghaltet sich die FlexTouch automatisch wieder
aus. Die Anzeige erlischt.

+ Taste

Uber die +Taste kann die Kochstufe Schritt fir 8tlarhoht werden. Auf der Anzeige erscheint

die aktuelle Kochstufe. 5
- Taste

Mit der — Taste kann die Kochstufe Schritt fur S$threduziert werden. Auf der Anzeige

erscheint die aktuelle Kochstufe. L|
max-Taste:

Mit der max-Taste kann die vorprogrammierte maxenbchstufe angefahren werden. Auf der | D D

L l-_—_—_—_—,e
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Anzeige erscheint die maximale Kochstufe. Diese kst der Standardkonfiguration auf 100
eingestellt.

mid-Taste:
Mit der mid-Taste kann eine vorprogrammierte mittléochstufe angefahren werden. Auf der —| D
Anzeige erscheint die entsprechende Kochstufe. eDiss bei der Standardkonfiguration auf 70

eingestellt.

min-Taste:
Mit der min-Taste kann eine vorprogrammierte minankKochstufe angefahren werden. Auf der
Anzeige erscheint die minimale Kochstufe. Diese hisi der Standardkonfiguration ist auf 40 L| D
eingestellt.
TOPFSUCHE
Ist kein Topf auf dem Feld, wechselt die Anzeigeéseiven denTopfsymbol
und der eingestellten Kochstufe. 5| > U
PARAMETERLISTE
Beschreibung Einstellbereich Standard
Vorwahltaste Kochstufe hoch 1-200 100
Vorwahltaste Kochstufe mittel 1-200 70
Vorwahltaste Kochstufe tief 1-200 40

RESTWARMESYMBOL H

Das Restwarmesymbal leuchtet, wenn die Glaskeramiktemperatur tUber 65tCDas Kochfeld sollte nicht berthrt
werden, weil eine Verbrennungsgefahr besteht. Bi&gmbol leuchtet, wenn das Kochfeld ausgeschiteBei
Stromausfall wird dieser Hinweis nicht angezeigt.

ks
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STORUNGSSUCHE - STORUNGSBESEITIGUNG.

- ACHTUNG: NIEMALS irgendwelche Arbeiten an den uktionsgeneratoren durchfiihren, wenn zuvor nickt di
Spannungsversorgung unterbrochen wurde.
- GEFAHR: Hochspannung, bei direkt vom Stromnetpgesten Induktionsgeneratoren.

- Die Induktionsgeneratoren durfen ausschlief3lich QUALIFIZIERTEM, AUTORISIERTEM PERSONAL UND
UNTER EINHALTUNG DER EINSCHLAGIGEN RICHTLINIEN UNDNORMEN, SOWIE

DER INTERNATIONALEN, NATIONALEN UND REGIONALEN GESHZE ZUR SICHERHEIT getffnet werden .

ERKENNUNG UND BEHEBUNG VON STORUNGEN

Stérung

Mdgliche Ursache

Maflnahme

Kochfeld heizt zu wenig

Ungeeignetes Topfmaterial | eei@netes Topfmaterial verwenden

Leistung

Kochfeld heizt dauernd mit max.

Knebelschalter defekt

Knebelschalter kontrollietensetzen

Leeres Kochfeld schaltet ein

Topferkennung falsch endator ersetzen / reparieren lassen

werden erhitzt

Kleine Metall-Gegenstande

Topferkennung falsch

Generator ersetzen / repariassen

Kochfeld heizt nicht

kleiner als 12 cm /
Topferkennung falsch

Topf-Bodendurchmesser

Geeignetes Topfmaterial verwenden

Generator defekt

Generator ersetzen / repariesseta

Gerét reagiert nicht

Zuleitung defekt

Netzsicherung / elektrische

Netzanschluss kontrollieren

Einschalten durch

Sicherungen brennen beim

Kurzschluss im Generator Generator ersetzen /imparlassen

+  Generatorfehler

FEHLER-CODE

Es wird zwischen zwei verschiedenen Fehlertypearsohieden:

(E1)

‘Bedienungsfehler (E2)

Generatorfehler sind Fehler die vom Generator erkannt werden unddianBedienung weitergeleitet werden.
Bei digitalen Bedienungen erscheiril auf der Anzeige und dann die Fehlernummer. Bei logea
Bedienungen leuchtet die grine Lampe 1 Malgldanach kurze gleichméassige Impulse wiederhol&id.
Anzahl dieser kurzen Impulse ist die Nummer deddfeh

Zum Beispiel beim Fehler E1 06:

. lang 1

2 3 4 5 6 lang

Die rote Stérungslampe leuchtet bei einem Fehleeda.

1 2 3 4 5 6

Bedienungsfehler sind Fehler die von der digitalen Bedienuagsgehen. Auf der
Anzeige erscheint ,E2“ und dann die Fehlernummer.
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FEHLERMELDUNGEN VOM GENERATOR (E1)

Fehle | Nr.| Name Mogliche Ursache Maflnahme
E1 01| Hard Ungeeignetes Topfmaterial Geeignetes Topfmateeishgnden
ardware
Falsche oder defekte Spule Spule kontrollieren
Kein Keine Spule oder kein Strom Spule anschlieRen
El 02 Induktorstrom auf Leistungsteil P
E1 03 Temperatur IGBT | LUftungswege verstopft, Luftwege freimachen,
zu hoch Ventilator verschmutzt, Ventilator reinigen
IGBT Temperatursensor defekt
Kochgeschirr wegnehmen,
T Leeres Kochgeschirr ausschalten und ein paar Minuten
E1 |04 ng:nhaglrgtzul: hoch warien bis Kochfeld abgekihlt ist
oder zu tief Temperaturfihler defekt Fihler ersetzen
Endstufe defekt Generator ersetzen
Kabel hat Wackelkontakt oder | Generator ausschalten, Kabel
) Unterbruch kontrollieren, eventuell ersetzen
E1 05 Unterbruch bei der
Bedieneinheit Digitalbedienung hat falsche ID Generator ausschalten, DIP-Schalter
kontrollieren, eventuell einstellen
Bedieneinheit defekt Bedieneinheit kontrollierergetzen
E1 06 Innentemperatur L'L]ftu_ngswege verstopft, Luftwege freimachen,
zu hoch oder zu | Ventilator verschmutzt, Ventilator reinigen
tief Innentemperatursensor defekt
Kochgeschirr wegnehmen,
Spulentemperatur zu hoch ausschalten und ein paar Minuten
El 07| Spulentemperatur warten bis Kochfeld abgekiihlt ist
Temperaturfihler defekt Fuhler ersetzen
Ausfall Netzphase oder :
Netzphasen o N Netzphasen kontrollieren
El 08 P Netzqualitat ungentgend P
o Fehler auf LIN oder CAN-BUS, | Netz trennen und Verbindung
El 10 Kommunikation keine Verbindung zwischen kontrollieren
Tastatur und Generator
Uberfliissige Bedienung Bedienung ausstecken oder am richtigen
angeschlossen Controlstecker anschlieRen
T - : Generator ausschalten und
Initialisierun Digitalbedienung hat falsche 1D
El 11 g g g DIP-Schalter richtig einstellen
Fehler beim Initialisieren der Warten, Geréat aktualisiert sich ca. alle
Hardware 30 Sekunden automatisch
E1l 13| Netzanschluss Eehler bei zu hoher oder zu Netzanschlusse kontrollieren
tiefer Netzspannung
. Fehler bei zu hoher oder zu . .
El 14| Netzteilfehler tiefer Netzteilspannung Netzanschliisse kontrollieren
Netzfehler Hauptsicherung qusschalten und nach ein
paar Sekunden einschalten
. Kochgeschirr wegr_lehmen, _
El 15| Leerkochschutz | Leeres Kochgeschirr ausschalten und ein paar Minuten
warten bis Kochfeld abgekunhlt ist
Temperaturfuhler defekt Fuhler ersetzen

I o ——
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FEHLERMELDUNGEN VON DIGITALBEDIENUNGEN (E2)

=)

Fehle| Nr. | Beschreibung Maogliche Ursache MalRnahme
E2 | 03 | Tasten-Dauerbetatigung Wasser oder Kochgeschirr auf | Kochstelle reinigen
dem Keramikglas
Taster defekt Bedienung ersetzen
E2 | 05 | LIN Bus nicht verbunden Keine Kommunikation LIN Bus Verbindung Uberpriife
E2 | 10 | Leitungsbruch Verbindungskabel zwischen Kabelverbindung tberpriifen,
Tastatur und Generator defekt eventuell Kibel erseten
Falsche ID Digitalbedienung hat falsche ID | senerator ausschalten und DIF
Schalter richtig einstellen
E2 | 11 | Selbstdiagnose-Fehler Die Selbstdiagnose der Sollte dieser Fehler durch
Software hat Fehler festgestellt | Netz aus / Netz ein nicht
behoben sein, den
Kundendiensi koniaktieren
E2 | 13 | Konfigurationsdaten ungultig | Das Gerat hat keine gultigen Kundendienst kontaktieren
Konfigurationsdaten gefunden
E2 | 14 | Versorgungsspannung Problem mit Versorgungs- Reset et selbst
Spannung der Bedienung
E2 | 20 | Kompatibilitat der LIN Versior LIN Version ist nicht kompatibel | Wenden Sie sich an Ihren
Kundendienst
E2 | FF | Unbekannter Fehler Es ist ein Fehler aufgetreten, Kundendienst kontaktieren
dessen Ursache unbekannt ist

Reinigungsmittel

REINIGUNG UND WARTUNG

Achtung: Zum Reinigen der Auflenseite des Gerats aufeinen Fall einen direkten Wasserstrahl oder einen
Hochdruckreiniger benutzen.
Das Gerat muss jeden Abend nach der Arbeit soigfgdreinigt werden. Die tégliche Reinigung des&@egarantiert
dessen einwandfreien Betrieb und lange Lebensdauer.
Vor dem Reinigung das Gerat spannungslos schdllen.Stahlteile sind mit heillem Wasser und einentratan

Zu saubern.

AnschlieRend mit

sarhe Wasser

griindlich

nachspilen, damit

Reinigungsmittelreste entfernt werden, und mit eingeichen Tuch trockenreiben. Keine Scheuermittiglr dtzende
Reinigungsmittel verwenden.

Reinigung des Kristallglases
Das Kiristallglas wird mit fettldsenden Flissigrei@in, oder mit fur Glaskeramik geeigneten Essigerod
Zitronensaurereinigern gesaubert.
Dazu sollte die Glaskeramikflache noch nicht gamgekiihlt sein, damit Ubergelaufenes, eingebranetssitzer und
anderes Material mit einem feuchten Lappen aufgaweind dann noch lauwarm mit einer Spatel abgéscharden
kénnen, ohne das Glaskeramikfeld zu beschadigen.

Keine Scheuermittel oder atzende Reinigungsmitelenden.

VORGEHEN BEI LANGEREM BETRIEBSSTILLSTAND

Das Gerét nach Anweisung grundlich reinigen undkeeareiben. Die Stromzufuhr unterbrechen.

WARTUNG (NUR DURCH FACHPERSONAL)

Samtliche Wartungsarbeiten sind von qualifiziertEachpersonal durchzufihren. Vor Beginn der Wartistgder
Stecker herauszuziehen oder die Stromzufuhr duzoloterhalb des Geréats angebrachte Schalter zibredken.

I o ———
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ZUGANGLICHKEIT

Um zur Klemmleiste zu gelangen, ist das Vorderphdes Geréts zu entfernen. Die Betriebselementt dimch die
vordere Bedienblende zuganglich, dazu die SchradbeBedienblende 16sen und diese entfernen.

I - |NN—
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DONNEES TECHNIQUES GENERALES

Diameétre minimum casserole 120 mm

Humidité relative 10%+ 90% non condensée

Température ambiante de

fonctionnement 0°C+40°C

Tolérance Tension Alimentation | -10%+ +6%
Fréquence Alimentation 50 — 60 Hz

TABLEAU DES DONNEES TECHNIQUES

MODELES PCI-94ET | PCIT-94ET | PCI-98ET | PCIT-98ET | PCIW-94ET | PCIWT-94ET
DIMENSIONS (cm) 40x90x90 40x90x29 80x90x90| 80x90x29 40x90x90 40290x
400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 | 400V/3 50/60H7

ALIMENTATION 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
ABSORPTION MAXIMUM A 144 A 14,4 A 29 A 29 A 7.2 A 2,A
PUISSANCE MAXIMUM kw 10 kW 10 kW 20 kW 20 kW 5 kw 5 kW
CABLE D'ALIMENTATION 4x1,5mm? | 4x1,5 mm? 4x4mm? 44 4x1,5 mm? 4x1,5 mm?

MODELES TPI-98ET TPIT-98ET

DIMENSIONS (cm) 80x90x90 80x90x29

ALIMENTATION 400V/3 50/60Hz 400V/3 50/60Hz

ABSORPTION MAXIMUM A 40,6 A (20,3 +20,3)| 40,6 A (20,3 +20,9)

PUISSANCE MAXIMUM kW 28 kW 28 kW

CABLE D'ALIMENTATION 4x2,5mm2 + 4x2,5mm# 4x2,5mm2 + 4x2,5mmg

INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

La plaque des caractéristiques techniques se trsunda paroi antérieure (voir schéma au chapBrarichement
électrique") et contient toutes les données néressau branchement.

INSTALLATION

L'appareil doit étre positionné parfaitement a aivepour cela il est possible d'intervenir sur pésds réglables (a
visser ou a dévisser). L'interrupteur général qurise doit se trouver a proximité de l'appareite¢ facile d'acces.

Il est recommandé de placer l'appareil sous unte taspirante de fagcon a ce que I'évacuation desuvsppuisse
s'effectuer plus rapidement. Dans le cas ou |'aipserait installé a proximité de murs, de pardis, meubles de
cuisine ou autres revétements décoratifs, il epbiant de veiller a ce que ceux-ci soient conssitde matériaux non-
inflammables, differemment les revétir d'un maiénan-inflammable.

Il est impératif de respecter les normes anti-idézn
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Les points suivants doivent toujours étre respgmésiant I'installation:
S'assurer que le voltage du secteur correspondeokiage indiqué sur la plaque signalétique de
I'appareil
Toutes les installations électriques doivent eestgr les réglementations locales: Il faut respetbeites les
réglementations établies par les autorités natienah matiére d'électricité.
En cas demploi dinterrupteurs différentiels,uxcei doivent avoir un seuil minimum de
déclenchement de 30 mA.
Eviter d'obstruer les zones d'entrée et de sdie avec des objets (tissus, parois, etc.).
Eviter I'air chaud sur I'appareil a induction (Exemple, lorsque plusieurs appareils sont plaéés a cote, ou I'un
derriere l'autre, ou encore quand un appareilégsiré par un autre conduit d'air séparé.
L’appareil a induction ne doit étre placé ni apmité ni au-dessus de surfaces chaudes:
-L'appareil est muni de filtre. Malgré la présende filtre, il faut toujours s'assurer que les gas
provenant de d'autres activités ne puissent fimirl'appareil a induction (par exemple, proximig d
friteuses ou de plaques).
-La température de l'air en entrée doit étre infée & +35°C.

Le personnel qui utilise I'appareil doit s'assunee toute l'installation, I'entretien et les ogtéwns de contrble soient
effectués uniquement par du personnel qualifié.

Attention!: conformément aux dispositions internationalediapbples, durant le branchement de l'appareiktil e
nécessaire de prévoir en amont de celui-ci un dishautomatique assurant la coupure omnipolag¢alimentation
de secteur; ce dispositif doit prévoir une ouverties contacts de 3 mm minimum.

DISPOSITIONS LEGALES, REGLES TECHNIQUES ET DIRECTIV ES

L'installation doit étre effectuée dans le resgiest normes suivantes:
- normes de sécurité en vigueur.
- regles d'installation, normes en vigueur.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

L'appareil est livré sans cable d'alimentation.rR'mstallation du céble d'alimentation procédemme suit:

e Couper la tension.

* Retirer le panneau postérieur.

» Faire passer le cable d'alimentation a traverassefil, raccorder les conducteurs aux bornegspondantes du
bornier et les fixer.

« Bloquer le céble a l'aide du serre-fil et remedtineplace le panneau. La longueur du conductewsrde doit étre
supérieure a celle des autres conducteurs destetie qu'en cas de rupture du presse-fil le coeducte terre se
décroche apres les conducteurs de tension.

N.B. Le céble d'alimentation doit avoir les carastégues suivantes: de type silicone résistanhaimum a une
température de 180°C et d'une section adaptépuidsance de l'appareil (voir tableau des donre@dmigues).

CIRCUIT EQUIPOTENTIEL

L'appareil doit étre raccordé a un circuit équipttd. La vis de raccordement est positionnée aaltie postérieure
de l'appareil et est marquée du symbc\;? .

Attention!: le fabricant décline toute responsabilité endmsgommages causés par une installation non coafaux
instructions prévues a cet effet.

Indications:  chaque plaque est reliée a un régulateur d'&nguy permet de choisir entre la température mimm
indiquée schématiquement par le chiffre 1 sur lmrmande, et la température maximum indiquée par
le chiffre 6. Pour la cuisson initiale, nous voosiseillons les températures les plus élevées:

- chaque plaque est pourvue d'un limiteur de é&ratpre qui se déclenche si la température attestte
susceptible d'endommager le verre (voir paragrapheas d'anomalie ou de panne”).

Avertissements: utiliser uniqguement des casseroles adaptées fandderrique).

GENERATEUR A INDUCTION

LES GENERATEURS A INDUCTION CONSTITUENT UNE PIECEEDL'APPAREIL ET NE PEUVENT ETRE
ASSIMILES A L'APPAREIL MEME.
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Possibilité d'emploi.

Les générateurs a induction peuvent étre installéses plans de cuisson de cuisiniéres ou de uéishdiappoint et ils
doivent étre utilisés pour cuisiner, chauffer, niir au chaud ou rotir les aliments.

Les générateurs a induction permettent d'utiliseitets les casseroles spécifiquement conseillées lpocuisson a
induction, comme les casseroles en fonte et en fer.

Les générateurs a induction ne doivent pas étiséstipour chauffer des objets autres que ceuxiomaréts plus haut.

Attention et Danger.

ATTENTION

L'emploi incorrect ou le non-respect des indicaifournies peut causer des lésions ou des dommagdsiens et aux
personnes.

ATTENTION
Bien lire le présent manuel d'emploi, d'entretied'i@stallation avant tout emploi ou entretien'dppareil.

DANGER
Le non-respect des normes, des lois et des diescéim vigueur en matiére de sécurité constituésqne de danger.

DANGER

L'emploi et la manipulation inappropriée des gééna constituent une source de danger pour les @ivants et pour
les objets animés et non animés.

Omettre de bien lire le présent manuel d'emplasthillation constitue aussi un risque de danger.

Qualification et formation du personnel. ]
Le personnel chargé de linstallation, de la misefanction, de 'emploi et de I'entretien doit é@JALIFIE ou
AGREE par le fabricant.

Dangers causés par le non-respect des normes deusié.

Le non-respect des normes de sécurité peut casrstitu risque de danger pour les personnes, leurgiepour le

générateur a induction. Le non-respect des normneesédurité fait déchoir le droit au remplacemerd g&ces

endommageées.

En particulier, le non-respect comporte :

- des risques en tous genres pour les biens petssnnes.

- des dangers en tous genres pour les biens mtigsnnes.

Utilisation en toute sécurité.

Il faut respecter les normes de sécurité reporties le manuel ainsi que les normes et les loipmaes et

internationales en vigueur en matiére de séculéétrégue, en matiere du travail et en matiéreilibation et de

sécurité, ceci afin de prévenir tout éventuel aaaid

Sécurité de l'utilisateur et du personnel chargé déutilisation.

Il faut exclure toute source de danger dérivantaurant électrique. Le générateur a induction @wo# utilisé par du
personnel qualifié et son installation doit étreeefuée par des professionnels qualifiés et enoconifé aux normes
régionales, nationales et internationales en vigweit en matiere d'appareils électriques et éedues a usage
collectif qu'en matiere d'installations électriq@essage résidentiel et industriel.

Sécurité du personnel chargé de I'utilisation.

La zone en vitrocéramique est chauffée par la dnale la casserole. Pour éviter tout risque deubeliihe pas toucher
la zone chauffante.

Pour éviter toute surchauffe excessive, évitetai§ser une casserole vide ou de la chauffer amgint.

En cas d'utilisation de plusieurs casseroles pérdatuisson, veiller a ne pas entrecroiser lesanes et a les placer
hors du champ d'induction. Les manches peuvenindtte un haut degré en fonction du matériau damtsidnt
constitués.

Danger de brdlure ! Il est conseillé d'utilisergant athermique ou des maniques.

Les casseroles doivent toujours étre légérementcésg entre elles. Elles ne doivent pas se touches,du retrait de
la casserole, il est conseillé d'éteindre la zaneuwdsson pour éviter qu'en y reposant involorntaénet cette derniére, le
systeme de chauffage ne puisse démarrer automatiguiele manieére non désirée.

Ne pas poser d'autres matériaux (papier, cartssi,tietc...) entre la casserole et la zone de cuyissorce dernier
pourrait s'incendier.
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Les objets métalliques se chauffent trés rapidersidstsont posés sur une zone chauffante en fanciionc a part les
casseroles, il ne faut pas poser d'autres objetéesplan de cuisson a induction (canettes, bdkesées, papier
aluminium, couverts, bagues, clefs, montre, etc...).

Les personnes qui ont un pace-maker doivent cardelir médecin pour savoir si elles peuvent resfaoximité d'un

plan de cuisson a générateur a induction.

Ne pas poser de cartes de crédit, cartes téléplms)iccassettes ou autres objets magnétiques suladae en

vitrocéramique du systéme a induction.

Le générateur a induction possede un systeme aedissement interne. Veiller a ce que les fentesttée et de sortie
de l'air ne soient pas obstruées par des objgpsefpahiffon ou autre). Ceci pourrait entrainee wurchauffe excessive
et la conséquente extinction de I'induction.

Eviter de faire pénétrer des liquides dans le g&aér a induction (eau, huile ou autre).

Il est absolument défendu de nettoyer a l'aideetd'¢au.

Si le plan en vitrocéramique devait étre félé oséyréteindre le plan de cuisson a induction epeblialimentation

électrique.

Ne toucher aucun des composants placés a l'intéliegénérateur a induction.

Sécurité en matiere d'installation, d'entretien etde contréle.

Le personnel chargé de l'utilisation doit étre digaét bien certain que toutes les opérationsstidtation, d'entretien et
de contréle soient effectuées par du personnelifguat autorisé a délivrer les certificats exigéar les autorités
compétentes en matiére de sécurité sur les lietradail.

Ce personnel devra étudier le présent manuel déeneaapprofondie. En cas de montage, d'entretiessidtance, de
réparation et de retrait du composant génératenduction, le personnel doit étre hautement qualifin pratique, il

doit avoir suivi un cours de formation spécifiqueéeé par le fabricant en matiére de générateurduction.

Il doit aussi posséder les conditions requises lparautorités compétentes en matiere de séculigrigue et

électronique des installations. En général, lesradjfdns sur le composant générateur a inductiordaieent étre

effectuées qu'aprés avoir coupé l'alimentationtétpe du secteur.

Le générateur a induction doit étre éteint et détité de I'alimentation et du secteur électrique.

Les installations de sécurité et de protection elti\étre reconstituées ou réinstallées a la finogesations décrites
plus haut, en respectant les normes, les direcévdes lois nationales et internationales en wiguen matiére de
sécurité pour I'emploi correct et en toute sécuhit€omposant.

Reproduction ou utilisation de pieces de rechangeon autorisées.

Toute reproduction ou modification du composantégareur a induction est interdite. Il faut contadéefabricant si
'on remarque des modifications apportées au genérax induction. Pour garantir la sécurité, torgoutiliser
exclusivement des piéces de rechange et des aresszuginaux, agréés par le fabricant.

Le fabricant décline toute responsabilité en caslidation de pieces non originales.

Utilisation incorrecte.

Les capacités de fonctionnement des composantsagénis a induction ne sont garanties que si ceiafegst utilisé

correctement comme décrit dans le présent manudilisé en conformité aux normes, directives, loiionales et
internationales en vigueur en matiére de sécuritie eompatibilité électromagnétique visant les posants tels que le
générateur a induction.

MISE EN MARCHE
Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére cuissd faut le nettoyer soigneusement (voir parabeapnettoyage et
entretien"). Contrdler le branchement de l'appatelié mettre en marche en suivant les instructions

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Attention : - n'utiliser I'appareil que sous surveillance !
- Pour les modeéles PCI..., nous conseillons detildes récipients a fond plat, car ceux a fondaam
ou bombé augmentent le temps de cuisson et la monation d'énergie.

Indications :  chaque plaque est reliée a un régulateur d'g&nguy permet de choisir entre la température mimm
indiquée schématiquement par le chiffre 1 sur lmmande, et la température maximum indiquée par
le chiffre 6. Pour la cuisson initiale, nous voosiseillons les températures les plus élevées :

- chaque plaque est pourvue d'un limiteur de é&ratpre qui se déclenche si la température attestte
susceptible d'endommager le verre (voir paragragmeas d'anomalie ou de panne”).

Recommandations : n'utiliser que des casseroles adaptées (a forigue).
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Qu'est-ce que c'est la cuisson a induction ?

Le principe de base de la cuisson a inductionréstdimple. Quand on pose le récipient sur la serfétrocéramique
du plan, celui-ci entre dans un champ magnétigueegugénéré par un systéme a induction. Le fomcbde du
récipient se réchauffe rapidement, car il se ptogini“frottement” de molécules qui dégage de ldalva Le contrdle
du champ magnétique permet de régler la vites&atensité de la chaleur.

Pourquoi choisir I'induction ?

Pour laSécurité, il n'y a aucune flamme ni source de chaleur sudse'entrainer un danger lorsque la casserdle es
retirée du plan de cuisson. Le plan s'éteint autigmement des que le récipient est retiré

Pour laVitesse,la chaleur est générée a l'intérieur du réciptenqui lui permet de se réchauffer immédiatemeoir P

la méme raison, le réglage de température a uhieffeédiat, comparé par exemple, a la cuisson a gaz

Pour I'Efficacité, par rapport aux autres types de cuisson, I'indacdiain rendement énergétique tres élevé, de I'ordre
de 85%. En outre, ce systéme de cuisson laissalédia piece sain et frais, car il n'y a aucurspelision de chaleur
comme il se produit en revanche avec les autrestglfappareils de cuisson.

CASSEROLES.

Les générateurs a induction en fonctionnent correement qu'avec des casseroles a fond en fer (Marque
recommandée Spring, Demeyere, Noser)

PCI Les casseroles doivent avoir un diamétre compsientre 120 mm et 360 mm.ll est mieux d'avoir des
casseroles a un fond plat.

PCIW Pour les plaques a Induction Wok, les cassered doivent avoir une concavité qui s'adapte au vesr
standard de 311mm @. (Voir la photo)

e
~—

Le générateur n'accepte pas les casseroles non atégs.
Tout produit non mentionné dans ce paragrapheédi@tautomatiquement considéré comme exclus etidapproprié
pour un bon fonctionnement des générateurs a iiauct

CONTROLE FONCTIONS

Aprés que tout est branché, effectuer le contréladonctionnalité de I'appareil
* Enlever la casserole de la zone de cuisson.
» Régler le niveau de cuisson a zéro.
» Insérer l'alimentation de réseau.
* Levert et le voyant rouge ne doivent pas s'alluoteclignoter.
» (pour les appareils avec commande électroniqueahédoit seulement montrer le degré de cuisson O.
e Augmenter le niveau de cuisson jusqu'a la valeuhaitée
e Le voyant vert doit clignoter régulierement chaqueeconde (modalité de détection pot).

« Pour les appareils avec commande électroniqugniale de détection de casser'=eloit clignoter

* |l ne doit y avoir aucune panne.

* Le voyant rouge ne doit pas s'allumer / Pour lgmggils avec commande électronique, aucun codesdtene
doit étre présent sur I'écran.

* Placer dans la zone de cuisson, une casseroleigpécpour induction, remplie d'eau, cette casseduit
avoir un @ minimum de 12 cm.

» Le voyant vert ou I'écran doivent toujours étreiakes

* Régler a la puissance maximale.
» Aprés quelques minutes, le ventilateur doit s'atium

En cas d'erreur, faire référence au paragrapheltrésn des problémes”.

k5



I p) G .

Ne pas chauffer de casseroles vides, sans sungslla
Les casseroles doivent étre placées toujours atead'nne zone inducteur.
Les casseroles ne doivent pas étre chauffées a@I880°C.

EXTINCTION

- Tourner le commutateur/potentiométre dans le dessiguilles d'une montre ou en sens contraing, g reporter en
position de repos [ OFF ]

- Certaines parties du générateur restent soupmengme lorsque la plaque est éteinte. Par coeségen cas
d'entretien, il faut d'abord débrancher I'appadeilecteur.

- Veilller a ce qu'aucun liquide ne pénetre a fiaté du générateur a induction, soit pendantibation ordinaire que
pendant le nettoyage ou I'entretien du composant.

FLEX TOUCH
33.28
7/ o
e T g

Herstellerlogo g f

140

MODALITE NORMALE

L’attribution de la puissance standard s'effecmme illustré ci-aprés.

® .olale
+.supérieure
®
-@ centrale
L ®
inférieure on/off
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TOUCHES DE FONCTION

Touche on/off

La touche on/off allume et éteint le contrdle dexTouch. L'afficheur a 3 chiffres affiche O lorege Flex Touch est
sur ON. Apres l'allumage, le Flex Touch s'éteirtbmatiquement si aucune pression n'est exercéesuouches.
L'afficheur s'éteint.

Touche +
La touche + permet d'augmenter graduellement leanivde cuisson. L'afficheur signale le niveau auLola cuisson.

Touche -
La touche - permet de diminuer graduellement leauvde cuisson. L'afficheur signale le niveau atiudla cuisson.

Touche supérieure
La touche supérieure permet de programmer le nivgadmum de cuisson possible. I D D
Le niveau de cuisson est pré-programmé sur 100

Touche centrale
La touche centrale permet de programmer un niveazugsson moyen. _! D
Le niveau de cuisson est pré-programmé sur 70

Touche inférieure
La touche inférieure permet de programmer un bzgsani de cuisson. L| D
Le niveau de cuisson est pré-programmeé sur 40

DETECTION DE CASSEROLE

si aucune casserole n'est posée sur la zone d®ouiwfficheur change d'état
entre le symbole casserole et le niveau de cussprogrammeé 5 <> U

TABLEAU DES PARAMETRES

Description Range Default
Preset cooking level supérieur ~ 1—100 100
Preset cooking level centrale 1-100 70
Preset cooking level inférieur 1-100 40

SYMBOLE DE LA CHALEUR RESIDUELLE H

Le symboleH apparait sur I'écran lorsque la température déracéramique dépasse 65 ° C. Le plain de cuisgon n
doit pas étre touché, car il y a un risque de bedluLe symbole se allume lorsque I'alimentatidrcespée. Toutefois,
en cas de panne de courant, ne se allume pas.
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RECHERCHE DES PANNES - ELIMINATION DES PANNES.

- ATTENTION : NE JAMAIS effectuer d'opérations des générateurs a induction avant de les avoiratebhé du
réseau électrique.

- DANGER : de haute tension quand les générateindtuation sont alimentés par le réseau électrique.

- Les générateurs a induction ne doivent étre ¢engere par du PERSONNEL QUALIFIE, AGREE ET DANS LE
RESPECT DES DIRECTIVES, DES NORMES ET

DES LOIS REGIONALES, NATIONALES ET INTERNATIONALEEN VIGUEUR EN MATIERE DE SECURITE.

RESOLUTION DES PROBLEMES

PANNE CAUSE ACTION DE CORRECTION

Chauffage insuffisant de la zone de| Usage de casseroles non adéquates Utiliser desralessavec fond

cuisson ferrique spécifique pour cuisson a
induction

Chauffage continu de la zone de Commande défectueuse. Contrbler/réparer la commande

cuisson a la puissance maximale
Chauffage de la zone de cuisson sanGapteur de détection de casserole | Remplacer le générateur/le faire

casserole défectueux réparer

Chauffage dans la zone de cuisson|d@apteur de détection de casserole | Remplacer le générateur/le faire

petits objets métalliques défectueux réparer

Absence de chauffage dans la zong &®nd casserole inférieur a @ 12 cm Utiliser desexades avec fond

cuisson supérieur a @ 12 cm
Générateur défectueux. Remplacer le générateairke f

réparer

Non-fonctionnement de tout Alimentation interrompue Controler I'état de la nerion

l'appareil électrique

Intervention du magnétothermique-| Court-circuit dans le générateur/ | Contréler I'état de la connexion

différentiel en amont de I'appareil | dispersion vers la terre électrique / Remplacer le

générateur/le faire réparer

SIGNALISATION DES ERREURS

Il'y a deux types d'erreurs signalés
* (E1) Erreurs dues au générateur
* (E2) Erreurs dues au contréle numérique (seulepaunt appareils a contréle numérique)
Erreurs dues au générateur
Ce sont des anomalies détectées par le générateansmises au contrble.
Pour les appareils a contréle numérique, I'écrbchaf"E1".
Pour les appareils a contrdle analogique, les mapaavent étre détectées sur la base de la dudéelatfréquence du
voyant vert clignotant. Le voyant vert s'allume dois longuement et puis avec de courts clignotametguliers. Le
nombre de ces courts clignotements correspond mbmod'erreur. Ce schéma se répéte constamment
Par exemple : Code erreur E1 06 du générateur

1

long 1 2 3 4 5 6 long

3 4 5 6

Pendant la signalisation d'erreur, le voyant raegée allumé tant que I'erreur persiste

Erreurs dues au contréle numérique (seulement pousppareils a contréle numérique)

Ce sont des erreurs dues au systeme de controlériquim et elles sont signalées par l'affichage E#' 'suivi du
numéro d'erreur sur I'écran.
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TABLEAU DES ERREURS DUES AU GENERATEUR (E1)

h

er

ERREUR | N° | DESCRIPTION CAUSE ACTION DE CORRECTION
E1 01 Trop de courant sur le | Usage de casseroles non adéquates  Utiliser deral@ssadaptées
hardware Inductance cassée ou défectueuse Contréler l'iadoet
El 02 ﬁzgﬂgtggrram sur Connexion interrompue Connecter de nouveau l'ireduct
. Conduits de ventilation obstrués, Nettpyer les conduits de .
E1 03 Temperaturt? sur ventilateur bloqué, capteur IGBT ventilation, netto_yer le ventilateur
I'IGBT trop élevée 2 ! contréler la rotation correcte du
défectueux .
ventilateur
Enlever la casserole, éteindre
. l'appareil et attendre deux-trois
. Casserole vide . . \ L
Température zone de minutes jusqu'au refroidissement
El 04 | cuisson trop haute ou de la zone de cuisson
trop basse Capteur de température défectueu? emglacer le capteur de
empérature
Carte alimentation défectueuse Remplacer le générat
Cablage défectueux. Contrpler le cablage de l'unité de
Non-fonctionnement d controle
E1l 05|, .. A Le contr6le numérique a ID Eteindre le générateur, régler
l'unité de contréle . .
défectueux correctement le DIP switch
Unité de contrdle défectueuse. Remplacer I'unitéaidrole
. . Conduits de ventilation obstrués, Nettpyer les conduits de .
Température interne . . ventilation, nettoyer le ventilateur
El 06| . X .. | ventilateur bloqué, capteur de N ;
électronique trop élevée . ), contrdler la rotation correcte du
température défectueux .
ventilateur
Enlever la casserole, éteindre
Température enroulement trop | l'appareil et attendre deux-trois
E1 07 Température élevée minutes jusqu'au refroidissement
enroulement de la zone de cuisson
Capteur de température défectueu? emglacer le capteur de
empérature
E1 08 Absence de phase de Repgr}tlpon dgs phases de résead %Eontrﬁler l'alimentation générale
réseau qualité insuffisante
Absence de LIN ou CAN-Bus, Débrancher du réseau
El 10 Erreurde aucune connexion entre clavier ef d'alimentation et contréler les
communication - )
générateur connexions
Aucune unité de contrle Connecter correctement l'unité de
connectée contrble
Le contr6le numérique a ID Eteindre le générateur, régler
E1l 11 | Erreur d'initialisation | défectueux correctement le DIP switch
L Attendre, le dispositif est
Erreur pendant l'initialisation du e,
réinitialisé toutes les 30 sec
hardware X
environ
E1 13 Erreyr de brlar!chement La tension de réseau est trop hau t%:ontrﬁler la connexion de réseau
au réseau d'alimentationou trop basse.
E1 14 E,rreur adaptateur de | La tension de réseau est trop hau tFContrﬁler la connexion de réseau
réseau ou trop basse.
Eteindre I'appareil, attendre
Erreur de réseau quelques secondes et puis I'allum
de nouveau
P . | Enlever la casserole, éteindre
E1l 15 rotection casserole . l'appareil et attendre deux-trois
vide. Casserole vide ) . ) e
minutes jusqu'au refroidissement
de la zone de cuisson
Capteur de température de Remplacer le capteur de
I'inducteur défectueux température de l'inducteur
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TABLEAU ERREURS DUES AU CONTROLE NUMERIQUE (E2)

ERREUR | N° DESCRIPTION CAUSE ACTION DE CORRECTION
. Eau ou casseroles sur la zone j?\l .
Clavier en permanence . ettoyer la zone de contrble
E2 03 sur ON cuisson
Touches défectueuses Remplacer I'unité de controle
E2 05 Bus LIN ouvert Aucune détection de Controller bus LIN
comunication
. A Contrbler la connexion entre le| Effectuer correctement la
Interruption cablage lavi le 0éné ;
E2 10 clavier et le genérateur connexion
. L'unité de contrdle a I'ID Eteindre le générateur, régler
ID défectueux. . .
défectueux correctement le DIP switch
Eteindre et allumer de nouveau
E2 11 | Erreur d'autodiagnostic Logiciel d'autodiagnostic I'appareil, si le probléme persiste
contacter l'assistance
E2 13 Données de configurationLe systgme trouve des données Contacter I'assistance
non valables de configuration non valables
: "l . Problémes de tension P .
E2 14 | Tension d'alimentation dalimentation clavier Réinitialisation automatique
Compatibilité version Version LIN pas compatible Contacter I'assistance
E2 20 | In
E2 FF | Erreur inconnue Cause inconnue Contacter 'assistan

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention : pendant le nettoyage, ne pas laver I'gpareil a I'aide de jets d'eau directs ou a haute @ssion

Une fois l'utilisation terminée nettoyer soigneusein'appareil. Le nettoyage quotidien de I'appasi gage de bon
fonctionnement et de longue durée.

Avant de procéder au nettoyage, couper l'alimenmiadlectrique. Les parties en acier doivent étgopées a I'eau
chaude avec un détergent neutre ; puis rincer amonmnt pour éliminer toute trace de détergent ®iyes avec un
chiffon sec. Ne pas utiliser de détergents abrasifsorrosifs.

Nettoyage du verre

Le verre doit étre lavé avec des produits dégraisdauides ou des acides a base de vinaigre eitri®, adaptés au
nettoyage du verre et de la céramique.

Pendant cette opération, il est préférable queteewne soit pas complétement froid de sorte quieéeentuel aliment
ayant débordé, les graisses brilées et autresgoiétre amollis avec un chiffon humide et dtéoenchauds avec un
racloir ordinaire pour éviter toute détérioratiamld surface en verre.

Ne pas utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs

INSTRUCTIONS EN CAS DE NON-UTILISATION PROLONGEE

Nettoyer et essuyer soigneusement I'appareil coindigué dans le manuel. Couper la tension

EN CAS D'ANOMALIE OU DE PANNE

En cas de panne, éteindre l'appareil, couper lsidera l'aide du dispositif situé en amont de kapp et prendre
contact avec le service d'assistance.

ACCES BORNIER/ELEMENTS DE COMMANDE

Pour accéder au bornier de branchement, retifgaiieeau antérieur de l'appareil. Les éléments aenamde sont
accessibles depuis le panneau frontal: dévissetdate fixation du panneau frontal et retirer eenier.
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GENERAL TECHNICAL DATA

Minimal pan diameter: 120 mm

Relative humidity: 10% to 90% non-condensing

Operation Ambient temperature: 0°C +40°C

-10% + +6%
50 - 60 Hz

Voltage tolerance:
Supply frequency:

TECHNICAL DATA TABLE

MODELS PCI-94ET | PCIT-94ET | PCI-98ET | PCIT-98ET | PCIW-94ET | PCIWT-94ET
DIMENSIONS cm 40x90x90 40x90x29 80x90x90 80x90x29 40x90x90 40290x
400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 50/60HZ

POWER SUPPLY 50/60Hz | 50/60Hz | 50/60Hz | 50/60Hz | 50/60Hz
MAXIMUM ABSORPTION A 14,4 A 144 A 29 A 29 A 7,2 A 2,A
MAXIMUM POWER kW 10 kw 10 kW 20 kw 20 kw 5 kw 5 kw
POWER SUPPLY CABLE 4x1,5 mm3 4x1,5 mm? 4x4mm 4x4ammnj2 4x1,5 mm?2 4x1,5 mmz2

MODELS TPI-98ET TPIT-98ET

DIMENSIONS cm 80x90x90 80x90x29

POWER SUPPLY 400V/3 50/60Hz 400V/3 50/60Hz

MAXIMUM ABSORPTION A | 40,6 A (20,3 + 20,3) 40,6 A (20,3 + 20,3

MAXIMUM POWER kW 28 kW 28 kW

POWER SUPPLY CABLE 4x2,5mm2 + 4x2,5m|[né¥x2,5mm2 + 4x2,5mmg

INSTRUCTIONS FOR INSTALLATION

The data plate is on the front (see diagram inteteconnection item) and has all the data necgdsarthe connection.

INSTALLATION

When fitting, the appliance must be leveled usirgpiit level; slight differences of level can b&justed by screwing
or unscrewing the adjustable feet. The main swotcthe socket must be near the appliance and easiBssible.

It is advisable to place the appliance under araetdr hood so that steam is extracted rapidishdfappliance is placed
near walls, dividing panels, kitchen furniture, destive finishes, etc., these should be in flamepnoaterial; otherwise
it is necessary to cover them with non-flammable¢emial.

Above all, it is necessary to ensure that firevprgion standards are observed.

Always comply with the following points during irsdfation:

Ensure that mains voltage complies with the gatandicated on the specification table of the

appliance
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- All electrical installations must comply with lalcstandards. All standards issued by nationaltrédet authorities
must be complied with.

- When circuit breakers are used, they must balsigitfor a minimum of 30 mA.

- Avoid obstruction of air intakes or outlets wiihjects (fabric, walls, etc).

- Keep hot air off of the induction appliance (Batample when several appliances are next to ontemar behind one
another, or when an appliance is separated byaatepair duct.

- The induction appliance must not be placed neandiot surfaces.

-The appliance is equipped with a filter. Regarslle$ this filter, make sure that grease from other
activities do not get onto the induction appliar{éer example from nearby fryers or hot plates).
-The temperature of input air must be less thaB°€3

- Personnel that use the appliance must ensurénstatiation, maintenance and checks are carnigaoly by qualified
staff.

Attention! In accordance with international rules, when @mtimg the appliance, an automatic device enalilieg
disconnection of all contacts from the mains, nlestnstalled above it; this device must have aaxiatopening of at
least 3 mm.

LAWS, TECHNICAL RULES AND NORMS

Installation must be carried out observing theofelhg norms:
- Safety prescription in force
- Installation prescription, norms in force.

ELECTRIC CONNECTION

The appliance is supplied without the connectidrearl o install the power supply cable, proceetblsws:

» Disconnect the power supply.

* Remove the bottom panel

» Push the connection cable through the cable blpclkemect the conductor wires to the correspontinginals in
the junction box and fix them into place.

» Block the cable with the cable blocker, and reasderthe bottom panel. The earth wire must be loitigen the
others so that if the cable blocker should bréakill disconnect after the tension wires.

N.B. The connection cable must have the followihgracteristics: it must be at least the silicongetyresistant to a
temperature of at least 180°), and must have aguade section for the power of the appliance (sebrical data
table).

EQUIPOTENTIAL

The appliance must be connected to an equipotestersy The connection screw is positioned at thek ldicthe
appliance and is identified by theqj symbol.

Attention! The manufacturer will neither be held responsiblte nor will give any compensation during the mardee

period for any damage caused, and which is dueatdeiquate installations not compliant with theringtons.

Indication each plate is connected to a power adjuster hwhéts you choose from minimum temperature,
indicated on the knob by the number 1, and the maxi temperature, indicated by 6. For initial
cooking the highest temperatures are advised.

- each plate is equipped with a temperature dimithich activates when the current temperature may
damage the glass (see the paragraph "what to cas@of problems”).

Warning use only suitable pans (with ferrite bottom).

INDUCTION GENERATOR
INDUCTION GENERATORS ARE A COMPONENT AND ARE NOT BEOMPLETE, FINISHED MACHINE.

Fields of use.

Induction generators can be installed in fittedhahd free-standing cookers and should be usecbfiking, heating,
keeping things warm and roasting.

All the specific saucepans recommended for usénfiuction cooking can be used with induction getwes such as
saucepans in iron. Induction generators shouldeatsed to heat objects other than those listedeabo
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Caution! Hazard!
CAUTION
Incorrect usage and failure to comply with the nastions provided could cause injury or damage ¢opbe and

property.

CAUTION
Before using or carrying out maintenance work om éippliance, please read this use, maintenancenatadlation
manual carefully.

HAZARD
Failure to follow the relative safety regulatiofesys and directives could expose you to hazard.

HAZARD
The incorrect use or handling of the generatorgpashazard to people, animals and property.
Failure to ready and study this use and instalati@nual exposes you to hazard.

Personnel qualification and training.
The personnel responsible for installing, commissiasing and maintaining the appliance must be QWD or
AUTHORISED by the manufacturer.

Hazards caused by failure to observe the safety raations.

Failure to observe the safety regulations can obazard to people, the surrounding environmentthadnduction
generator itself. Failure to observe the safetyle@®ns causes the guarantee to become null aigg m@aning that
you will no longer be entitled to replacementsdamaged parts.

In particular, failure to observe the regulationtads:

- risks of all kinds to people and property.

- hazards of all kinds to people and property.

Safe usage.

It is important to observe the safety regulatiomghie manual, and the relative national and intevnal laws and
regulations regarding electrical safety, natiomal anternational laws and regulations regardingtyah the workplace,
and national and international laws and regulat@maccident prevention.

Safety of the user or personnel responsible for use

Electrical hazards should be excluded. The indaafjenerator should be used by qualified personmelitashould be
installed by a certified professional in complianegh specific international, national and regiomafulations on
electrical and electronic appliances for collectige and civil and industrial electrical instathais.

Safety of the personnel responsible for use.

The pyroceram area is heated by the heat of theepan. To avoid burns, do not touch the heating zon

To avoid excessive overheating, do not leave thetgsaucepan on the heat or heat it for no reason.

If cooking with several saucepans at the same tinake sure that the handles do not cross each aidethat they are
outside the field of induction. The handles maydee very hot depending on the type of material fuginich they are
made.

Risk of burns! We recommend using oven gloves.

Saucepans must always be kept a small distance. apaey should not touch each other. When you remibwe
saucepan, it is advisable to switch off the cookimume to prevent the heating system from switcHdagk on
automatically should you happen to replace theegzart.

Do not place other material (paper, card, fabitc.) detween the saucepan and the cooking zoneasld catch fire.

Metal objects heat up very quickly if placed in theating zone when it is in operation. It is therefadvisable not to
place objects other than saucepans on the indutkdn (cans, closed tins, aluminium trays, cutleiggs, keys,
watches, etc.)

People with pace makers should consult their dactdind our whether they can work in the viciniy a hob with
induction generator.

Do not place credit cards, phone cards, cassqtés tar other magnetic objects on the pyrocerane pléth induction
system.

The induction generator has an internal coolingesys Make sure that the air inlet and outlet halesnot blocked by
objects (paper, rags or other). This could causehmating and lead the induction generator to swigelf off.

Do not allow liquids (water, oil or other) to entbe induction generator.

Do not clean the generator with a jet of water.
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If the pyroceram top is cracked or broken, switffttlee induction hob and disconnect the electrisipply.

Do not touch any of the internal parts of the irtcthrcgenerator.

Safety during installation, maintenance and contrad.

The personnel responsible for use must be qualifiddinstallation, maintenance and control operas must be
performed by personnel qualified to issue the nedatertificates requested by the relative authewias regards safety
in the workplace.

Said personnel must study this manual in depthy @ighly qualified personnel may install, maintagervice, repair
and collect the induction generator component. ractice, said personnel must be trained by mears specific
training course authorised by the manufactureegards the induction generator.

Moreover, they must meet the requirements set dydtative authorities as regards the electricdleactronic safety
of installations. Generally speaking, work shoutdlydbe carried out on the induction generator comemb after it has
been disconnected from the electricity supply.

The induction generator must be switched off asdatinected from the power supply and electricityvoek.

The safety and protection installations must béasal and reinstalled at the end of the above tipes in keeping
with the international, national and regional regioins and laws on safety, thus ensuring correttsafe usage of the
component.

Reproduction or use of unauthorised spare parts.

Reproductions or changes to the induction genemaorponent are not permitted. Contact the manufactf you
observe any changes to the induction generatorenBore safety, always use original spare parthodsed by the
manufacturer.

The manufacturer declines all responsibility in évent in which non-original spare parts have hessd.

Improper usage.

The good working order of the induction generatomponents is only guaranteed in the event of cbmuisage as
described in this manual and as regulated by ttleenational, national and regional laws and reguiaton safety and
electromagnetic compatibility, which regulate comeots such as the induction generator.

STARTING THE APPLIANCE

Before using the appliance for the first cookinds inecessary to clean it carefully, (see pardgtafganing and care”).
Check the connection of the appliance and stap following the instructions.

INSTRUCTIONS FOR USE

Caution: - always keep an eye on the appliance whikiit use!
- For models PCI... we recommend using flat-basmuspsince those with a concave or rounded base
increase the cooking times and use more energy.

Instructions:  each plate is connected to a power adjusterhwliis you choose between the minimum temperature,
indicated on the knob by the number 1, and the maxi temperature, indicated by 6. For initial
cooking the highest temperatures are advised.

- each plate is equipped with a temperature Isniitched which is triggered when the temperature
reached may damage the glass (see the paragraphtondio in case of problems”).

Warning: only use suitable pans (with a ferrite base).

What is induction cooking?

The principle of induction cooking is very simpW&hen the pan is placed on the pyroceram surfatieedfiob, it enters
a magnetic field generated by an induction sysiEme. ferrous base of the pan heats up rapidly ascultds rub against
one another, producing heat. The heating speethtamsity can be adjusted by controlling the maigrfesid.

Why should you choose induction ?

For Safety, because there are no flames or heat sources rite chazards when the pan is removed from the heat
source. The hob shuts off automatically as sodhe@gan is removed

For Speed,because heat is generated directly inside the glmying it to heat up immediately. For the saraason,

the temperature is adjusted immediately, in theesamay as gas cooking

For Efficiency, because compared with other types of cooking, itindhas very high energy yield, around 85%. This
cooking system also keeps the surrounding areaammblhealthy, as there is no heat dispersion, edtker types of
cooking appliances.
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POTS AND PANS.

Induction generators only work properly with sauce@mns with an iron base. (Recommended brand Spring,
Demeyere, Noser)

PCI The pans must have a diameter of between 120 mamd 360 mm. It is best for the bans to have a fldiase.
PCIW For Wok machines, the pans must have a concdyithat adapts to the glass standard 311 & mm. (see
Photo)

The generator does not accept unsuitable pans.

S
~—

Any other product no mentioned in this paragraptuth be considered automatically excluded and taisiaé for use
with induction generators.

FUNCTION CHECK

After everything is connected perform the functidreck.
¢« Remove pot from the cooking zone.
¢ Adjust the cooking level to zero.
¢ Switch on the mains supply.
* The green and the red lamp must not light or blink.
* The display must only show the cooking level 0.
* Increase the cooking level to any number.
* Green lamp must blink every second regularly (tedting mode).

« Onthe display pot detection symbol Y must blink (petecting mode).
¢ No fault must occur.
¢ Red lamp must not light / No error code on the ldigp

* Place on cooking zone a water filled induction wbtch has a minimum of 12 cm @.
¢ Green lamp or display must continuously be on.

¢ Adjust to maximum power.
* After a few minutes the fan must switch on.

.’A\_ Do not heat empty pans without supervision.
FaN
Ii ; ‘\\ Always place pans in the centre of an inductor z&a®s should no
f a \ be heated up to more than 300° C.
[ S 3

If an error occurs, refer to next section on treshboting.

SWITCH OFF

- Turn the knob/potentiometer in a clockwise oicdmtkwise direction until it is in the rest positi [ OFF ]

- Certain parts of the generator are still powezeedn when the cooker is switched off. Thereforegafrying out
maintenance work, disconnect the appliance fronptwveer supply first.

- Make sure that no liquid penetrates the inductiemerator, either during normal use or during rdileg and
maintenance of the component .
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FLEX TOUCH
33.26

41.06

100

Herstellerlogo < § | < I

140

NORMAL MODE

The touch key allocation is standardised as pidturelow.

o
o high SEIE
o
-. med

low on/off

TOUCH KEY FUNCTION

On/off key:
The on/off key switches the FlexTouch on and offi e 3 digit display appears 0 if the FlexTouchois
After switching it on and no key is pressed foroad time the FlexTouch switches automatically @ffe display
switches off.

+key:
The + key enables the cooking level to be gradualtyeased. The current cooking level appears enligplay.

- key:
The — key enables the cooking level to be gradugdigreased. The current cooking level appearseodisiplay.

B



I Cop () .

high-key:

The max key enables the pre-programmed maximalingd&vel to be reached. This has a standard | D D
configuration set at 100.

med-key:

The medium key enables a pre-programmed middleingd&vel to be reached. This has a standard —I D
configuration set at 70.

low-key:

The min key enables a pre-programmed minimal capkével to be reached. This has a standard "| D
configuration set at 40.

POT DETECTION

When no pot is on the cooking zone, the displayngka between the
pan symbol and the preset cooking level. 5| > u

PARAMETER LIST

Description Adjustment range Default value
Preset cooking level high 1-100 100
Preset cooking level medium | 1—-100 70
Preset cooking level low 1-100 40

RESIDUAL HEAT SYMBOL H

TheH symbol appears when the glass ceramic temperatoeeés 65°C. The cooking surface should not behedias
there is a risk of burning. The symbol will lighhen the appliance is off. However, in the everpafer failure it will
not light.
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TROUBLESHOOTING.

- CAUTION: NEVER carry out any work on the inductigenerators without first having disconnected ttieom the
power supply .

- HAZARD: high voltage present in induction generatpowered by the electricity supply .

- The induction generators should only be opene@UALIFIED, AUTHORISED PERSONNEL IN COMPLIANCE
WITH INTERNATIONAL, NATIONAL AND REGIONAL

SAFETY LAWS AND REGULATIONS.

Fault Cause Corrective action
Izr;snu;flment heating of cooking Unsuitable pan material Use suitable pan material

Continuous heating of cooking

Zone at maximum power Knob switch faulty Check / replace knob switch
Empty_cookmg zone starts Pan detection sensor faulty Replace generatord hagpaired
operating
Small metal objects are heated Pan detection sémsby Replace generator / have it repaired
) ) Pan bottom @ less than 12 cm Use suitable pan islater
No heating of cooking zone - —
Generator defective Replace generator / have diregp

Mains fuse / main supply

. Check mains connection
interrupted

No reaction of appliance

Fuses blow when switching on Short-circuit in geter Replace generator / have it repaired

ERROR CODE PATTERN

There are two different error types:
+  Generator errors (E1)
+ Digital control errors(E2)

Generator errors are faults detected by the generator and forwatdethe control. On the display of the
digital control “E1” appears. On the analogue coistrfaults can be detected according to the durasind
frequency of the green light blinking. The greempalights one time long and than short regulasHés.
The number of these short flashes is the error eunithis pattern is constantly repeated.

For example: error code E1 06 from the generator:

‘ long 1234?6Ion9123456

The red fault lamp remains on as long as an existse

Digital control errors are faults from the digital controls. On the digpégpears “E2” and than the error number
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FAULT MESSAGES FROM THE GENERATOR (E1)

Error. No. | Name Cause Corrective action
Unsuitable pan material Use suitable pan material
E1 01 | Hardware over current P P
Wrong or defective coil Check the caill
E1l (02 | Noinductor current Inductor connection failure @eat the inductor properly
E1 03 | |GBT temperature too Air routes blocked Clear air routes
high Fan clogged, temperature Clean fan, check fan rotation
sensor of IGBT defectivi
Remove pan, switch off and wait a
Cooking zone Pan empty couple of minutes until the cooking
E1 04 | temperature too high or field has cooled down
too low Temperature sensor faulty The sensor must be replaced
Power board faulty Replace the generator
Control unit defective or Check or replace operating unit,
wiring defective check wiring harness to unit
E1l 05 | Control unit failure Digital control has faulty 1D Switch the generator off, adjust the
DIP-switches correctly
Control unit faulty Replace the control unit
Air routes blocked
E1 06 Internal temperature Fan clogged, temperature Clear air routes
too high sensor defect, close exterior Clean fan
heat :ources
Remove pan, switch off and wait a
. Coil temperature to high couple of minutes until the cooking
El 07 | Coil temperature field has cooled down
Temperalure sensor faulty The €nsormust be refacec
. . Breakdown of mains phase or .
E1l 08 | Mains phase failure mains quality insufficient Check mains supply
Failure on LIN or CAN-Bus, ; ;
E1 10 | communication error N6 connection between Dlsconn.ect from mains and check
connection
keytoardand generatc
Needless control unit Connect control unit to the correct
connected control plug
e - Switch the generator off, adjust the
Digital control has faulty ID '
E1l 11 | Initialisation error g y DIP-switches correctly
Failure while initialising of the | Just wait, the device will be reset
hardware approx. every 30 sec.
E1 Mains connection Mains voltage is too high or Check mains connection
12 | errol too low
: Mains voltage is too high or : .
E1l 14 | Mains adaptor error 100 low Check mains connection
Mains error Switch off the main f_use, wait a
few seconds and switch on
Remove pan, switch off and wait
El 15 Empty pan protection Empty pan for a COUp|e Of minuteS Until the
cooking field ha: cocleddown
g\ifi(c)tillve temperature sensor OfThe sensor must be replaced
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FAULT MESSAGES FROM THE DIGITAL CONTROLS (E2)

Error No. | Name Cause Corrective action

Water or cookware on the

Clean control area
control glass

E2 03 | Key pad permanently on

Key button defect Replace digital control unit

LIN Bus opened No detection of communication GhieldN Bus
E2 05

Wiring interruption E:;I;ggo;nndeggzgrg?grveen Replace connecting cable
E2 10 Switch the generator off, adjust

Faulty ID Digital control has a faulty ID the DIP-switches correctly

. . Switch the power off and on,
E2 11 | Self diagnosis error iiggg%??osrls of Software if the error remains contact
customer support

E2 13 | Invalid configuration data The device found no valid Contact customer support.

configuration data

Problem with supply voltage of

E2 14 | Supply voltage Automatic reset

the key pad
Compatibility of LIN version| LIN version is not compatible Contact customerpsurp
E2 20
An error occurred, its cause is
E2 FF | Unknown error unknown Contact customer support.

CLEANING AND MAINTENANCE

Caution: During cleaning, do not wash the externaparts of the appliance with direct or high pressurewater jets.
Every evening, after use, clean the appliance tighly. Daily cleaning after switching off the apgpice ensures the
perfect functioning and long life of the appliance.

Before starting to clean the appliance, disconttexipower supply. The steel parts must be wash#dheit water and
neutral detergent, then rinsed thoroughly in otdegliminate all traces of detergent. They shohlkehtbe dried with a
dry cloth. Do not use abrasive or corrosive detaige

Cleaning the glass

The glass should be washed with vinegar or lem@edbalegreasers, suitable for cleaning ceramicglasd.

During this operation, it is best for the glass twobe completely cold, so that spilt food, bumttdnd other substances
can be softened with a damp cloth and removed wtilswarm with a scraper, so as to prevent tlesg surface from
deteriorating.

Do not use abrasive or corrosive detergents.

PROCEDURE TO FOLLOW IF THE APPLIANCE IS NOT GOING T O BE USED FOR
SOME TIME

Clean and dry the appliance carefully accordinth&instructions. Disconnect the power supply.

PROCEDURE TO FOLLOW IN THE EVENT OF A BREAKDOWN

In the event of breakdown, turn off the appliandisconnect the power supply by using the deviagattd above the
appliance and notify the after sales service.

MAINTENANCE (ONLY FOR QUALIFIED PERSONNEL)

Any kind of maintenance must only be done by qisifpersonnel. Before carrying out maintenance prkenthe plug
or switch off the switch above the appliance.

I s



I Cep ()

ACCESSIBILITY

To get to the junction-box, remove the front pamiethe appliance. The control elements are readtoad the front
control panel; unscrew the fixing screws from tbatcol panel and remove it.
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DATOS TECNICOS GENERALES

Diametro minimo olla 120 mm

Humedad relativa 10%- 90% no condensada

Temperatura ambiente de ejercicig 0°C- 40°C

Tolerancia Tensiéon de Alimentacidn10%- +6%
Frecuencia Tension de Alimentacios0 — 60 Hz

TABLA DATOS TECNICOS

MODELOS PCI-94ET | PCIT-94ET | PCI-98ET | PCIT-98ET | PCIW-94ET | PCIWT-94ET
DIMENSIONES cm 40x90x90 40x90x29 80x90x90| 80x90x29 40x90x90 40290x
. 400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 | 400V/3 50/60H7

ALIMENTACION 50/60Hz | 50/60Hz | 50/60Hz | 50/60Hz | 50/60Hz
ABSORCION MAXIMA A 144 A 14,4 A 29 A 29 A 7.2 A 7.2 A
POTENCIA MAXIMA kW 10 kW 10 kW 20 kW 20 kW 5 kW 5 kW
CABLE ALIMENTACION 4x1,5 mm?2 4x1,5 mm?2 4x4mm?2 4x4mm2| 4x1,5 mm?2 4x1,5 mm?2

MODELOS TPI-98ET TPIT-98ET

DIMENSIONES cm 80x90x90 80x90x29

ALIMENTACION 400V/3 50/60Hz 400V/3 50/60Hz

ABSORCION MAXIMA A 40,6 A (20,3 +20,3)| 40,6 A (20,3 +20,9)

POTENCIA MAXIMA kW 28 kW 28 kW

CABLE ALIMENTACION 4x2,5mm2 + 4x2,5mmg 4x2,5mm2 + 4x2,5mmg

INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

La chapa de caracteristicas técnicas se encuaitfiamco en la pared anterior (ver disefio en at@de conexién
eléctrica) y contiene todos los datos necesarims|paconexion.

INSTALACION

Durante la colocacidn, es necesario nivelar elapapueden ajustarse los pequefios desniveles mediis pies de
apoyo regulables (enroscar o desenrosca). El uptenr general o la toma deben estar cerca del tapgral acceso a
ellos debe ser facil.

Se aconseja colocar el aparato debajo de una canggamspiracion, de manera que la evacuacion deajumes se
efectie de manera rapida. Si el aparato se coleceacde paredes, paredes divisorias, muebles d@acoc
revestimientos decorativos, etc. se aconseja gies ésan de material no inflamable; si no, se debestir estas
paredes con material no inflamable.
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Es necesario asegurarse, sobre todo, de que Esipogones para la prevencion de incendios setesp

Se debe respetar siempre los siguientes puntostdueainstalacion:

Asegurarse de que el voltaje de red correspohdaltaje indicado en el cuadro de caracteristibels
electrodoméstico.

Todas las instalaciones eléctricas deben respetanormas del lugar de instalacién. Se deberetaspodas las
normas emitidas por las autoridades nacionalesageria de electricidad.

Cuando se usan interruptores diferenciales, serdpredisponer para un minimo de 30 mA.

Evitar bloquear las zonas de entradas o salitaildecon objetos (tejidos, paredes, etc).

Evitar aire caliente sobre el electrodoméstidgndaiccion (por ejemplo, cuando varios electrodormoéstestan cerca, o
uno detras de otro o, incluso, separados por udumao de aire separado).

El electrodoméstico a induccién no debe ponegseacde superficies calientes ni sobre éstas.

El electrodoméstico posee un filtro. A pesar dprisencia de este filtro, siempre es necesariaiemsg

de que loas grasas provenientes de otras actigdameaigan sobre el aparato a induccion (por ej.
cercania con freidoras o placas de coccion).
- La temperatura del aire inyectado debe ser mferi+35 °C.

El personal que utilice el electrodoméstico dabegurarse de que todas las operaciones de instala@ntenimiento
y control sean realizados exclusivamente por patsartorizado.

jAtencién!: como indican las disposiciones internacionaletesadel aparato se debe instalar un dispositivo
automatico que permita desconectar de manera otangaparato de la red, este dispositivo debertena apertura
de los contactos de al menos 3 mm.

DISPOSICIONES DE LEY, REGLAS TECNICAS Y DIRECTIVAS

La instalacion debe efectuarse respetando lasesitps normas:
- Prescripcion para la prevencion de accidentesnieg
- Prescripcion de instalacion, normas CEI.

CONEXION ELECTRICA

El aparato se entrega sin cable de conexion aléctiara la instalacién del cable de alimentacéguir los siguientes

pasos:

e Quitar la tension.

*  Quitar el panel posterior

» Pasar el cable de conexion a través del sujetesatdnectar los conductores en el correspondiemie del
tablero de bornes y fijarlos.

» Bloquear el cable con el sujeta-cables y volveoatar el panel posterior. El conductor de tiereadi que ser mas
largo que los otros, de manera que en caso derdéusujeta-cables, éste se separe después dbles de la
tension.

Nota importante. El cable de conexién debe tersesilguientes caracteristicas: debe ser al mendgpdd la silicona
(para resistir a una temperatura de 180°C), y tkier un tamafio adecuado a la potencia del ap@ettabla datos
técnicos)

EQUIPOTENCIAL

El aparato debe conectarse a un sistema equipalteBttornillo de conexién esta colocado en lagaosterior del
aparato y se distingue con el simbo@v

jAtencidn!: el fabricante no es responsable, y la garanti@ubee, dafios provocados y que se deban a instadei
inadecuadas y no conformes a las instrucciones.
GENERADOR DE INDUCCION

LOS GENERADORES DE INDUCCION SON UN COMPONENTE Y N&DN UNA MAQUINA COMPLETA Y
ACABADA.

Posibilidades de utilizacién
Los generadores de induccion pueden montarse esupesficies de coccion de cocinas y en hornogpdgaay deben
utilizarse para cocinar, calentar, mantener a teabpe y asar.
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Con los generadores de induccién, se pueden utiltddas las ollas especificas aconsejadas paradaén por
induccion, esto es, ollas de aleacion y de hierro.
Los generadores de induccién no deben usarse alarstar objetos diferentes de los anteriormentecioaados.

Atencién y peligro.

ATENCION

En caso de uso no correcto y falta de respetosimdcaciones incluidas se pueden provocar lesiondafios a las
personas y cosas.

ATENCION
Antes de utilizar o realizar operaciones de mantemnito en el aparato es necesario estudiar esteiahde uso,
mantenimiento e instalacion.

PELIGRO
No seguir las normas, la legislacién y las direxgivigentes en materia de seguridad supone urrqelig

PELIGRO

El uso y la manipulacion impropias de los generasl@omportara un peligro para los seres vivientles pbjetos y
cosas animadas y no animadas.

Es causa de peligro no leer ni estudiar este maleuimistalacion y uso.

Calificacion y formacion del personal.
El personal encargado de la instalacion, la puestafuncionamiento, el uso y el mantenimiento debtare

CUALIFICADO oAUTORIZADO por el fabricante para realizar estasdiones.

Peligros derivados de la falta de respeto de lasmoas de seguridad.

La falta de respeto de las normas de seguridadeppeal/ocar situaciones de peligro para las persaianedio

ambiente y el generador de induccion . En casoalla fle respeto de las normas de seguridad se enalquier

derecho a sustitucion de las partes dafiadas.

En especial, la falta de respeto comporta:

- riesgos de todo tipo para personas, objetosascos

- peligros de todo tipo para personas, objetosgso

Utilizacién en condiciones de seguridad.

Es necesario respetar las normas de seguridadnpresen este manual, las normativas y la legisiaogcional e

internacional relativa a la seguridad eléctrica,darmas y la legislacién nacional e internaciatggnte en el lugar de
trabajo, las normas y la legislacién nacional erimdcional vigente para la utilizacion y segurigeda prevenir
posibles accidentes.

Seguridad para el utilizador o personal encargadoe uso.

Deben excluirse los peligros debidos a la corriefdetrica. El generador de induccion debe serzatib por personal
cualificado y la instalacion del mismo debe sercefeda por un profesional reconocido respetandmdamativas

especificas internacionales, nacionales y regisndtgentes en materia de aparatos eléctricos yréteécos para uso
colectivo e instalaciones eléctricas civiles e stdales.

Seguridad para el personal encargado del uso.

La zona de vitroceramica es calentada por el cedda olla. Para evitar quemaduras no toque la der@lentamiento.
Para evitar un recalentamiento excesivo, eviterdajalla vacia o calentarla sin motivo.

En caso de coccion con varias ollas al mismo tierppeste atencion a que los mangos no se crucee gstén fuera
del campo de induccion. Segun el tipo de matesehhangos pueden alcanzar altas temperaturas.

iPeligro de quemadura! Se aconseja utilizar gudétescos o agarradores.

Las ollas deben mantener una pequefia distancia elfas. No deben tocarse. Al quitar la olla senaefa apagar la
zona de coccidn para evitar que al apoyarla secteaetomaticamente el sistema de calentamienigusirer.

No ponga otros materiales (papel, carton, tela) ettre la olla y la zona de coccion ya que padriaendiarse.

Los objetos metalicos se recalientan muy rapidaenesit estan colocados en la zona de calentamiento en
funcionamiento, por lo tanto no apoye en la supierfle coccién de induccion otros objetos (latagsccerradas, hojas

de aluminio, cubiertos, anillos, llaves, relojgs, ue no sean las ollas.

Las personas con marcapasos deben consultar coédico para comprobar si pueden situarse cercaasuperficie

de coccién con generador de induccion.

No apoye tarjetas de crédito, tarjetas telefonicafas u otros objetos magnéticos en la placa teceramica con
sistema de induccion.
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El generador de induccién tiene un sistema deanfeinto interno. Preste atencién a que los agujeosntrada y
salida del aire no estén obstruidos (papel, trapastro). Esto podria causar un recalentamiento stxzey el
consiguiente apagado de la induccién.

Evite que entren liquidos en el generador de indngagua, aceite u otro).

No limpie nunca con un chorro de agua.

Si la superficie de vitroceramica esta agrietadeota, apague la superficie de coccion de inducgioquite la
alimentacion eléctrica.

No togue ninguna pieza interna del generador deciridn.

Seguridad en la instalacién, en el mantenimiento gn el control.

El personal encargado del uso debe estar cualificadseguro de que todas las operaciones de instajac
mantenimiento y control sean realizadas por petsmunalificado y preparado para expedir los relaieertificados
solicitados por las autoridades competentes enriaate seguridad en los lugares de trabajo.

Dicho personal debera estudiar atentamente estaaidin caso de montaje, mantenimiento, asistergmaracion, y
retiro del componente generador de inducciéon edqreal deben estar altamente cualificado. Mas ctaroente, debe
formarse con un curso especifico de formacién aatdo por el fabricante relativo al generador aiacion.

Ademas, debe poseer los requisitos solicitadoslgmrautoridades competentes en materia de segueidattica y
electrénica en las instalaciones. En general, fgraziones en el componente generador de inducizben ser
realizadas solo si no hay tension de alimentaaidmrastrada por la red eléctrica.

El generador de induccion debe apagarse y desemsede la alimentacion y de la red eléctrica.

Las instalaciones de seguridad y proteccion debérera colocarse o instalarse de nuevo al findedeoperaciones
antes descritas segun las normativas, las direcfiva legislacion internacional, nacional y regibvigente en materia
de seguridad para un uso correcto y seguro del coemte.

Reproduccién o utilizacion de piezas de recambio rautorizadas.

No se admiten reproducciones o modificaciones @om®ponente generador de induccién. Péngase eaatordon el
fabricante si nota modificaciones en el generadoinduccion. Para garantizar las condiciones dergkgl utilice
Unica y exclusivamente recambios y accesoriosraigs y autorizados por el fabricante.

El fabricante declina cualquier responsabilidada&so que se hayan utilizado componentes no or&snal

Uso incorrecto.

La capacidad de funcionamiento de los componergdesigeneradores de induccion esta garantizadeesotaso de
correcta utilizacion, tal y como se describe ee esanual y como regulado por las normativas, duagt legislacion
internacional, nacional o regional vigente en nmatde seguridad y compatibilidad electromagnétiga pgulan los
componentes como los generadores de induccion.

PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

Antes de utilizar el aparato para la primera catcigs necesario limpiarlo con cuidado (ver parféfimnpieza y
cuidado”). Controle la conexién del aparato y pdmga funcionamiento segun las instrucciones.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Atencion: - jUsar el aparato sélo bajo vigilancia!.
- Para los modelos PCI... se aconseja usar emtgs de fondo plano, ya que lo que tienen fondo
curvado aumentan el tiempo de coccién y el consienenergia.

Indicaciones: cada placa esta conectada a un regulador dgiempre permite escoger entre la temperatura mjnima
indicada esquematicamente en el mando con 1, yiknma, indicada con 6. Para la coccion inicial, se
recomiendan las temperaturas mas altas.

- cada placa posee un limitador de temperatusinterviene cuando la temperatura alcanzada sea
capaz de dafiar el cristal (ver punto "comportaroientcaso de averia").

Advertencias: usar sélo ollas adecuadas (con fondo ferritioo Hj..

¢, Qué es la coccion por induccién?

El principio béasico de la coccién por induccion resy simple. Cuando el cazo se apoya sobre la scpede
vitroceramica, entra en un campo magnético gengradan sistema de induccion. La base ferrosaal® se calienta
rapidamente, ya que se produce un "roce" de lagaulals, lo que provoca calor. Se consigue regalaelocidad e
intensidad del calor por medio del control del camgagnético.
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¢ Por qué escoger la induccién?

Por laSeguridad, no hay llamas o fuentes de calor peligrosas au#malla se quita de la superficie de coccién. La
superficie se apaga automaticamente en cuantaitseeljtecipiente.

Por laVelocidad, el calor se genera dentro del recipiente misme,permite calentarse inmediatamente. Por la misma
razén, la regulaciéon de la temperatura tiene ef@echediato con respecto a la coccion con gas, jeanmo.

Por la Eficiencia: en comparacién con otros tipos de coccién, laigoin tiene un rendimiento energético muy
elevado, alrededor del 85%. Este sistema de cqgceimemas, hace que el ambiente alrededor permafresca y
saludable, ya que no hay dispersion de calor, cmamtros tipos de electrodomésticos de coccion.

OLLAS

Los generadores de induccion funcionan de manera mecta solo con ollas cuyo fondo sea de hierro (Se
recomienda la marca Spring, Demeyere, Noser)

PCI Las sartenes deben tener un diametro entre 128m y 360 mm. Es mejor si las ollas tienen un fondaano.
PCIW Para las encimeras induccion Wok, las cacerotadeben tener una concavidad que se adapte al cakt
estandar de 3112 mm. (Mira la foto)

e
~—

El generador no acepta ollas no adecuadas.
Cualquier producto no mencionado en este parrafe densiderarse automaticamente excluido y no adecpara el
correcto funcionamiento de los generadores de gidnc

COMPROBACION DE LAS FUNCIONES

Una vez realizadas todas las conexiones, compiguebel aparato funcione
» Retire la olla de la zona de coccion.
e Ponga el nivel de coccion a cero.
» Conecte la alimentacion de red.
e El indicador rojo y el verde no deben encenderganmpadear.
* (enlos aparatos con control electrénico, el dispt@io debe mostrar el grado de coccion O.
» Aumente el nivel de coccion hasta el nimero deseado
 La luz verde debe parpadear regularmente una vezspgundo (modalidad de deteccién de olla).

+ Enlos aparatos con control electronico, el simblelaleteccion de ol = debe parpadear

* No debe producirse ninguna averia.

e El indicador rojo no debe encenderse / En los aps&reon control electrénico, el display no debe tnans
ningun codigo de error.

e Coloque en la zona de coccién una olla especifita mduccién llena de agua; su diametro minimee dwly
de 12 cm.

» Elindicador verde o display deben estar continugenencendidos

e Seleccione la maxima potencia.
e Pasados unos minutos, se debe encender el ventilado

Si se produce un error, consulte el apartado “vegmh de problemas”.

No caliente ollas vacias o desatendidas
Las ollas deben colocarse siempre en el centrmdeaona de induccion.
Las ollas no deben calentarse por encima de 1032300

se [
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APAGADO

- Gire el conmutador/potenciometro en sentido lmmmnti-horario hasta volver a colocarlo en pdsiae reposo [
OFF ]

- Algunas partes del generador permanecen bajmeingluso cuando el horno esta apagado. Pomio t&n caso de
mantenimiento, en primer lugar desconecte el equépia red.

- Asegurese de que ningun liquido entre dentreeédor de induccién, ya sea durante la normiaadion, como

durante la limpieza o mantenimiento del componente

FLEX TOUCH
33.26

41.06

Herstellerlogo g f

140

MODALIDAD NORMAL

La asignacién de potencia estandar se atribuye senilastra a continuacion.

+.superior 0|B|8
-@ medio
"] ®
inferior on/off

BOTONES FUNCION

Boton on/off
El botdn on/off enciende y apaga el control Flexidfo En el display de 3 cifras aparece 0 si el Hleuch estéa en
ON. Después del encendido, si no se pulsa ningtémted Flex Touch se apaga automaticamente. Eladise apaga.

Botén +
El botdn + permite aumentar gradualmente el nieekdccién. En el display aparece sefalado el migetoccion
actual.

I s ———
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Botdn -
El botén - permite disminuir gradualmente el nigelcoccion. En el display aparece sefialado el delbccion
actual.

Boton superior
El botén superior permite programar el maximo ndelcoccion posible. | D D
El nivel de coccién esta preprogramado a 100

Botén medio
El boton medio permite programar un nivel de catenr@dio. _|
El nivel de coccién esta preprogramado a 70 D

Botdn inferior
El boton inferior permite programar un nivel de @da bajo. "| D
El nivel de coccién esta preprogramado a 40

DETECCION OLLA

Cuando en la zona de coccién no esta presentkajabtlisplay cambia de estado
entre el simbolo sartén y el nivel de coccién ppgmamado 5 <> U

TABLA DE PARAMETROS

Descripcion Rango Por defecto
Programacion coccion nivel superigr 1-100 100
Programacion coccion nivel medio 1-100 70
Programacion coccion nivel inferior 1-10(¢ 40

SIMBOLO DE CALOR RESIDUAL H

El simboloH aparece en la pantalla cuando la temperatura dgdaeramica sobrepasa los 65° C. No se pueds toc
el sobre de coccidon por el riesgo de quemadurasinitbolo se enciende cuando el aparato estd apaDadtmdas
formas, en caso de falta de alimentacion, no sierte.
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BUSQUEDA DE AVERIAS - ELIMINACION DE AVERIAS

- ATENCION: NO efectie NUNCAperaciones de ningun tipo en generadores de iduantes de desconectarlos de

la red eléctrica.

- PELIGRO : de alta tensién en caso de generaderagsluccion, alimentados por la red eléctrica.

- Los generadores de induccion deben ser abiedims por PERSONAL CUALIFICADO, AUTORIZADO Y
RESPETANDO LAS DIRECTIVAS, NORMATIVAS Y

LEGISLACION INTERNACIONAL, NACIONAL Y REGIONAL VIGENTE, EN MATERIA DE SEGURIDAD .

RESOLUCION DE PROBLEMAS

AVERIA CAUSA ACCION CORRECTIVA
Calentamiento insuficiente de la zonaJso de ollas no adecuadas Use ollas con fonddicerri
de coccién especifico para coccién por induccion
Calentamiento continuo de la zona gd&ando defectuoso Revise/repare el mando
coccidn a la maxima potencia
Calentamiento de la zona de coccignSensor de deteccién de olla Sustituya el generador/hagalo reparar
sin ollas defectuoso
Calentamiento de pequefios objetos Sensor de deteccién de olla Sustituya el generador/hagalo reparar
metalicos en la zona de coccion defectuoso
La zona de coccion no se calienta Didmetro deldatella olla inferior| Use ollas con fondo de diametro
al2cm superior a 12 cm
Generador defectuoso Sustituya el generador/hégpéoar
El aparato no funciona Alimentacién interrumpida npouebe el estado de la conexién
eléctrica
Disparo del interruptor Cortocircuito en el generador / Compruebe el estado de la conexidn
magnetotérmico-diferencial situado| pérdida a tierra eléctrica/ Sustituya el
aguas arriba del aparato generador/hagalo reparar

INDICACION DE ERRORES

Se pueden indicar dos tipos de errores
* (E1) Errores debidos al generador
» (E2) Errores debidos al control digital (solo papa&ratos con control digital)

Errores debidos al generador

Son anomalias detectadas por el generador y tradasal control.

En los aparatos con control digital, el display sicee"E1".

En los aparatos con control analdgico, las aveséaseconocen por la duracién y la frecuencia debgueo del

indicador verde. El indicador verde se enciende wem durante mucho tiempo y luego parpadea brevemen
intervalos regulares. El nimero de estos brevepagapns determina el numero del error. Este patedmepite

constantemente

Por ejemplo: cédigo de error E1 06 del generador

1

ong 1 2 3 4 5 6 long 2 3 4 5 6

Durante la indicacidn de error, el indicador ropsrpanece encendido mientras persiste el error

Errores debidos al control digital (solo para apar#&os con control digital)

Son errores debidos al sistema de control digitak indican en el display con el codigo "E2" sdguiel nimero de
error.
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TABLA DE ERRORES DEBIDOS AL GENERADOR (E1)

te

te

fa

ERROR N° | DESCRIPCION CAUSA ACCION CORRECTIVA
E1 01 Demasiada corriente en Uso de ollas no adecuadas Use ollas adecuadas
el hardware Inductancia rota o defectuosa Compruebe la indoan
E1l 02 Il:’llldnL?Cl:JtrO]? corriente en e Conexion interrumpida Vuelva a conectar el inductor
Temperatura en el Condu_ctos de Vt_antilacién ' Limpie Igs cqndgctos de .
E1l 03 IGBT d : obstruidos, ventilador obstruido, | ventilacidn, limpie el ventilador y
emasiado alta i
sensor del IGBT defectuoso compruebe que gire correctamen
Retire la olla, apague el aparato y
Temperatura de la zona Olla vacia espere un par de minutos hasta que
El 04 | de coccion demasiado se enfrie la zona de coccion
alta o demasiado baja | Sensor de temperatura defectuogo  Sustituya elisdagemperatura
Tarjeta de alimentacion defectuosa  Sustituya edigetor
Compruebe el cableado de la
La unidad de control ng cableado d.elfeCthOSO unidad de control
E1l 05 funci El control digital tiene ID Apague el generador y regule
unciona .
defectuoso correctamente el interruptor DIP
Unidad de control defectuosa Sustituya la unidadaatgrol
Temperatura interna de Conductos de ventilacion Limpie los conductos de
E1l 06 | la electronica obstruidos, ventilador obstruido, | ventilacion, limpie el ventilador y
demasiado alta sensor de temperatura defectuospcompruebe que gire correctamen
Temperatura del bobinado Retire la olla, apague el aparato Y
E1 07 Temperatura del demasiado alta espere un par de mmutos_ 'hasta due
bobinado se enfrie la zona de coccion
Sensor de temperatura defectuogo Sustituya el isdagemperatura
Ausencia de fase de Rgparto d.e, las fase's de Compruebe la alimentacion
E1 08| =% hy alimentacion de calidad
alimentacion ; - general
insuficiente
Ausencia de LIN o CAN-Bus, Desconecte el aparato de la red de
E1l 10| Error de comunicacién| ninguna conexién entre el teclada alimentacion y compruebe las
y el generador conexiones
Ninguna unidad de control Conecte correctamente la unidad
conectada de control
C El control digital tiene ID Apague el generador y regule
El 11| Error de inicializacion defectuoso correctamente el interruptor DIP
Error durante la inicializacién del | Espere, el dispositivo se reinicia
hardware cada 30 segs. aproximadamente
E1 13 Error de _conexié_n ala| La tensiQn de re_d es demasiado al@ompruebe la conexién de red
red de alimentacion o demasiado baja
E1 14 rEer(rj'or del adaptador de Iae:jteemnzggddoeggjies demasiado al@ompruebe la conexién de red
Error de red Apague el aparato, espere unos
segundos y vuelva a encenderlo
Retire la olla, apague el aparato y
El 15 | Proteccion de olla vacia Olla vacia espere un par de minutos hasta g
se enfrie la zona de coccion
Sensor de temperatura del inductoBustituya el sensor de temperatu
defectuoso del inductor.
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TABLA DE ERRORES DEBIDOS AL CONTROL DIGITAL (E2)

ERROR N° | DESCRIPCION CAUSA ACCION CORRECTIVA
Agua u ollas en la zona de Limpie | d I
E2 03 Teclado _coccion impie la zona de contro
permanentemente en O Teclas defectuosas Sustituya la unidad de control
E2 05 Bus LIN abierto Ninguna anotacion de Comprobar bus LIN

comunicacion

- Compruebe la conexién entre €l
Interrupcion del cablead D teclado y el generador
E2 10

Realice correctamente la conexi6

>

La unidad de control tiene ID | Apague el generador y regule

ID defectuoso defectuoso correctamente el interruptor DIP

Apague y vuelva a encender el
aparato. Si el problema persiste,

Cio

E2 11 | Error de autodiagnostico|  Software de autodiagndstic pBngase en contacto con el servi
técnico
E2 13 Datos de configuracién | El dispositivo encuentra datos gePdngase en contacto con el
no validos configuraciéon no validos servicio técnico
L . .. | Problemas de tensién de . -

E2 14 | Tension de alimentacion alimentacion del teclado Restablecimiento automatico
E2 20 Compatibilidad version | Version LIN no compatible Ponerse en contacto d¢@ewicio
LIN de asistencia

E2 FF | Error desconocido Causa desconocida Pongase en contacto con el

servicio técnico

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Atencion: durante la limpieza, no lave por fuera el aparato @n chorros de agua directos o a alta presion.

Cada noche al acabar el trabajo limpie cuidadostar@raparato. La limpieza diaria del aparato g@amun perfecto
funcionamiento y una larga duracién en el tiempo.

Antes de comenzar la limpieza, quite la tensiénagelrato. Las partes de acero se deben lavar e@ncajiente y
detergente neutro; después, es necesario enjuagariaagua abundante para eliminar cualquier dstdetergente;
después de esto, seque con un pafio seco. No esgethiées abrasivos o corrosivos

Limpieza del cristal

El cristal debe lavarse con desengrasantes liquédndos a base de vinagre y limén y adecuadosladmapieza de
ceramicas y cristales.

Durante esta operacién se aconseja que el cristabt® completamente frio, de manera que los aosaue hayan
caido, las grasas quemadas, y otros materialesapuetlandecerse con un pafio hUmedo y quitarselcuadavia
estén calientes con una cuchilla comun, para deitdegradacion de la superficie de cristal.

No use detergentes abrasivos o corrosivos

COMPORTAMIENTO EN CASO DE LARGA INTERRUPCION DE FUN CIONAMIENTO

Limpie cuidadosamente el aparato como indicamiststicciones. Quite la tension.

COMPORTAMIENTO EN CASO DE AVERIA

En caso de averia, apague el aparato, quite leiteosn el dispositivo colocado antes del aparawige al servicio de
asistencia.

MANTENIMIENTO (SOLO PARA PERSONAL CUALIFICADO)

Cualquier trabajo de mantenimiento debe ser refdizxclusivamente por personal cualificado. Ante@étiar una
operacion de mantenimiento, quitar el enchufe catesctar el interruptor conectado antes del aparato

ACCESIBILIDAD

Para acceder al tablero de bornes, quitar el j@aretior del aparato. Los elementos de mando sezda desde el
panel anterior, destornillar los tornillos quefiijal panel y quitar

-



