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INFORMAZIONI GENERALI

Le avvertenze contenute nella documentazione forniscono importanti indicazioni riguardanti la sicurezza, I'uso e la
manutenzione dell’apparecchiatura.

Per ottenere sempre il massimo di sicurezza, igiene e funzionalita si consiglia di conservare tutta la documentazione
con cura nei pressi dell'apparecchio e di consegnarla ai tecnici ed agli operatori preposti all’utilizzo.

La scelta dei materiali e la costruzione dei prodotti sono conformi alle direttive di sicurezza CE, inoltre un collaudo al
100% di ogni macchina garantiscono la qualita di questa apparecchiatura.

L'osservazione delle raccomandazioni contenute in questo manuale € essenziale per la sicurezza dell'installazione e
dell'utilizzatore.

Il costruttore, il rivenditore ed i centri di assistenza autorizzati sono a disposizione per chiarire ogni dubbio sull’'uso e
I'installazione dell'apparecchiatura.

Il costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche senza preavviso per realizzare i miglioramenti che ritiene
necessatri.

IL  MANCATO RISPETTO DELLE INDICAZIONI FORNITE PUO’ COMPROMETTERE LA SICUREZZA
DELL’APPARECCHIO E FAR DECADERE IMMEDIATAMENTE LE CONDIZIONI DI GARANZIA

GLI APPARECCHI ELETTRICI POSSONO ESSERE PERICOLOSI PER LA SALUTE. LE NORMATIVE E LE LEGGI
VIGENTI DEVONO ESSERE RISPETTATE DURANTE LINSTALLAZIONE E LIMPIEGO DI TALI
APPARECCHIATURE.

QUALSIASI INTERVENTO DI INSTALLAZIONE, MANUTENZIONE, REGOLAZIONE E RIPARAZIONE DEVE
ESSERE ESEGUITO ESCLUSIVAMENTE DA TECNICI QUALIFICATI.

IL BUON FUNZIONAMENTO E LA DURATA DELLA MACCHINA DIPENDONO DA UNA CORRETTA
MANUTENZIONE PREVENTIVA ESEGUITA OGNI 4 MESI DA TECNICI QUALIFICATI.

Il manuale & da considerarsi come parte della macchina ed in quanto tale deve essere conservato, per tutta la durata
dell'apparecchio.

Il costruttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilita nei seguenti casi:

- uso improprio della macchina:

- Installazione non corretta, non eseguita secondo le procedure qui contenute;

- difetti di alimentazione;

- gravi carenze nella manutenzione prevista;

- modifiche od interventi non autorizzati;

- utilizzo di ricambi non originali o non specifici per il modello;

- inosservanza parziale o totale delle istruzioni.

ASSISTENZA TECNICA

Per ottenere assistenza tecnica, contattare un rivenditore autorizzato, fornendo i dati di identificazione, rilevabili dalla
targhetta di immatricolazione.



ANALISI DEI RISCHI

Elenco dei pericoli:

- Parti elettriche

- Parti taglienti

- Movimentazione della macchina
- Ventilatori in movimento

- Gas inflammabile

- Gas refrigerante

- Flussi d'aria

- Acqua non potabile

- Contaminazione degli alimenti
- Tubi gas non accessibili

- Tubi gas accessibili

- Lampade non applicabile
- Ambienti freddi

- Pavimento e pedana scivolosi non applicabile
- Parti in vetro o plexy

- Copertura in plexy in movimento non applicabile

Avvertenze attinenti al pericolo delle parti elettriche: Rischio di scosse elettriche, ustioni, e incendio:

- L'accesso alle parti elettriche deve essere affidato esclusivamente a tecnici qualificati.

- Non toccare la macchina con mani o piedi bagnati.

- Non operare sulla macchina a piedi nudi.

- Non inserire le dita 0 oggetti attraverso le griglie o prese d’aria.

- Non tirare il cavo di alimentazione.

- Non lavare la macchina con getti d'acqua.

- Durante gli interventi di manutenzione o pulizia scollegare la macchina dalla linea elettrica.

- In caso di allagamento della macchina con acqua, rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato per la riparazione
prima di utilizzare ancora I'apparecchio.

- In caso di inutilizzo della macchina, scollegare il cavo di alimentazione.

Avvertenze attinenti ai pericoli generici. Rischio di infortunio:

- Presenza di parti taglienti. Per operazioni sulla macchina usare adeguati guanti protettivi.

- La movimentazione della macchina deve essere eseguita in sicurezza con mezzi ed attenzioni tali da evitare danni a
persone e cose.

- Presenza di ventilatori in movimento. Non rimuovere le griglie di protezione.

- Leggere nella targa di identificazione della macchina il tipo di gas refrigerante, potrebbe essere gas inflammabile.

- In caso di perdite di gas infiammabile dal circuito frigorifero della macchina, scollegare il cavo di alimentazione, aprire
le finestre per ventilare il locale e contattare subito I'assistenza tecnica.

- In caso di perdite del gas refrigerante, non toccare o inalare il gas fuoriuscito.

- Dopo l'installazione o la riparazione della macchina, verificare sempre che non vi siano perdite di gas refrigerante.

- Presenza di flussi d’aria. Non esporre direttamente le persone al flusso di aria fredda o calda.

- Non bloccare I'ingresso o l'uscita dei flussi d’aria.

- Presenza di acqua non potabile. Non bere I'acqua fuoriuscita dalla macchina.

- Per evitare la contaminazione degli alimenti, quest'ultimi non devono venire a contatto diretto con la macchina ma
posti in adeguati contenitori.

- Presenza di tubi gas con alte o basse temperature. Prima di toccare i tubi accertarsi della loro temperatura. Utilizzare
adeguati guanti protettivi.

- Presenza di lampade. Prima di toccare le lampade o parti vicine ad esse, accertarsi che le superfici non siano calde.
Usare adeguati guanti protettivi

- Presenza di ambienti freddi. Nel caso in cui una persona entri nella macchina, accertarsi che la porta rimanga sempre
aperta.

- Pavimento e pedana possono essere scivolosi. Tenere sempre puliti e asciutti il pavimento e la pedana della
macchina. Usare scarpe con suola in gomma.

- Presenza di parti in vetro o plexy. Non colpire violentemente le parti in vetro o plexy.

- Non appoggiare alcunché sopra le parti in vetro o in plexy.

- Durante I'ascesa o discesa della copertura in plexy non ostacolare il movimento.

- Non conservare, utilizzare o avvicinare gas infammabili o combustibili in prossimita della macchina.

- In caso di rumore, odori o fumo anomali provenienti dalla macchina, scollegare il cavo di alimentazione.

- Non installare la macchina in luoghi esposti direttamente all’aria di mare carica di sale.




IDENTIFICAZIONE MARCATURA

MOD. e Per una corretta consultazione di questo manuale
CODICE . eecrerterrereienrnna O et identificate il modello in Vs. possesso tramite le
ALIMENTAZIONE (V) oo (HZ) oo O *) indicazioni riportate sulla targhetta.

RATED VOLTAGE . .. e . . .
La macchina é identificata dai seguenti parametri:

SERINAMENTO (W)  ...co.....

DEFROSTING
Matricola

REFRIGERANTE MASSA (K : -

COOLNG oas T et Dati tecnici

Anno di fabbricazione

CLASSE CLIMATICA

CUMATIC CLass 77 Max Pressure

Gos

GAS ISOLAMENTO e L’installazione e I'uso della macchina devono rispettare

FOAMING GAS . . . . . . . .
—E YT i dati di targa e le indicazioni sulle schede tecniche.

CONFIRM NR. e YEAR sswaas

Figura 1 — Esempio di targa d’identificazione applicata
alla macchina.

USO PREVISTO

Gli armadi e i tavoli refrigerati, sono macchine necessarie per la conservazione dei prodotti alimentari.

Scopo di queste macchine & di mantenere la temperatura degli alimenti.

Gli armadi e i tavoli sono previsti per mantenere temperature positive (TN) circa +2°C per gli alimenti freschi, oppure
temperature negative (BT) circa -20°C per gli alimenti surgelati.

Tutti i prodotti alimentari inseriti all'interno di armadi o tavoli devono rispettare le temperature sopra indicate raggiunte
tramite abbattitori o surgelatori rapidi di temperatura.

Di conseguenza I'alimento dopo essere stato preparato dovra essere trasferito in appositi abbattitori o surgelatori rapidi
di temperatura e successivamente inserito negli armadi o nei tavoli refrigerati.

Le vetrine vino invece sono macchine per I'esposizione dei vini in bottiglia. Previste per mantenere la temperatura del
vano refrigerato tra +6°C e +12°C oppure tra +6°C e +22°C a seconda dei modelli.

Per le versioni con porta vetro, macchine progettate per la sola esposizione dei prodotti, le condizioni ambientali da
mantenere sono con un massimo del 55/ 65 % Hr e una temperatura compresa tra i 30 e i 25°C.

Per i tavoli a temperatura negativa con optional a cassetto & tassativo che tutti i prodotti siano inseriti gia congelati,
rischio blocco cassetto e deperimento di tutto il prodotto inserito.

Le vaschette refrigerate sono macchine per I'esposizione temporanea di cibi freschi deperibili. Tali macchine non sono
dei conservatori frigoriferi ma hanno come unica funzione, il mantenimento della temperatura di esposizione pari a
circa +4°C, la durata dell’esposizione dipende esclusivamente dall’utilizzo della macchina.

In ogni caso il funzionamento della macchina non deve superare le 4 ore continuative.

Terminata I'esposizione degli alimenti quest’ultimi devono essere tolti dalla macchina e conservati in appositi frigoriferi.



IDENTIFICAZIONE DELLE PARTI
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(1) PORTA

(4) VANO MOTORE

(2) PANNELLO COMANDI

(5) PIEDINI / RUOTE

(3) VANO REFRIGERATO




DISIMBALLO

Prima di togliere I'imballo verificare che sia integro, contestando e scrivendo sulla bolla di consegna dello spedizioniere
eventuali danni riscontrati. Dopo aver eliminato I'imballo assicurarsi che I'apparecchio sia integro; nel caso in cui sia
danneggiato, avvertire tempestivamente il rivenditore via fax o raccomandata R.R. e se i danni sono tali da
pregiudicare la sicurezza della macchina, non procedere con l'installazione fino all’intervento di un tecnico qualificato.
Gli elementi di imballaggio (sacchetti in plastica, cartoni, chiodi etc.) non devono essere lasciati alla portata di bambini
ed animali domestici in quanto fonte potenziale di pericolo.

POSIZIONAMENTO

Per una buona installazione € necessario verificare che nella zona di installazione non si vada ad ostruire le prese
d’'aria necessarie al corretto funzionamento della macchina o dei locali. La macchina deve essere installata e livellata
in modo da garantirne la stabilita; ogni altra diversa soluzione di installazione deve essere concordata ed approvata dal
costruttore. Nel caso il mobile sia fornito su ruote, posizionarlo in una zona piana e bloccarle prima di alimentare
I'apparecchiatura.

CONNESSIONE ELETTRICA

L’APPARECCHIO VIENE FORNITO SENZA SPINA DA COLLEGARE ALLA LINEA DI ALIMENTAZIONE.

IL PRODUTTORE SI RITIENE SOLLEVATO DA QUALSIASI RIVALSA IN CASO DI COLLEGAMENTO ESEGUITO
DALL'UTILIZZATORE O DA PERSONALE NON QUALIFICATO

- Verificare I'integrita del cavo di alimentazione, nel caso sia danneggiato farlo sostituire da personale qualificato.

- L'alimentazione elettrica deve essere compatibile con le indicazioni riportate sullo schermo elettrico della macchina.

- Deve essere disponibile, per il collegamento, un interruttore generale di tipo onnipolare che interrompa tutti i contatti
incluso il neutro, con distanza tra i contatti aperti di almeno 3 mm, con scatto magnetotermico di sicurezza ed
accoppiato da fusibili, da dimensionare o tarare in conformita alla potenza indicata sulla targa macchina.

- L’interruttore generale deve trovarsi sulla linea elettrica vicino all'installazione e deve servire esclusivamente
un’apparecchiatura alla volta.

- Deve essere gia presente un efficiente impianto di MESSA A TERRA a cui collegare la macchina.

- Sono da escludersi adattatori, prese multiple, cavi di sezione non adeguata o con giunzioni di prolunga non conformi
alle specifiche richieste delle norme vigenti.

- Per dettagli sul funzionamento elettrico consultare lo schema elettrico allegato della macchina.

- Il cavo di alimentazione non pud essere messo in trazione o schiacciato durante il normale funzionamento o la
manutenzione ordinaria.



INDICAZIONI DI UTILIZZO

Lo sbrinamento della macchina segue un ciclo completamente automatico.

Le prestazioni di armadi e tavoli sono garantite considerando al massimo 6 aperture porta ogni ora.

Non appoggiare i prodotti alimentari a ridosso delle pareti interne della macchina per evitare di fermare
o modificare in modo errato il flusso d’aria.

Non ostruire le prese d’aria dei ventilatori.

Carico massimo per ogni ripiano: 20 Kg.

Carico massimo per ogni ripiano con griglie rinforzate: 35 Kg.

Per la classe climatica 5 le prove di conformita alla EN 60335-2-89 (capitoli 10,11,13) vengono effettuate ad una
temperatura ambiente di 43°C £2°C.

Nel caso di armadi con doppia centralina devono sempre essere accesi entrambi i moduli refrigerati.

La macchina non € una apparecchiatura da incasso.

Non utilizzare apparecchiature elettriche all'interno del vano refrigerato.

Non conservare sostanze esplosive, quali contenitori sotto pressione con propellente inflammabile, in questo
apparecchio.

Le macchine con porte di vetro sono destinate principalmente all’esposizione e alla vendita di alimenti.




PULIZIA

PULIZIA DEL MODULO ESTERNO
Deve essere eseguita con un panno umido con una soluzione di acqua e bicarbonato, o altri detergenti neutri,
asciugare con un panno morbido.

PULIZIA DEL VANO INTERNO
Togliere le teglie, le griglie e le guide che si possono pulire come il vano interno, con un panno umido con una
soluzione di acqua e bicarbonato, o altri detergenti neutri, asciugare con un panno morbido.

PULIZIA DEL CONDENSATORE (MANUTENZIONE)

Per un corretto funzionamento della macchina & necessario che il condensatore sia mantenuto pulito per permettere la
libera circolazione dell’'aria. Questa operazione € da farsi ogni 90 giorni al massimo. Si deve compiere con pennello a
setole morbide in modo da rimuovere tutta la polvere e la lanugine che si deposita sulle alette del condensatore stesso.
Oppure e preferibile utilizzare un’aspirapolvere per evitare di disperdere nellambiente la polvere rimossa. Nel caso
siano presenti dei depositi untuosi, si consiglia di eliminarli usando un pennello imbevuto d’alcool.

RICICLAGGIO

Materiali impiegati nella costruzione dell'apparecchio:

Acciaio inox: costruzione del mobile

Parti in materiale plastico

Gas frigorigeno: nel circuito frigorifero

Olio compressore: nel circuito frigorifero _
Rame: impianto elettrico e circuito frigorifero. 1108020000000615

Informazioni agli utenti per il corretto trattamento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) in
riferimento alla Direttiva 2011/65/CE del Parlamento Europeo e del Consiglio del 08 Giugno 2011, alle relative
normative nazionali di attuazione e loro successive modifiche, Vi informiamo che:

- Sussiste 'obbligo di non smaltire i RAEE come rifiuti urbani e di effettuare, per detti rifiuti, una raccolta separata,;
- Per lo smaltimento vanno utilizzati | sistemi di raccolta pubblici o privati previsti dalle leggi locali. E’ inoltre possibile

riconsegnare al distributore I'apparecchiatura a fine vita in caso di acquisto di una nuova;

- Questa apparecchiatura pud contenere sostanze pericolose: un uso improprio 0 uno smaltimento non corretto
potrebbe avere effetti negativi sulla salute umana e sull’ambiente;

- Il simbolo (contenitore di spazzatura su ruote barrato) riportato sul prodotto e a fianco indica che I'apparecchiatura &
stata immessa sul mercato dopo il 13 agosto 2005 e che deve essere oggetto di raccolta separata;

- In caso di smaltimento abusivo dei rifiuti elettrici ed elettronici sono previste sanzioni stabilite dalle vigenti normative
locali in materia di smaltimento.
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GENERAL INFORMATION

The warnings contained in the documentation supply important indications regarding the safety of the installation, use
and maintenance of the appliance. In order to always obtain maximum safety, hygiene and functionality keep all of the
documentation carefully near the appliance and give it to technicians and operators that must use it.

The choice of materials and construction of the products are in compliance with CE safety directives. Moreover, a
100% inspection of every machine guarantees the quality of this equipment.

- Compliance with the recommendations contained in this manual is essential for the safety of the installation and the
user.

- The manufacturer, the dealers and authorised after-sales centres are available for clarifications regarding any doubts
regarding the use and installation of the appliance.

- The manufacturer reserves the right to make modifications without forewarning in order to make improvements he
believes necessary.

FAILURE TO COMPLY WITH THE INDICATIONS SUPPLIED CAN JEOPARDISE THE SAFETY OF THE
APPLIANCE AND MAKE THE WARRANTY VOID IMMEDIATELY.

ELECTRICAL APPLIANCES CAN BE DANGEROUS FOR HEALTH. STANDARDS AND LAWS IN FORCE MUST BE
COMPLIED WITH DURING INSTALLATION AND USE OF THIS EQUIPMENT.

ONLY QUALIFIED TECHNICIANS ARE PERMITTED TO CARRY OUT INSTALLATION, MAINTENANCE,
ADJUSTMENTS AND REPAIRS.

PROPER FUNCTIONING AND DURATION OF THE MACHINE DEPENDS ON CORRECT PREVENTIVE
MAINTENANCE PERFORMED EVERY 4 MONTHS.

The manual must be considered part of the machine and therefore must be kept for the whole life of the appliance.
The manufacturer regards himself released from liability in the following cases:

- improper use of the machine:

- incorrect installation, not carried out according to the procedures contained herein;

- incorrect power supply;

- serious lack of foreseen maintenance;

- unauthorised changes or interventions;

- use of non-original spare parts or spare parts not specifically intended for this model;

- partial or total lack of compliance with the instructions.

AFTER-SALES ASSISTANCE

To request after-sales assistance, contact our authorised dealer, providing all identification data which can be obtained
from the identification plate.



RISK ANALYSIS

List of hazards:

- Electrical parts

- Sharp parts

- Machine handling

- Fans in motion

- Inflammable gas

- Refrigerant gas

- Airflows

- Non-drinkable water

- Contamination of food
- Non-accessible gas pipes
- Accessible gas pipes

- Lamps not applicable
- Cold environments

- Slippery floor and footboard not applicable
- Glass or Plexiglas parts

- Plexiglas cover in motion not applicable

Warning related to hazard of electrical parts: Risk of electric shock, burning, and fire:

- Access to electrical parts must be entrusted exclusively to qualified technicians.

- Do not touch the machine with wet hands or feet.

- Do not operate the machine in bare feet.

- Do not insert your fingers or objects through the gratings or air vents.

- Do not pull the power cable.

- Do not wash the machine with water jets.

- Disconnect the machine from the electrical line during maintenance or cleaning.

- If the machine is flooded with water, contact an authorised assistance centre to repair it before using the appliance
once again.

- If the machine is not used, pull out the plug.

Warnings related to general hazards. Risk of injury:

- Presence of sharp parts. Use suitable protective gloves for operations on the machine.

- The_machine must be handled with care with appropriate means and attention to avoid harm to persons or objects.

- Presence of fans in motion. Do not remove the protective gratings.

- From the machine's identification label, read the type of refrigerant gas, it may be inflammable gas.

- If flammable gas leaks from the refrigerant circuit of the machine, disconnect the cable from the power supply, open
the windows to ventilate the room and contact technical assistance immediately.

- If refrigerant gas should leak, do not touch or inhale it.

- After installation or repairs on the machine, always check to make sure there is no refrigerant gas leakage.

- Presence of airflows. Do not expose persons directly to cold or hot airflows.

- Do not block the entrance or exit of airflows.

Presence of non-drinkable water. Do not drink water leaking from the machine.

- To avoid contamination of food, it must not come into direct contact with the machine but must be placed in
appropriate containers.

- Presence of gas pipes with high or low temperature. Before touching the pipes make sure of their temperature. Use
suitable protective gloves.

- Presence of lamps. Before touching the lamps or parts close to them, make sure they are not hot. Use suitable
protective gloves

- Presence of cold environments. If someone enters the machine, always make sure the door remains open.

- The floor and footboard may be slippery. Always keep the floor and footboard clean and dry. Wear shoes with rubber
soles.

- Presence of glass or Plexiglas parts. -Do not strike the glass or Plexiglas parts violently.

- Do not place anything on top of the glass or Plexiglas parts.

- Do not obstruct the movement of the Plexiglas cover when it opens or closes.

- Do not keep, use or bring flammable gas or fuel near the machine.

- In case of abnormal noise, smells or smoke coming from the machine, pull out the plug.

- Do not install the machine where it is directly exposed to wind full of salt from the sea.




IDENTIFICATION — MARKINGS

MOD. oo For correct use of this manual, identify the
CODICE MATR. model via the specifications on the
CODE  *eeerrevssssrassscsscsnniascainns S/N ..................... ) - ]
ALMENTAZIONE. () e (HZ) oo W) e ® identification plate.
The unit is identified by the following
SBRINAMENTO (W) ... parameters:
DEFROSTING
REFRIGERANTE ... MASSA (Kg) ... i
REFRIGERANTE foprtvay Serial r]o.
Technical data
CLASSE CLIMATICA
CLMATIC CLASS ~ ~ Max Pressure| Year of manufacture

Gos

GAS ISOLAMENTO ...
FOAMING GAS

SROIE = The installation and use of the equipment must
N AN i .
CONFIRM NR. oo YEAR -cc-c- comply plate data and information on data sheets.

Figure 1 — Example of identification plate affixed to unit.

DECLARED USE

Refrigerated cabinets and tables are necessary machines for the preservation of food products.

The purpose of these machines is to maintain the temperature of the food.

The cabinets and tables are intended to maintain a positive temperatures (TN) of about +2°C for fresh foods, or
negative temperatures (BT) of about -20°C for frozen foods.

All the food products placed in the cabinets or on the tables must respect the temperatures indicated above, reached
by means of blast chillers or shock freezers.

Consequently, after having been prepared, the food must be transferred into special blast chillers or shock freezers
and then placed in the refrigerated cabinets or on the tables.

The wine display instead are machines for showing wine bottles. Projected to maintain the temperature of the
refrigerated between +6°C to +12°C or between +6°C and +22°C depending on the model.

For versions with glass door, the machineries are designed only for the display of the products, the environmental
conditions are to be maintained with a relative humidity maximum of 55/65% and a temperature ranging between 30°C
and 25°C.

For the negative temperatures counters with optional drawers it is imperative that all products are placed in already
frozen, otherwise there is a risk of blocking the drawers and wasting of any stored product.

The pan coolers are appliances for the temporary exposition of perishable fresh foods. These machines are not
refrigerant conservers. Their sole function is to maintain the exposition temperature at about +4°C. The duration of
exposition depends exclusively on the use of the machine.

In any case, the machine must not run continuously for more than 4 hours.

When exposition of the food products is over, they must be removed from the appliance and preserved in appropriate
refrigerators.
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(1) DOOR

(4) MOTOR COMPARTMENT

(2) CONTROL PANEL

(5) FEET / WHEELS

(3) REFRIGERATED COMPARTMENT




UNPACKING

Check that the packaging is intergal before removing it, contesting and writing any damage detected on the delivery
note. After having removed the packaging make sure that the appliance is integral; if it is damaged, inform the dealer
immediately via fax or registered letter with receipt of acceptance and if damage is such to jeopardise machine safety
do not install it until a qualified technician has intervened. The packaging (plastic bags, boxes, nails etc.) must not be
left within reach of children and pets as it is a potential danger.

POSITIONING

For correct installation, check that in the area of installation the air inlets are not obstructed, which are necessary for
correct functioning of the machine. The machine must be installed and levelled to guarantee stability; any other
different solution for installation must be agreed and approved by the manufacturer. If the cabinet has wheels, position
it in a flat area and block them before powering the appliance.

ELECTRICAL CONNECTIONS

THE APPLAINCE IS SUPPLIED WITHOUT A PLUG TO CONNECT TO THE POWER SUPPLY LINE.

THE PRODUCER IS RELIEVED FROM ANY RECOURSE IF THE CONNECTIONS ARE PERFORMED BY THE
USER OR UNQUALIFIED STAFF.

- Check integrity of the power supply cable. If it is damaged, have it replaced by qualified staff

- The electric power supply must be compatible with the indications given on the electric diagram.

- A master switch must be available for the connection it must be omnipolar, which interrupts all contacts excluding the
neutral, with distance between open contacts of at least 3 mm, with magnet circuit breaker trip or coupled to fuses, to
be dimensioned or calibrated in compliance with the power indicated on the machine plate.

- The master switch must be on the electric line near to the installation and must only serve one appliance at a time

- An efficient EARTH plant must already be present, to which the machine must be connected

- Adapters, multiple sockets, cables with inadequate section or extension joints that are not in compliance with specific
requests of the standards in force must be excluded

- For details regarding electrical functioning, consult the diagram attached to the manual or positioned on the back of
the machine

- The power supply cable cannot be pulled or crushed during normal functioning or routine maintenance.



USE INDICATIONS

The defrosting of the machine follows a completely automatic cycle.

The machine performance is guaranteed considering that the door is opened maximum 6 times in each hour,

Do not place food products against the inside walls of the machine to avoid stopping or incorrectly
altering the flow of air.

Do not block the air intakes of the fans.

Maximum load for each shelf: 20 Kg.

Maximum load for each reinforced shelf: 35 Kg.

For the 5th climate class, the compliance tests EN 60335-2-89 (chapter 10,11,13) are performed at an
ambient temperature of 43°C +2°C.

In the case of cabinets with a double control unit, both refrigerating modules must always be turned on.

The machine can not be placed in a cabinet.

Do not use electrical appliances inside the refrigerated compartment.

Do not store explosives, such as pressurized containers with flammable propellant, in this appliance.

Machines with glass doors are designed primarily for the display and sale of food.




CLEANING

CLEANING THE OUTSIDE COMPARTMENT
Use a cloth moistened with a solution of water and bicarbonate or other neutral detergent, dry using a soft cloth.

CLEANING THE INSIDE COMPARTMENT

Remove the trays, the racks and the runners that can be cleaned, like the inside compartment, using a cloth moistened
with a solution of water and bicarbonate or other neutral detergents, dry using a soft cloth

CLEANING THE CONDENSATOR (MAINTENANCE)

For correct functioning of the machine the condenser must be kept clean in order to allow free circulation of the air.
This operation must be carried out every 90 days at most. A soft brush must be used in a way to remove all of the dust
and fluff that deposits on the fins of the condenser itself. It is preferable to use a suction device to prevent the dust
removed from being dispersed into the environment. If greasy deposits are present, eliminate them using a brush
soaked in alcohol.

RECYCLING

Materials used for manufacturing the appliance:

Stainless steel: cabinet construction

Plastic parts

Refrigerant gas: in the refrigerator circuit _
Compressor oil: in the refrigerator circuit [T08020000000615
Copper: electrical system and refrigerator circuit.

Information for users regarding the correct handling of Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

With reference to Directive 2011/65/EC of the European Parliament and of the Council of 8th June 2011, with national
legislation and their further modifications, we wish to inform you that:

- WEEE may not be disposed of as urban waste, but require separate collection;

- It must be disposed of using public or private collection systems as required by law. It will also be possible to return
the equipment to the distributor at the end of its life, in the case of a new purchase;

- This equipment may contain hazardous substances: improper use or incorrect disposal could harm human health and
the environment;

- The symbol (barred, wheeled waste bin) shown on the product, and at the side, indicates that the equipment was
placed on the market after 13 August 2005 and must be the object of separate collection;

- Local disposal regulations provide for sanctions in the case of the illegal disposal of waste electrical and electronic
waste.
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INFORMATIONS GENERALES

Les avertissements contenus dans la documentation fournissent d'importantes indications sur la sécurité de
l'installation, I'utilisation et la maintenance de I'appareil.

Pour toujours obtenir la plus grande sécurité, hygiéne et fonctionnalité, nous conseillons de conserver soigneusement
toute la documentation a aproximité de I'appareil et de la remettre aux techniciens et aux opérateurs chargés de
l'utilisation.

Le choix des matériaux et la fabrication des produits sont conformes aux directives de sécurité CE, de plus un test
réalisé sur la totalité des machines garantit la qualité de cet appareil.

- L'observation des recommandations contennues dans ce manuel est essentielle pour la sécurité de I'installation et de
I'utilisateur.

- Le fabricant, le revendeur et les centres d'assistance autorisés sont a disposition pour éclaicir tout doute sur
I'utilisation et I'installation de I'appareil.

- Le fabricant se réserve le droit d’apporter des modifications sans préavis dans le but d’améliorer les points qu'il
jugera nécessaires.

LE FAIT DE NE PAS RESPECTER LES INDICATIONS FOURNIES PEUT COMPROMETTRE LA SECURITE DE
L’APPAREIL ET PROVOQUER LA PERTE DE VALIDITE IMMEDIATE DE LA GARANTIE.

LES APPAREILS ELECTRIQUES PEUVENT S'’AVERER DANGEREUX POUR LA SANTE. RESPECTER LES
NORMES ET LES LOIS EN VIGUEUR DURANT LINSTALLATION ET L'EMPLOI DE CES APPAREILS.

TOUTE OPERATION D'INSTALLATION, ENTRETIEN, REGLAGE ET REPARATION EST RESERVEE
EXCLUSIVEMENT A DES TECHNICIENS QUALIFIES.

LE BON FONCTIONNEMENT ET LA DUREE DE LA MACHINE DEPENDENT DE SON ENTRETIEN CORRECT
EFFECTUE REGULIEREMENT TOUS LES 4 MOIS.

Ce manuel fait partie intégrante de la machine et doit donc étre conservé toute la durée de vie de I'appareil.
Le constructeur décline toute responsabilité dans les cas suivants :

- usage impropre de la machine :

- installation non effectuée correctement ou non effectuée selon les procédures citées dans ce manuel ;

- défauts d’'alimentation ;

- manque d’entretien ;

- modifications ou interventions non autorisées ;

- utilisation de piéces détachées non originales ou non spécifiques au modéle ;

- non-observation partielle ou totale des instructions.

ASSISTANCE TECHNIQUE

Pour obtenir I'assistance technique, il faut contacter un revendeur autorisé en spécifiant les données d’identification.



ANALYSE DES RISQUES

Liste des dangers :

- Piéces électriques

- Pieces coupantes

- Manutention de la machine
- Ventilateurs en mouvement
- Gaz inflammable

- Gaz réfrigérant

- Flux d'air

- Eau non-potable

- Contamination des aliments
- Tuyaux de gaz non accessibles
- Tuyaux de gaz accessibles

- Lampes non applicable
- Milieux froids

- Sol et plateforme glissants non applicable
- Piéces en verre ou plexiglas

- Couverture en plexiglas en mouvement non applicable

Mises en garde sur le danger des piéces électriques : Risque d'électrocution, brilures et incendie :

- L'acces aux piéces électriques doit étre autorisé exclusivement a des techniciens qualifiés.

- Ne pas toucher la machine avec les mains ou les pieds mouillés.

- Ne pas travailler pieds nus sur la machine.

- Ne pas mettre ses doigts ou des objets a travers les grilles ou les prises d‘air.

- Ne pas tirer le cable d'alimentation.

- Ne pas laver la machine avec des jets d'eau.

- Débrancher la machine de la ligne électrique pour les interventions d'entretien ou de nettoyage.

- En cas d'inondation de la machine avec de l'eau, s'adresser a un centre d'assistance agréé pour la réparer, avant de
l'utiliser encore.

- En cas de non-utilisation de la machine, débrancher le cable d'alimentation.

Mises en garde sur les dangers d'ordre général. Risque d'accident :

- Présence de piéces coupantes. Porter des gants de protection appropriés pour les opérations sur la machine.

- La manutention de la machine doit étre effectuée en condition de sécurité avec des outils et l'attention adaptés afin
d'éviter les dommages aux personnes et aux biens.

- Présence de ventilateurs en mouvement. Ne pas retirer les grilles de protection.

- Lire le type de gaz réfrigérant sur la plague d'identification de la machine, il pourrait s'agir de gaz inflammable.

- En cas de fuites de gaz inflammable du circuit frigorifique de la machine, débrancher le cable d'alimentation, ouvrir
les fenétres pour aérer le local et contacter immédiatement l'assistance technique.

- En cas de fuites de gaz réfrigérant, ne pas toucher ou inhaler le gaz sorti.

- Aprés l'installation ou la réparation de la machine, toujours vérifier I'absence de fuites de gaz réfrigérant.

- Présence de flux d'air. Ne pas exposer directement les personnes au flux d'air froid ou chaud.

- Ne pas bloquer I'entrée ou la sortie des flux d'air.

- Présence d'eau non potable. Ne pas boire I'eau qui est sortie de la machine.

- Pour éviter toute contamination des aliments, ces derniers ne doivent pas entrer en contact direct avec la machine
mais étre placés dans des récipients appropriés.

- Présence de tuyaux de gaz a haute ou basse température. Vérifier la température des tuyaux avant de les toucher.
Porter des gants de protection appropriés.

- Présence de lampes. Vérifier que les surfaces ne sont pas chaudes avant de toucher des lampes ou des parties
proches. Porter des gants de protection.

- Présence de milieux froids. Si une personne entre dans la machine, s'assurer que la porte reste toujours ouverte.

- Le sol et la plateforme peuvent étre glissants. Garder le sol et la plateforme de la machine toujours propres et secs.
Porter des chaussures avec la semelle en caoutchouc.

- Présence de piéces en verre ou plexiglas. Ne pas heurter violemment les piéces en verre ou en plexiglas.

- Ne pas déposer quoi que ce soit sur les piéces en verre ou en plexiglas.

- Pendant la montée ou la descente de la couverture en plexiglas, ne pas géner le mouvement.

- Ne pas conserver, utiliser ou approcher des gaz inflammables ou combustibles a proximité de la machine.

- En cas de bruit, d'odeurs ou de fumée anormale en provenance de la machine, débrancher le cable d'alimentation.

- Ne pas installer la machine dans des endroits exposés directement a I'air de mer chargé de sel.




IDENTIFICATION MARQUAGE

MOD. oo Pour pouvoir consulter correctement ce manuel,
GODICE O et identifier le modeéle en votre possession grace aux
ALMENTAZIONE. (V) oo (HZ) e (W) e *) indications qui se trouvent sur la plaguette
d’identification. Les parameétres suivants permettent
SERINAMENTO (W) ... N ifi .
SORINAMENTO (W) d’identifier le meuble:
MASSA (K 4
SEEE i série
Données techniques
CLASSE CLIMATICA z . .
CUMATIC CLass T tax Pressure) - Année de fabrication
GAS ISOLAMENTO  coeee e
FORMING &A5 S - L'installation et l'utilisation de I'équipement doit étre
CONFIRM NR. e SEAR  eeennn conforme la plaque signalétique et I'information sur les

feuilles de données.

Figure 1 - Exemple de plaquette d’identification
appliquée sur le machine

UTILISATION PREVUE

Les armoires et les comptoirs réfrigérés sont des machines nécessaires a la conservation des aliments.

Ces machines servent a conserver la température des aliments.

Les armoires et les comptoirs sont prévus pour maintenir des températures positives (TN) d’environ +2°C pour les
aliments frais, ou bien des températures négatives (BT) d’environ -20°C pour les aliments surgelés.

Tous les produits alimentaires qui se trouvent a l'intérieur des armoires ou des comptoirs doivent respecter les
températures indiquées ci-dessus qui ont été atteintes grace a des abatteurs de température ou congélateurs rapides.
Aprés avoir été préparé, l'aliment devra étre transféré dans des abatteurs de température ou congélateurs rapides
prévus a cet effet pour étre placé ensuite dans les armoires ou comptoirs réfrigérés.

Les caves a vin sont des machines pour l'affichage des bouteilles de vin. Prévues pour maintenir la température du
réfrigérateur entre +6°C a +12°C ou entre +6°C et +22°C selon le modéle.

Pour les versions avec porte en verre, les machines sont congcues uniquement pour l'affichage des produits, les
conditions environnementales doivent étre maintenues avec une humidité relative maximale de 55/65% et & des
températures comprises entre 30°C et 25°C.

Pour les compteurs avec température négative et avec tiroirs optionnels, il est impératif que tous les produits sont déja
placés en congelé, sinon il y a un risque de blocage des tiroirs et le gaspillage de tout produit stocké.

Les bacs refrigerees sont des machines pour I'exposition temporaire d'aliments frais périssables. Ces machines ne
sont pas des conservateurs frigorifiques mais elles servent uniguement a maintenir la température d’exposition a
environ +4°C, la durée de I'exposition dépend exclusivement de I'utilisation de la machine.

Le fonctionnement de la machine ne doit ce pendant pas dépasser 4 heures continues.

Lorsque I'exposition des aliments est terminée, il faut les retirer de la machine et les conserver dans des frigos.
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(1) PORTE (4) COMPARTIMENT MOTEUR

(2) PANNEAU DE COMMANDE (5) PIEDS / ROUES

(3) COMPARTIMENT REFRIGERE




DESEMBALLAGE

Avant de retirer I'emballage, vérifier qu’il soit intact, tout en constatant et écrivant sur le bon de livraison de I'expéditeur
tout dommage éventuellement observé. Aprés avoir retiré I'emballage, s’assurer que I'appareil soit en bon état; s'il était
endommagé, avertir en temps utile le revendeur par fax ou lettre recommandée AR et si les dommages sont tels qu’ils
nuisent a la sécurité de la machine, ne pas procéder a l'installation jusqu’a l'intervention d’un technicien qualifé. Les
éléments d’emballage (sachets en plastique, cartons, clous, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants et
des animaux domestiques car ils repésentent une source potentielle de danger.

POSITIONNEMENT

Pour une bonne installation, il faut vérifier que les prises d’'air nécessaires au fonctionnement correcte de la machine
ne soient pas obstruées dans la zone d'installation ou les locaux. La machine doit étre installée et mise a niveau en
garantir la stabilité; toute autre solution d’installation doit étre approuvée par le fabricant. Si le meuble est doté de
roues, le placer dans une zone plane et bloquer les roues avant de brancher I'alimentation de I'appareil.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

L’APPAREIL EST LIVRE SANS FICHE A CONNECTER A LA LIGNE D’ALIMENTATION.

LE FABRICANT SE CONSIDERE DEGAGE DE TOUTE RESPONSABILITE EN CAS DE CONNEXION EFFECTUEE
PAR L'UTILISATEUR OU PAR DU PERSONNEL NON QUALIFIE

- Vérifier le bon état du cable d’alimentation, s’il est endommagé, le faire remplacer par du personnel qualifié.

- L'alimentation électrique doit étre compatible avec les indications reprises sur la plaquette d'identification.

- La connexion doit étre dotée d'un interrupteur général il doit étre de type omnipolaire et interrompre tous les contacts
y compris le neutre, avec une distance entre les contacts ouverts d’au moins 3 mm, avec déclenchement
magnétothermique de sécurité ou accouplé a des fusibles, a dimensionner ou étalonner conformément a la puissance
indiquée sur la plague machine.

- L'interrupteur général doit se trouver sur la ligne électrique prés de l'installartion et doit servir exclusivement un
appareil a la fois.

- Il doit déja y avoir une installation de MISE A TERRE efficace a laquelle connecter la machine.

- il faut exclure adaptateurs, prises multiples, cables d’'une section inadéquate ou avec des raccords de rallonge non
conformes aux spécifications exigées par les normes en vigueur.

- Pour plus de détails sur le fonctionnement électrique, consulter le schéma joint au manuel ou a larriere de la
machine.

- Le cable d'alimentation ne peut pas étre tiré ou écrasé pendant le fonctionnement normal ou la maintenance
ordinaire.



UTILISATION

Le dégivrage de la machine suit un cycle complétement automatique.

Les performances de la machine sont garanties si I'on considére 6 ouvertures de la porte a I'heure.

Ne pas mettre de produits alimentaires contre les parois de la machine pour éviter de bloquer ou modifier
le flux de I'air.

Ne pas boucher les prises d’air des ventilateurs.

Charge maximale pour chaque étageére : 20 Kg.

Charge maximale pour chaque étagére renforcée: 35 Kg.

Pour le classe climatique 5, les essais de conformité EN 60335-2-89 (chapitres 10,11,13) sont effectués a une
température ambiante de 43°C +2°C.

Avec des armoires a double centrale les deux modules de réfrigération doivent étre toujours allumés.

La machine ne peut pas étre placé dans une armoire.

Ne pas utiliser d'appareils électriques a l'intérieur du compartiment réfrigére.

Ne pas entreposer des explosifs, tels que des récipients sous pression avec de propulseur inflammable, dans cet
appareil.

Machines avec portes en verre sont congus principalement pour l'affichage et la vente de nourriture.




NETTOYAGE

NETTOYAGE DU MODULE EXTERIEUR

Il doit étre effectué avec un chiffon imbibé d'une solution d’eau et de bicarbonate, ou autres détergents neutres,
essuyer avec un chiffon doux.

NETTOYAGE DU COMPARTIMENT INTERNE

Retirer les plaques, les clayettes et les glissiéres qui peuvent se nettoyer, tout comme la compartiment interne, avec
un chiffon imbibé d’'une solution d’eau et de bicarbonate, ou autres détergents neutres, essuyer avec un chiffon doux.

NETTOYAGE DU CONDENSEUR (ENTRETIEN)

Pour un fonctionnement correct de la cellule de réfrigération, il faut que le condenseur reste propre pour permettre la
libre circulation de I'air. Cette opération doit étre effectuée tous les 90 jours maximum, avec un pinceau de soie souple
pour retirer toute la poussiére et tous les dépbts sur les ailettes du condenseur. Il est préférable d'utiliser un aspirateur
pour éviter de répandre dans le local la poussiére enlevée. En cas de dépdts graisseux, nous conseillons de les
éliminer en utilisant un pinceau imbibé d’alcool.

RECYCLAGE

Matériaux utilisés pour la fabrication de I'appareil:

Acier inox: fabrication de I"armoire
Parties en matériel plastique
Gaz frigorigene: dans le circuit frigorifique

Huile compresseur: dans le circuit frigorifique _

Cuivre: installation électrique et circuit frigorifique.
1T08020000000615

Informations aux usagers pour le traitement correct des déchets provenant de I'élimination d’appareils électriques et
électroniques (D3E). En nous référant a la directive 2002/95/CE du Parlement européen et du Conseil du 08 juin 2011
et réglementations nationales respectives et leurs modifi cations ultérieures, nous vous informons que:

- Les D3E ne peuvent pas étre éliminés comme des déchets urbains et il faut effectuer un ramassage séparé pour ces
déchets;

- Pour I'élimination des déchets, il faut utiliser les systémes de ramassage publics ou privés prévus par les lois locales.
Il est en outre possible de rendre au distributeur I'appareil a la fin de sa vie utile en cas d’achat d’'un appareil neuf;

- Cet appareil peut contenir des substances dangereuses: un usage impropre ou une élimination incorrecte pourrait
avoir des effets négatifs sur la santé et sur I'environnement;

- Le symbole (conteneur a ordures sur roues barré) appliqué sur le produit et ci-dessus indique que I'appareil a été mis
sur le marché aprés le 13 aodt 2005 et qu'il doit faire I'objet d"un ramassage séparé;

- Les normes locales en vigueur en matiére d’élimination prévoient des sanctions en cas d’élimination abusive des
déchets électriques et électroniques.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Die in der Dokumentation enthaltenen Warnhinweise liefern wichtige Hinweise zur Sicherheit der Installation,
Benutzung und Wartung des Geréts.

Um stets ein Héchstmald an Sicherheit, Hygiene und Funktionstichtigkeit zu erzielen, raten wir, die gesamte
Dokumentation sorgféltig in der Néhe des Geréts aufzubewahren und sie den Technikern und den fur die Benutzung
zustandigen Personen auszuhéandigen.

Die Wahl der Materialien und der Bau der Produkte entsprechen den EG-Sicherheitsrichtlinien, aul3erdem garantiert
eine 100%ige Endpufung jeder Maschine die Sicherheit dieses Gerats.

- Die Beachtung der in diesem Handbuch enthaltenen Empfehlungen ist fiir die Sicherheit der Installation und des
Benutzers wesentlich.

- Der Hersteller, der Wiederverkaufer und die autorisierten Kundendienstzentren stehen zur Verfligung, um alle Zweifel
hinsichtlich der Benutzung und Installation des Gerats zu klaren.

- Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigung Anderungen vorzunehmen, um die fir notwendig
gehaltenen Verbesserungen zu erzielen.

DIE MANGELNDE BEACHTUNG DER GELIEFERTEN HINWEISE KANN DIE SICHERHEIT DES GERATS
BEEINTRACHTIGEN UND DIE GARANTIEBEDINGUNGEN SOFORT VERFALLEN LASSEN.

ELEKTRISCHE GERATE KONNEN GEFAHRLICH FUR DIE GESUNDHEIT SEIN. BEI DER INSTALLATION UND
DER VERWENDUNG SOLCHER GERATE SIND DIE GELTENDEN BESTIMMUNGEN UND GESETZE ZzZU
BEACHTEN.

SAMTLICHE INSTALLATIONSARBEITEN, WARTUNGS-, EINSTELLUNGS- UND REPARATURARBEITEN DURFEN
AUSSCHLIESSLICH VON QUALIFIZIERTEN TECHNIKEN AUSGEFUHRT WERDEN.

DER EINWANDFREIE BETRIEB UND DIE LEBENSDAUER DER MASCHINE HANGEN VON EINER
REGELMASSIGEN VORBEUGENDEN WARTUNG AB, DIE ALLE 4 MONATE DURCHGEFUHRT WIRD.

Das Handbuch ist als Teil der Maschine betrachten und muss daher fir die gesamte Lebensdauer des Gerats
aufbewahrt werden.
Der Hersteller sieht sich in folgenden Fallen einer etwaigen Haftung enthoben:

- Missbrauchliche Verwendung:

- unsachgemalfe, nicht nach den hier enthaltenen Verfahren vorgenommene Installation;

- Fehler der Stromversorgung;

- schwere Mangel bei der vorgesehenen Wartung;

- nicht genehmigte Abanderungen oder Arbeiten;

- Verwendung nicht originaler oder nicht speziell fir das Modell vorgesehener Ersatzteile;

- teilweise oder vollsténdige Nichtbeachtung der Anweisungen.

TECHNISCHER KUNDENDIENST

Zur Anforderung des technischen Kundendiensts wenden Sie sich bitte an einen Vertragshandler, wobei die
Kenndaten zu liefern sind, die Sie dem Typenschild entnehmen kdnnen.



RISIKOANALYSE

Liste der Gefahren:

- Elektrische Komponenten

- Scharfe Komponenten

- Bewegung der Maschine

- Ventilatoren in Bewegung

- Entflammbares Gas

- Kihlgas

- Luftstréme

- UngenielRbares Wasser

- Verseuchung der Lebensmittel
- Nicht zugangliche Gasleitungen
- Zugangliche Gasleitungen

- Lampen nicht anwendbar
- Kalte Umgebungen

- Rutschiger Boden und Trittbrett nicht anwendbar
- Komponenten aus Glas oder Plexiglas

- Abdeckung aus Plexiglas in Bewegung nicht anwendbar

Hinweise in Bezug auf die von elektrischen Komponenten ausgehende Gefahr: Stromschlag-, Verbrennungs-
und Brandgefahr:

- Der Zutritt zu den elektrischen Komponenten darf ausschlieRlich qualifizierten Technikern gestattet werden.

- Die Maschine nicht mit feuchten Handen oder FiiRen berihren.

- Nicht barfufd an der Maschine arbeiten.

- Keine Finger oder Gegensténde durch die Abdeckgitter oder Beluftungsschlitze stecken.

- Nicht am Versorgungskabel ziehen.

- Die Maschine nicht mit einem Wasserstrahl reinigen.

- Wahrend der Wartung oder Reinigung muss die Maschine stets von der Stromleitung getrennt sein.

- Im Falle einer Uberschwemmung der Maschine muss fir die Reparatur eine autorisierte Kundendienststelle
kontaktiert werden, bevor das Geréat wieder verwendet wird.

- Wenn das Gerat nicht verwendet wird, trennen Sie das Netzkabel

Hinweise in Bezug auf allgemeine Gefahren: Unfallgefahr:

- Vorhandensein von scharfen Komponenten. Fiir Tatigkeiten an der Maschine sind Schutzhandschuhe zu tragen.

- Die Zzubringung der Maschine muss unter sicheren Bedingungen mit den entsprechenden Mitteln und
VorsichtsmalRhahmen ausgefiihrt werden, um Schaden an Personen und Dingen zu vermeiden.

- Vorhandensein von Ventilatoren in Bewegung. Die Schutzgitter nicht entfernen.

- Auf dem Kennschild der Maschine ist der verwendete Kihlgastyp angefihrt, es kénnte sich hierbei um
entflammbares Gas handeln.

- Im Falle von Lecks entflammbaren Gases aus dem Kiihlkreislauf der Maschine, das Versorgungskabel trennen, die
Fenster 6ffnen, um den Raum zu luften und unverziiglich den technischen Kundendienst informieren.

- Im Falle eines Lecks des Kuhlgases, das austretende Gas nicht beriihren oder einatmen.

- Nach der Installation oder Reparatur der Maschine stets Uberpriifen, dass keine Lecks des Kilhlgases vorhanden
sind.

- Vorhandensein von Luftstrdmen. Die Personen nicht direkt kalten oder warmen Luftstrémen aussetzen.

- Die Luftstrdme am Eintritt oder Austritt nicht blockieren.

- Vorhandensein von ungenieRbarem Wasser. - Das aus der Maschine ausgetretene Wasser nicht trinken.

- Um die Verseuchung von Lebensmitteln zu verhindern, durfen diese nicht in direkten Kontakt mit der Maschine
kommen, sondern missen in geeignete Behdlter gegeben werden.

- Vorhandensein von Gasleitungen mit hohen oder niedrigen Temperaturen. Vor dem Berthren der Leitungen, ihre
Temperatur prifen. Entsprechende Schutzhandschuhe tragen.

- Vorhandensein von Lampen. Vor dem Berihren von Lampen oder Teilen in deren Nahe ist zu prifen, dass die
Kontaktflachen nicht heil3 sind. Entsprechende Schutzhandschuhe tragen.

- Vorhandensein von kalten Umgebungen. Sollte sich eine Person in die Maschine begeben, sicherstellen, dass die
Tire immer gedffnet bleibt.

- Der Boden und das Trittbrett kdnnen rutschig sein. Den Boden und das Trittbrett der Maschine stets sauber und
trocken halten. Schuhe mit Gummisohle tragen.

- Vorhandensein von Komponenten aus Glas oder Plexiglas. Nicht gewaltsam auf die Komponenten aus Glas oder
Plexiglas einwirken.




- Keine Gegenstande auf den Komponenten aus Glas oder Plexiglas abstellen.

- Wahrend des Hebens und Senkens der Abdeckung aus Plexiglas die Bewegung nicht behindern.

- Kein entflammbares Gas oder Brennstoffe in der Nahe der Maschine aufbewahren oder verwenden oder sich damit
der Maschine nahern.

- Im Falle von ungewdhnlichen Gerduschen, Geriichen oder Rauch, die aus der Maschine kommen, sofort das
Versorgungskabel abtrennen.

- Die Maschine nicht an Orten installieren, an denen sie direkt salzhaltiger Meeresluft ausgesetzt ist.

KENNZEICHNUNG
MOD. ettt Identifizieren Sie zum richtigen Zurateziehen dieses
EBEE e O et Handbuchs das in Ihrem Besitz befindliche Modell
ALIMENTAZIONE O TR — W) e *) mithilfe der Angaben des Typenschilds. Das Mébel ist

RATED VOLTAGE .
durch folgende prameter gekennzeichnet:

SERINAMENTO (W)  ..........
DEFROSTING

Seriennummer
Technische Daten
Baujahr

REFRIGERANTE ... MASSA (Kg)
COOLING GAS QUANTITY

CLASSE CLIMATICA

CUMATIC cLass 777 Max Pressure

Gos
GAS ISOLAMENTO vl Die Installation und Benutzung der Gerate muss mit
FORMING &A5 allen die Bewertung und die Informationen auf
ORDINE ANNO .
CONFIRM NR. oo YEAR s ecsas Datenblattern nachzukommen.

Abbildung 1 - Beispiel eines am Mdébel angebrachten
Typenschilds.

VERWENDUNGSZWECK

Die Kihlschranke und Tische sind Gerate, die zur Aufbewahrung von Lebensmitteln benétigt werden.

Zweck dieser Geréte ist es, eine gleich bleibende Temperatur fir Lebensmittel zu erhalten.

Die Kihlschranke und Tische sind konzipiert, um Temperaturen im positiven Bereich (TN) von etwa 2°C fir frische
Lebensmittel, oder Temperaturen im negativen Bereich (BT) von etwa -20°C fur tiefgefrorene Lebensmittel
beizubehalten.

Alle Lebensmittelerzeugnisse, die in einen Kuihischrank oder einen Kihltisch gelegt werden, miissen den oben
angegebenen Temperaturen entsprechen, die entweder durch Schockfroster oder Schnellkiihler erreicht werden.
Folglich missen die Lebensmittel nach ihrer Zubereitung zuerst in einem dafiir vorgesehenen Schockfroster oder
Schnellkthler auf die gewilinschte Temperatur gebracht werden, und kdnnen erst anschliel3end in einen Kihlschrank
oder Kuhltisch gelegt werden.

Die Weinschranke sind Maschinen fiir die Anzeige von Weinflaschen. Geplante nach Modell halten die Temperatur des
gekunhlten oder bei +6°C / +12°C bis +6°C / +22°C, je nach.

Bei Ausfuihrungen mit Glastir sind die Maschinen ausschliel3lich fur die Anzeige der Produkte, sind die
Umgebungsbedingungen bei einer maximalen relativen Luftfeuchtigkeit von 55/65% und bei Temperaturen im Bereich
zwischen 30°C und 25°C gehalten warden.

Fur die negativen Temperaturen Zahler mit optionalen Schubladen ist es unerlasslich, dass alle Produkte, die bereits in
gefrorenem gestellt werden, sonst besteht die Gefahr, dass die Schubladen blockiert und verschwenden jedes
gespeicherte Produkt.

Die Behalterkuhler sind Maschinen zur voriibergehenden Ausstellung verderblicher Speisen. Diese Maschinen sind
keine Kuhlschranke zur Aufbewahrung, sondern lediglich dazu bestimmt, die Ausstellungstemperatur auf uber +4°C zu
halten, wobei die Ausstellungsdauer ausschlief3lich von der Nutzung der Maschine abhangt.

In jedem Fall darf die Maschine nicht langer als 4 Stunden hintereinander betrieben werden.

Nach der Ausstellung der Nahrungsmittel miissen diese aus der Maschine entnommen und in geeigneten
Kuhlschranken gelagert werden.



IDENTIFIZIERUNG DER TEILE

5

.

/T

()

T~

(1) TUR

(4) MOTORRAUM

(2) BEDIENUNGSFELD

(5) FUBCHEN/RADER

(3) KUHLFACH




AUSPACKEN

Vor dem Entfernen der Verpackung Uberprifen, ob sie unversehrt ist; eventuell festgestellte Schaden mitteilen und auf
dem Lieferschein des Spediteurs notieren. Nach Entfernung der Verpackung Uberpriifen, ob das Geréat unversehrt ist;
falls es beschadigt sein sollte, umgehend den Wiederverkaufer per Fax oder Einschreiben mit Rickschein
benachrichtigen. Sollten die Schéaden die Sicherheit der Maschine beeintréchtigen, darf die Installation bis zum Eingriff
eines qualifizierten Technikers nicht vorgenommen werden. Die Verpackungsteile (Kunststoffbeutel, Karton, Nagel
usw.) diurfen nicht in Reichweite von Kindern und Haustieren gelassen werden, da sie mogliche Gefahrenquellen
darstellen.

AUFSTELLUNG

Fiur eine einwandfreie Installation ist zu tUberprifen, dass im Installationsbereich die zum einwandfreien Betrieb der
Maschine oder der Raume erforderlichen Lufteintritte nicht versperrt werden. Die Maschine ist so zu installieren und
mithilfe, dass ihre Stabilitdt gewahrleistet ist. Jede andere Installationslésung muss mit dem Hersteller abgesprochen
und von ihm genehmigt werden. Falls das Mobel auf Radern geliefert wird, an einem ebenen Ort aufstellen und die
Rader feststellen, bevor das Gerat mit Strom versorgt wird.

ANSCHLUSSE

DAS GERAT WIRD OHNE STECKER FUR DEN ANSCHLUSS AN DIE VERSORGUNGSLEITUNG GELIEFERT, UND
DESSEN MONTIERUNG IST VON FACHPERSONAL VORZUNEHMEN.

DER HERSTELLER SIEHT SICH IM FALLE EINES VOM BENUTZER ODER VON UNQUALIFIZIERTEM PERSONAL
VORGENOMMENEN ANSCHLUSSES JEDES RUCKGRIFFS ENTHOBEN

- Die Unversehrtheit des Speisekabels Uberprifen und im Fall einer Beschadigung von Fachpesonal auswechseln
lassen.

- Die Stromversorgung muss mit den auf dem Leistungsschild wiedergegebenen Angaben ompatibel sein.

- Fur den Anschluss muss ein Hauptschalter verfigbar sein (es muss ein omnipolarer Schalter sein, der alle Kontakte
einschlie3lich des neutralen unterbricht, mit einem Abstand von mindestens 3 mm zwischen den offenen Kontakten,
mit magnetthermischer Sicherheitsauslésung oder mit Schmelzsicherungen gekoppelt, wobei die Dimensionierung
oder Eichung der auf dem Maschinenschild angegebenen Leistung zu entsprechen hat).

- Der Hauptschalter muss sich an der Stromleitung in der Néhe des Installationsorts befinden und darf nur jeweils
einem Gerat dienen.

- Es muss bereits eine wirksame ERDLEITUNG vorhanden sein, an die die Maschine anzuschlieRen ist.

- Adapter, Mehrfachsteckdosen, Kabel mit unangemessenem Querschnitt oder mit Verlangerungsverbindungen, die
nicht den geltenden Normen entsprechen, sind auszuschlie3en.

- Fur Einzelheiten zum elektrischen Betrieb das Schaltbild zurate ziehen, das dem Handbuch beiliegt oder an der
Ruckseite der Maschine angebracht ist.

- Das Speisekabel darf wahrend des normalen Betriebs oder der ordentlichen Wartung nicht gezogen oder gequetscht
werden.



INDIKATIONEN

Das Abtauen des Gerétes erfolgt nach einem komplett automatischen Zyklus.

Die Leistung des Gerétes ist garantiert, solange die Tir maximal 6 Mal pro Stunde gedffnet wird.

Keine Lebensmittelerzeugnisse gegen die Innenwénde des Gerates lehnen, um zu vermeiden, dass der
Umluftkreislauf verandert wird oder auf falsche Weise erfolgt.

Die Umluftschlitze der Ventilatoren nicht abdecken.

Maximale Belastung pro Fach: 20 Kg.

Maximale Belastung pro Fach verstéarkte: 35 Kg.

Fur die Klimaklasse 5, die Compliance-Tests EN 60335-2-89 (Kapitel 10,11,13) sind bei einer
Umgebungstemperatur von 43°C +2°C.

Im Falle von Kihlschranken mit doppeltem Regler miissen immer beide Kihimodule laufen.

Die Maschine kann nicht in einem Schrank opsizionata werden.

Verwenden Sie keine elektrischen Geréate innerhalb des Kihlfach.

Sprengstoffe, wie Druckbehélter mit brennbaren Treibmittel lagern, in diesem Gerat.

Maschinen mit Glastiren sind in erster Linie fir die Ausstellung und den Verkauf von Lebensmitteln entwickelt.




REINIGUNG

REINIGUNG DES AUSSEREN ELEMENTS
Sie ist mit einem mit Wasser-Bicarbonat-Losung oder anderen neutralen Reinigungsmitteln angefeuchteten Tuch
vorzunehmen; mit einem weichen Tuch abtrocknen.

REINIGUNG DES INNENFACHS

Die Bleche, die Gitter und und die Fuhrungen herausnehmen, die wie die Kammer des maschine mit einem mit
Wasser-Bicarbonat-Losung angefeuchteten Tuch oder anderen neutralen Reinigungsmitteln gereinigt werden kdnnen;
mit einem weichen Tuch abtrocknen.

REINIGUNG DER CONDENSER (WARTUNG)

Fur einen einwandfreien Betrieb des Maschine muss der Kondensator sauber gehalten werden, um die freie
Luftzirkulation zu ermdglichen. Dieses Verfahren ist mindestens alle 90 Tage auszufuhren. Es muss mit einem weichen
Pinsel erfolgen, um den gesamten auf den Rippen des Kondensators abgelagerten Staub und Flaum zu erfernen. Die
Benutzung eines Staubsaugers ist vorzuziehen, um zu vermeiden, den entfernten Staub in der Umgebung zu
zerstreuen. Falls fettige Ablagerungen vorhanden sind, raten wir, diese mit einem mit Alkohol getrankten Pinsel zu
entfernen.

RECYCLING

Beim Bau des Geréts verwendete Materialien:

Rostfreier Stahl: Konstruktion des Mébels
Teile aus Kunststoff

Kihlgas: im Kuhlkreislauf _
Kompressordl: im Kuhlkreislauf

Kupfer: elektrische Anlage und Kihlkreislauf. 1708020000000615

Information der Benutzer zur ordnungsgemaéafen Behandlung der Abfalle elektrischer und elektronischer Geréte in
Bezug auf die Richtlinie 2011/65/EC des Européischen Parlaments und des Rates vom 8. Juni 2011 und in Bezug auf
entsprechende nationale Vorschriften zur Umsetzung angegeben und ihre nachfolgenden Anderungen:

- Es ist Pflicht, die Abfalle elektrischer und elektronischer Gerate nicht als Hausmiull zu entsorgen, sondern fir die
besagten Abfélle eine getrennte Sammlung vorzunehmen;

- Zur Entsorgung sind die von den Ortlichen Gesetzen vorgesehenen Systeme der offentlichen oder privaten
Millsammlung zu benutzen. AuRerdem ist es moglich, die Gerate am Ende ihrer Lebensdauer im Fall des Kaufs eines
neuen Gerats dem Handler zuriickzugeben;

- Dieses Gerat kann geféhrliche Substanzen enthalten: Missbrauchliche Verwendung oder nicht ordnungsgemalie
Entsorgung koénnte negative Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und auf die Umwelt haben;

- Das auf dem Produkt und seitlich wiedergegebene Symbol (ein durchgestrichener Millcontainer auf Radern) zeigt an,
dass das Gerat nach dem 13. August 2005 auf dem Markt gebracht wurde und der getrennten Millsammlung
unterliegen muss;

- Im Falle unrechtmafiger Entsorgung von Elektro- und Elektronikmdill sind Strafen vorgesehen, die in den geltenden
ortlichen Bestimmungen in Sachen Entsorgung festgesetzt sind.



Manuale di istruzione
Armadi, tavoli, vaschette refrigerate e vetrine vino

Instruction manual
Upright cabinet, counters, pan coolers & wine display

Manuel d’instructions
Armoires, tables, bacs refrigerees et caves a vin

Wartungshandbuch
Kuhlschranke, Kuhltische, Behalterkuhler & Weinschranke

Handleiding met instructies
Koelkasten, Koeltafels, Gekoeldebakken & Wijnkasten

Manual de instrucciones
Armarios, mesas, cubetas refrigeradas y vitrinas de vino

PykoBoAacTBO No 3Kcnnyatauum
XonoaunbHble WKadbl, CTOSMbI, OXNaXaaeMbl KOHTEeMHeP
U BUHHbIE BUTPUHDI
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ALGEMENE INFORMATIE

De waarschuwingen die in de documentatie staan verstrekken belangrijke aanwijzingen over de veiligheid van de
installatie, het gebruik en het onderhoud van de apparatuur.

Om altijld maximale veiligheid, hygiéne en functionaliteit te verkrijgen, wordt aangeraden de gehele documentatie
zorgvuldig in de nabijheid van het apparaat te bewaren en om deze te overhandigen aan de technici en aan de met het
gebruik belaste operators

De keuze van het materiaal en de constructie van de producten zijn in overeenstemming met de EG-richtlijnen op het
gebied van de veiligheid. Bovendien garandeert het 100% testen van iedere machine de kwaliteit van deze apparatuur.
De inachtneming van de aanbevelingen die in deze handleiding staan, is van essentieel belang voor de veiligheid van
de installatie en van de gebruiker.

- De fabrikant, de wederverkoper en de bevoegde servicecentra staan ter beschikking om iedere twijfel omtrent het
gebruik en de installatie van de apparatuur weg te nemen.

- De fabrikant behoudt zich het recht voor om zonder voorgaande kennisgeving wijzigingen aan te brengen voor het
realiseren van verbeteringen die hij noodzakelijk acht.

DE VERONACHTZAMING VAN DE VERSTREKTE AANWIJZINGEN KAN DE VEILIGHEID VAN HET APPARAAT
COMPROMITTEREN EN DE GARANTIEVOORWAARDEN ONMIDDELLIJK DOEN VERVALLEN

DE ELEKTRISCHE TOESTELLEN KUNNEN GEVAARLIJK ZIJN VOOR DE GEZONDHEID. DE GELDENDE
NORMEN EN WETTEN MOETEN NAGELEEFD WORDEN TIJDENS DE INSTALLATIE EN HET GEBRUIK VAN
DERGELIJKE APPARATUUR.

IEDERE INTERVENTIE VOOR INSTALLATIE, ONDERHOUD, AFSTELLING EN HERSTELLING DIENT
UITSLUITEND DOOR GEKWALIFICEERDE TECHNICI UITGEVOERD TE WORDEN.

DE GOEDE WERKING EN DE LEVENSDUUR VAN DE MACHINE HANGEN AF VAN EEN CORRECT PREVENTIEF
ONDERHOUD IEDERE 4 MAANDEN.

De handleiding moet beschouwd worden als deel van de machine en moet als dusdanig bewaard worden gedurende
de volledige levensduur van het toestel.
De constructeur beschouwt zich vrijgesteld van eventuele verantwoordelijkheid in de volgende gevallen:

- verkeerd gebruik van de machine:

- niet correcte installatie, niet uitgevoerd volgens de hier beschreven procedures;

- defecten bij de voeding;

- zware tekortkomingen bij het voorziene onderhoud;

- niet toegelaten wijzigingen of interventies;

- gebruik van niet originele wisselstukken of niet specifiek voor het model,

- gedeeltelijk of volledig niet naleven van de instructies.

TECHNISCHE ASSISTENTIE

Om technische assistentie aan te vragen, dient men contact op te nemen met een bevoegd verkoper en deze de
identificatiegegevens mee te delen die op het plaatje met het serienummer staan.



ANALYSE VAN DE RISICO’S

Lijst met gevaren:

- Elektrische onderdelen

- Snijdende onderdelen

- Verplaatsing van de machine

- Ventilatoren in beweging

- Ontvlambaar gas

- Koelgas

- Luchtstromen

- Ondrinkbaar water

- Besmetting van voedingswaren
- Niet-toegankelijke gasleidingen
- Toegankelijke gasleidingen

- Lampen niet van toepassing
- Koude omgevingen

- Glibberige vloer en platform niet van toepassing
- Onderdelen in glas of plexiglas

- Afdekking in plexiglas in beweging nier van toepassing

Waarschuwingen met betrekking tot elektrische onderdelen: Gevaar voor elektrische schokken, brandwonden
en brand:

- De toegang tot elektrische onderdelen moet uitsluitend aan gekwalificeerd technici worden toevertrouwd.

- De machine niet met natte handen of voeten aanraken.

- Niet op blote voeten met de machine werken.

- Geen vingers of voorwerpen in de roosters of luchtinlaten steken.

- Niet aan de voedingskabel trekken.

- De machine niet met waterstralen afspoelen.

- Tijdens de interventies voor onderhoud of reiniging de machine van het elektrische net loskoppelen.

- Wanneer de machine met water wordt overspoeld, dient u zich te wenden tot een erkend centrum voor assistentie
voor de reparatie vooraleer het toestel verder te gebruiken.

- Als de machine niet wordt gebruikt, de stekker uit het stopcontact.

Waarschuwingen met betrekking tot algemeen gevaar: Risico voor ongevallen:

- Snijdende onderdelen aanwezig. Draag beschermende handschoenen voor werkzaamheden op de machine.

- De verplaatsing van de machine moet in veilige omstandigheden met voertuigen worden uitgevoerd, en met de
nodige aandacht om schade aan personen en voorwerpen te vermijden.

- Ventilatoren in beweging aanwezig. De beschermroosters niet verwijderen.

- Lees het type koelgas vermeld op het identificatieplaatje van de machine, dit zou een ontvlambaar gas kunnen zijn.

- Wanneer er ontvlambaar gas uit het koelcircuit van de machine lekt, moet u de voedingskabel loskoppelen, de ramen
openen om het lokaal te verluchten en onmiddellijk de technische assistentie contacteren.

- Wanneer er koelgas lekt, mag u het vrijgekomen gas niet aanraken of inademen.

- Na het installeren of repareren van de machine, moet u altijd controleren of er geen koelgas lekt.

- Luchtstromen aanwezig. Geen personen rechtstreeks aan de koude of warme luchtstroom blootstellen.

- De ingang of uitgang van de luchtstromen niet blokkeren.

- Ondrinkbaar water aanwezig. Het water dat uit de machine komt niet opdrinken.

- Om besmetting van voedingswaren te vermijden, mogen de voedingswaren niet rechtstreeks met de machine in
contact komen; plaats de voedingswaren in geschikte recipiénten.

- Gasleidingen met hoge of lage temperaturen aanwezig. Controleer eerst hun temperatuur vooraleer de leidingen aan
te raken. Draag geschikte, beschermende handschoenen.

- Lampen aanwezig. Vooraleer lampen of onderdelen in de buurt ervan aan te raken, moet u controleren of de
opperviakken niet heet zijn. Draag geschikte, beschermende handschoenen

- Koude omgevingen aanwezig. Wanneer iemand de machine betreedt, moet u ervoor zorgen dat de deur altijd open
blijft.

- De vloer en het platform kunnen glibberig zijn. Houde de vloer en het platform van de machine altijd schoon en droog.
Draag schoenen met een rubberen zool.

- Onderdelen in glas of plexiglas aanwezig. Niet hard op de onderdelen in glas of plexiglas slaan.

- Geen voorwerpen op de onderdelen in glas of plexiglas leggen.

- De beweging niet belemmeren wanneer de afdekking in plexiglas omhoog of omlaag komt.

- Geen ontvlambare gassen of brandstoffen nabij van de machine bewaren, gebruiken of in de buurt ervan brengen.

- Bij abnormaal lawaai, geur of rook afkomstig van de machine moet u de voedingskabel loskoppelen.

- De machine niet installeren op plaatsen die rechtstreeks zijn blootgesteld aan zilte zeelucht. 4




IDENTIFICATIE DE MARKERING

MOD. .o Voor een correcte raadpleging van deze handleiding
CODICE MATR.

CORE  wrornnrrrenern S/N _ wierrereiireiene dient men het model in bezit op te zoeken aan de hand
RAteD Vo W (Hz) e W) e ® van de aanduidingen die op het plaatje staan. Het
meubel wordt door de volgende parameters

SERINAMENTO (W)  ..........

DEFROSTING geidentificeerd:

REFRIGERANTE ... MASSA (Kg)

COOLING GAS QUANTITY Serienummer

CLASSE CLMATICA Mo Pressure Technische gegevens

CLIMATIC CLASS Gas Bouwjaar

GAS ISOLAMENTO oo

FOAMING GAS

ORDINE ANNO De installatie en het gebruik van de apparatuur moet
CONFIRM NR. ... YEAR s sesnn . . .

voldoen aan alle de rating en de informatie over data
sheets.

Afbeelding 1 - Voorbeeld van op het meubel
aangebracht identificatieplaatje

VOORZIEN GEBRUIK

De verkoelde kasten en tafels zijn nodige machines voor het conserveren van voedingsmiddelen.

Doel van deze machines is het behouden van de temperatuur van het voedsel.

De kasten en de tafels zijn voorzien voor het behouden van positieve temperaturen (TN) ongeveer

+2°C voor vers voedsel of negatieve temperaturen (BT) ongeveer — 20°C voor diepvries voedsel.

Al de in kasten of tafels ingevoegde voedinsgsmiddelen moeten de hierboven aangeduide temperaturen, bereikt
middels vlugge neerdaling van de temperatuur of diepvries, respecteren

Het voedsel na voorbereid te zijn geweest zal geplaatst moeten worden in passende viugge

verlagers of bevriezingen van temperatuur en daarna in de kasten of in de vekoelde tafels.

Wijnkasten zijn machines voor de weergave van flessen wijn. Geplande model door de temperatuur van de gekoelde
of bij +6°C / +12°C tot +6°C / +22°C, afhankelijk van de.

Bij uitvoeringen met glazen deur, zijn de machines uitsluitend bedoeld voor de weergave van de producten, de
omgevingsomstandigheden worden onderhouden met een maximale relatieve vochtigheid van 55/65% en bij
temperaturen variérend tussen 30°C en 25°C.

Voor de negatieve temperaturen tellers met optionele laden is het noodzakelijk dat alle producten reeds zijn geplaatst
in bevroren, anders bestaat het risico van het blokkeren van de laden en het verspillen van elke opgeslagen product.

De Gekoeldebakken zijn machines voor de tijdelijke uitstalling van vers voedsel dat aan bederf onderhevig is. Deze
machines zijn geen koelkasten maar hebben als enige functie de handhaving van de temperatuur van uitstalling op
over +4°C terwijl de duur van de uitstalling uitsluitend afhankelijk is van het gebruik van de machine.

De werking van de machine mag in ieder geval niet langer duren dan 4 uur achter elkaar.

Is de uitstalling van de levensmiddelen beéindigd dan moeten deze uit de machine gehaald worden en in
desbetreffende koelkasten bewaard worden.



IDENTIFICATIE VAN ONDERDELEN

CNQ

(1) DEUR

(4) MOTORRUIMTE

(2) BEDIENINGSPANEEL

(5) FEET / WIELEN

(3) GEKOELDE RUIMTE




UITPAKKEN

Alvorens de verpakking weg te nemen, moet gecontroleerd worden of deze intact is en moet eventueel geconstateerde
schade op de vrachtbrief van het vervoersbedrijf geschreven worden om dit op hem te verhalen. Nadat de verpakking
weggenomen is, moet gecontroleerd worden of het apparaat intact is. Indien het beschadigd is, moet de
wederverkoper tijdig via fax of aangetekende brief met ontvangstbewijs hierover ingelicht worden. Indien de schade
van dien aard is dat de veiligheid van de machine gecompromitteerd wordt, dient men de machine niet te installeren
maar om tussenkomst van een gekwalificeerd technicus te verzoeken. De verpakkingselementen (plastic zakjes,
karton, spijkers, enz.) mogen niet binnen bereik van kinderen en huisdieren gelaten worden omdat deze elementen
mogelijke bronnen van gevaar zijn.

POSITIONERING

Voor een goede installatie moet gecontroleerd worden of de luchtopeningen in de installatieruimte, die nodig zijn voor
de correcte werking van de machine, niet belemmerd worden. De machine moet geinstalleerd worden op, en
genivelleerd de stabiliteit gegarandeerd wordt. ledere andere oplossing voor de installatie moet met de fabrikant
worden overeengekomen en door deze worden goedgekeurd.Indien het meubel met wielen uitgerust is, dient het op
een vlakke ondergrond geblokkeerd te worden alvorens de voeding naar de apparatuur in te schakelen.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

HET APPARAAT WORDT GELEVERD ZONDER STEKKER TER AANSLUITING OP DE VOEDINGSLIIJN EN DE
INSTALLATIE MOET UITGEVOERD WORDEN DOOR GEKWALIFICEERD PERSONEEL.

DE FABRIKANT STELT ZICH ONTHEVEN VAN IEDERE VORM VAN AANSPRAKELIJKHEID INDIEN DE
AANSLUITING DOOR DE GEBRUIKER OF DOOR NIET GEKWALIFICEERD PERSONEEL UITGEVOERD WORDT

- Controleer de intacte staat van de voedingskabel en laat deze in geval van beschadiging door gekwalificeerd
personeel vervangen

- De elektrische voeding moet compatibel zijn met de aanduidingen die op het installatieschema.

- Voor de aansluiting moet een hoofdschakelaar aanwezig zijn deze moet van het universele type zijn dat alle
contacten, met inbegrip van het neutrale contact, onderbreekt en waarvan de afstand tussen de contacten minstens 3
mm bedraagt. Het dient voorts een thermomagnetische veiligheidswerking te hebben of aan zekeringen gekoppeld te
Zijn en moet afgesteld of geijkt worden in overeenstemming met het vermogen dat op het machineplaatje staat.

- De hoofdschakelaar moet zich op de elektrische lijn bevinden, vlakbij de installatie, en dient uitsluitend een apparaat
per keer te bedienen

- Er dient reeds een efficiént werkende AARDINSTALLATIE aanwezig te zijn waarop de machine wordt aangesloten

- Adapters, meervoudige stopcontacten, kabels met een ongeschikte doorsnede, of waarvan de verbinding van het
verlengsnoer niet conform de door de heersende wetten vereiste specificaties is

- Raadpleeg voor meer details over de elektrische werking het schema dat bij de handleiding gevoegd is of dat op de
achterkant van de machine aangebracht is.

- De voedingskabel mag niet aangetrokken of verpletterd worden tijdens de normale werking of het gewone
onderhoud.



INDICATIES

Het ontdooien van de machine volgt een volledige automatische cyclus.

De prestaties van de machine zijn gegarandeerd als men niet meer dan 6 openingen van de deur
per uur overweegt.

Leg de voedingsmiddelen niet bij of tegen de interne wanden van de machine om te voorkomen de luchtstroom
op een verkeerde wijze te stoppen of te veranderen.

Verstop niet de luchtkanalen van de ventilators.

Maximun lading voor elke plank: 20 kg.

Maximun lading voor elke plank versterkte: 35 kg.

Voor klimaat klasse 5, de compliance tests EN 60335-2-89 (hoofdstukken 10,11,13) worden uitgevoerd bij een
omgevingstemperatuur van 43°C +2°C.

In geval van kasten met een dubbele kleine centrale moeten beide verkoelde modulen steeds aangestoken zijn.

De machine kan niet worden geplaatst in een kast.

Gebruik geen elektrische apparaten binnen het gekoelde compartiment.

Bewaar geen explosieve stoffen, zoals onder druk containers met brandbaar drijfgas op te slaan, in dit apparaat.

Machines met glazen deuren zijn in eerste instantie ontworpen voor de weergave en de verkoop van voedsel.




REINIGING

REINIGING VAN DE EXTERNE MODULE
Moet plaatsvinden met een doek die bevochtigd is met een oplossing van water en bicarbonaat, of met andere milde

reinigingsmiddelen. Drogen met een zachte doek.

REINIGING VAN DE INTERNE RUIMTE

Verwijder de pannen, de media lade, de lucht transportbanden evenals de machine, gereinigd kunnen worden met
een doek die bevochtigd is met een oplossing van water en bicarbonaat, of met andere milde reinigingsmiddelen.
Drogen met een zachte doek

REINIGING CAPACITOR (ONDERHOUD)

Voor een correcte werking van de machine moet de condensor schoon gehouden worden om een vrije luchtcirculatie
mogelijk te maken. Deze handelingen moeten minstens om de 90 dagen plaatsvinden. De reiniging vindt plaats met
een zachte kwast zodat al het stof en de haartjes van de vinnen van de condensor weggenomen kunnen worden.
Gebruik bij voorkeur een stofzuiger om te voorkomen dat de verwijderde stof in de omgeving verspreid wordt. Indien
een vetaanslag aanwezig is, wordt aangeraden deze weg te nemen met een met alcohol doordrenkte kwast.

RECYCLING

Materiaal dat bij de constructie van het apparaat gebruikt is:

Inox staal: constructie van het meubel
Delen van plastic materiaal

Koelgas: in het koelcircuit _
Olie compressor: in het koelcircuit
Koper: elektrische installatie en koelcircuit. IT08020000000615

Informatie voor gebruikers voor de correcte verwerking van afval van afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA). Onder verwijzing naar Richtlijn 2011/65/EG van het Europees Parlement en de Raad van 8 juni
2011, de relevante nationale uitvoeringsverordeningen en de daaropvolgende wijzigingen:

- De plicht bestaat om de AEEA niet als stadsafval te verwerken en om voor genoemd afval een gescheiden
inzameling uit te voeren;

- Voor de verwerking moet gebruik gemaakt worden van openbare of particuliere inzamelingssystemen die door de
plaatselijke wetgeving voorzien zijn. Het is bovendien mogelijk om het apparaat dat het einde van de levensduur
bereikt heeft aan de distributeur te overhandigen indien een nieuw apparaat gekocht wordt;

- Dit apparaat kan gevaarlijke substanties bevatten: een oneigenlijk gebruik of een onjuiste vuilverwerking zouden
negatieve effecten op de gezondheid en op het milieu kunnen hebben;

- Het symbool (doorkruiste vuilnisbak op wielen) dat op het product aangebracht is en hiernaast getoond wordt, geeft
aan dat de apparatuur op de markt gebracht is na 13 augustus 2005 en dat het aan gescheiden vuilinzameling
onderworpen moet worden;

- In geval van illegale vuilverwerking van elektronische en elektrische apparaten zijn de straffen van toepassing die
bepaald zijn door de plaatselijke wetgeving op het gebied van vuilverwerking.



Manuale di istruzione
Armadi, tavoli, vaschette refrigerate e vetrine vino

Instruction manual
Upright cabinet, counters, pan coolers & wine display

Manuel d’instructions
Armoires, tables, bacs refrigerees et caves a vin

Wartungshandbuch
Kuhlschranke, Kuhltische, Behalterkuhler & Weinschranke

Handleiding met instructies
Koelkasten, Koeltafels, Gekoeldebakken & Wijnkasten

Manual de instrucciones
Armarios, mesas, cubetas refrigeradas y vitrinas de vino
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INFORMACIONES GENERALES

Las advertencias contenidas en la documentacién suministran indicaciones importantes acerca de la seguridad de la
instalacién. El uso y mantenimiento del equipo.

Para obtener siempre el méaximo de seguridad, higiene y funcionalidad se recomienda conservar toda la
documentacion con cuidado en las tomas del equipo y de entregarla a los técnicos y a los operadores preparados para
el uso.

La seleccion de los materiales y la fabricacién de los productos en conformidad con las directivas de seguridad CE,
ademas, la prueba al 100% de cada maquina, garantizan la calidad de la misma.

- El respeto de las recomendaciones contenidas en este manual es esencial para la seguridad de la instalacién y del
usuario.

- El fabricante, el comercializador y los centros de asistencia autorizados estan a diposicion para aclarar cualquier
duda sobre el uso y la instalacién del equipo.

- El fabricante se reserva el derecho de realizar modificaciones sin previo aviso para realizar las mejoras que retenga
necesarias.

EL IRRESPETO DE LAS INDICACIONES SUMINISTRADAS PUEDE COMPROMETER LA SEGURIDAD DEL
EQUIPO Y HACER DECAER INMEDIATAMENTE LAS CONDICIONES DE GARANTIA

LOS APARATOS ELECTRICOS PUEDEN SER PELIGROSOS PARA LA SALUD. DURANTE LA INSTALACION Y EL
USO DE ESTOS APARATOS, DEBEN RESPETARSE LAS NORMATIVAS Y LAS LEYES VIGENTES.

SOLAMENTE TECNICOS CUALIFICADOS PUEDEN REALIZAR LAS INTERVENCIONES DE INSTALACION,
MANTENIMIENTO, REGULACION Y REPARACION.

EL FUNCIONAMIENTO CORRECTO Y LA DURACION DE LA MAQUINA DEPENDEN DEL CORRECTO
MANTENIMIENTO PREVENTIVO REALIZADO CADA 4 MESES.

El manual se debe considerar como parte de la maquina y por lo tanto se debe conservar por toda la duracién del
aparato. El fabricante se exime de toda responsabilidad en los siguientes casos:

- uso impropio de la maquina:

- instalacion incorrecta, no realizada segun los procedimientos que se muestran aqui;

- defectos de alimentacion;

- carencias graves en el mantenimiento previsto;

- modificaciones o intervenciones no autorizadas;

- uso de recambios no originales o no especificos para el modelo;

incumplimiento parcial o total de las instrucciones.

ASSISTENCIA TECNICA

Para obtener asistencia técnica, contacte un comercializador autorizado, suministrando los datos de identificacion, que
encuentra en la tarjeta de matriculacion.



ANALISIS DE LOS RIESGOS

- Partes eléctricas

- Partes cortantes

- Desplazamiento de la maquina
- Ventiladores en movimiento

- Gas inflamable

- Gas refrigerante

- Flujos de aire

- Agua no potable

- Contaminacioén de los alimentos
- Tubos de gas inaccesibles

- Tubos de gas accesibles

- LAmparas inaplicable
- Ambientes frios

- Suelo y tarima resbaladizos inaplicable
- Partes en vidrio o plexiglas

- Cobertura en plexiglas en movimiento inaplicable

Advertencia relacionada con el peligro de las partes eléctricas: Riesgo de descargas eléctricas, quemaduras e
incendio:

- El acceso a las partes eléctricas se debe dejar solo en manos de técnicos cualificados.

- No toque la maquina con las manos o los pies mojados.

- No utilice la maquina con los pies descalzos.

- No introduzca los dedos u objetos a través de las rejillas o tomas de aire.

- No tire del cable de alimentacion.

- No lave la maquina con chorros de agua.

- Durante las intervenciones de mantenimiento o limpieza desconecte la maquina de la linea eléctrica.

- En caso de inundacion de la maquina con agua, dirijase a un centro de asistencia autorizado para la reparacion
antes de usar de nuevo el aparato.

- En caso de que la méquina no se use, desconecte el cable de alimentacion.

Advertencias relacionadas con los peligros generales. Riesgo de accidente:

- Presencia de partes cortantes. Para operaciones en la maquina use guantes de proteccion adecuados.

- El desplazamiento de la maquina se debe realizar de manera segura con medios y atencién suficientes para evitar
dafios a las personas y a las cosas.

- Presencia de ventiladores en movimiento. No quite las rejillas de proteccion.

- Lea en la placa de identificacion de la maquina el tipo de gas refrigerante, podria ser gas inflamable.

- En caso de pérdidas de gas inflamable del circuito frigorifico de la maquina, desconecte el cable de alimentacion,
abra las ventanas para ventilar el local y péngase en contacto enseguida con la asistencia técnica.

- En caso de pérdidas del gas refrigerante, no toque o inhale el gas que se ha escapado.

- Después de la instalacién o la reparacién de la maquina, verifiqgue siempre que no haya pérdidas de gas refrigerante.
- Presencia de flujos de aire. No exponga directamente a las personas al flujo de aire frio o caliente.

- No bloguee la entrada o salida de los flujos de aire.

- Presencia de agua no potable. No beba el agua que sale de la maquina.

- Para evitar la contaminacion de los alimentos, éstos Gltimos no deben entrar en contacto directo con la maquina sino
que se deben colocar en recipientes adecuados.

- Presencia de tubos de gas con altas o bajas temperaturas. Antes de tocar los tubos tenga cuidado con su
temperatura. Utilice guantes de proteccién adecuados.

- Presencia de lamparas. Antes de tocar las lamparas o las partes cercanas a ellas, asegurese de que la superficie no
esté caliente. Use guantes de proteccion adecuados

- Presencia de ambientes frios. En el caso en que una persona entre en la maquina, asegurese de que la puerta se
quede siempre abierta.

- Suelo y tarima pueden ser resbaladizos. Tenga siempre limpios y secos el suelo y la tarima de la maquina. Use
calzado con suela de goma.

- Presencia de partes de vidrio o plexiglas. No golpee de manera violenta las partes de vidrio o plexiglas.

- No apoye nada encima de las partes de vidrio o plexiglas.

- Durante la subida o bajada de la cobertura en plexiglads no obstacule el movimiento.

- No conserve, utilice o0 acerque gases inflamables o combustibles cerca de la maquina.

- En caso de ruido, olores o humo andmalos provenientes de la maquina, desconecte el cable de alimentacion.

- No instale la maquina en lugares expuestos directamente al aire del mar cargado de sal.




IDENTIFICACION DE MARCA

MOD. Para una consulta correcta de este manual identifique
CODICE el modelo que usted posee mediante las indicaciones
ALIMENTAZIONE (V) e [T - W) e (&) de la tarjeta.

RATED VOLTAGE . agr . . z
El mueble se identifica por los siguientes parametros:

SERINAMENTO (W)  ..........

DEFROSTING
Matricula
ESST_'.?.ER“&EE __________ gaisnm(m) Datos técnicos

Afo de fabricacion
CLASSE CLIMATICA

CUMATIC cLass 777 Max Pressure

Gos

GAS ISOLAMENTO  woocoee. La inSta|a(_3i_()n y uso d_e los eqyipos debe cumplir con
FOAMING GAS toda la calificacion y la informacién en hojas de datos.
ORDINE ANNO
CONFIRM NR. ... YEAR sessan

Figura 1 - Ejemplo de tarjeta de identificacion ubicada
en el mueble.

USO PREVISTO

Los armarios y las mesas refrigeradas son maquinas necesarias para la conservacion de los productos alimenticios.
La finalidad de estas maquinas es la de mantener la temperatura de los alimentos.

Los armarios y las mesas han sido fabricados para mantener temperaturas bien positivas (TN) de aproximadamente
+2°C para los alimentos frescos, o bien negativas (BT) de unos -20°C para los alimentos congelados.

Todos los productos alimenticios introducidos dentro los armarios 0 mesas deben respetar las temperaturas antes
indicadas alcanzadas a través de abatidores de temperatura o congeladores rapidos.

Por lo tanto, tras la preparacion del alimento deberan utilizarse primero adecuados abatidores de temperatura o
congeladores répidos y, sucesivamente, introducirlo en los armarios o en las mesas refrigeradas.

Los vitrinas de vino son maquinas para la exhibicion de botellas de vino. Planificadas para mantener la temperatura
del frigorifico entre +6°C y +12°C o entre +6°C y +22°C, segun el modelo.

Para los modelos con puerta de cristal, los equipos estan estudiados solo para exhibir los productos, las condiciones
ambientales deben ser mantenidas con una humedad relativa maxima del 55/65% y a temperaturas entre 30°C y
25°C.

Para las mesas de temperaturas negativas con cajones opcionales es imperativo que todos los productos sea
insertados ya congelados, de lo contrario se pueden bloquear los cajones y dagiar el producto almacenado.

Los cubetas refrigeradas son maquinas para la exposicién temporal de alimentos frescos perecederos. Dichas
maquinas no son frigorificos de conservacion; su Unica funcidbn es mantener la temperatura de exposicion a
aproximadamente +4°C; la duracién de la exposicion depende exclusivamente del uso de la maquina.

De cualquier forma, la maquina no debe funcionar mas de 4 horas seguidas.

Tras la exposicidn de los alimentos, estos deben sacarse de la maquina y conservarse en frigorificos adecuados.



IDENTIFICACION DE LAS PARTES

S NQ

.

/T

5

(1) PUERTA (4) COMPARTIMIENTO MOTOR

(2) PANEL DE CONTROL (5) PIES / RUEDAS

(3) COMPARTIMIENTO REFRIGERADO




DESEMBALAJE

Antes de quitar el embalaje controle su integridad, escribiendo en la nota de entrega del transportista los potenciales
dafios encontrados. Después de eliminar el embalaje asegurese de la integridad del equipo; si esta dafiado, avise
tempestivamente al comercializador mediante fax o documento timbrado R.R. y, si los dafios son tales que perjudican
la seguridad de la maquina, no realice la instalacion hasta que no intervenga un técnico cualificado. Los elementos de
embalaje (bolsas de plastico, cartones, clavos etc.) no se deben dejar al alcance de los nifios y animales domésticos,
ya que son fuentes potenciales de peligro.

POSICIONAMIENTO

Para una buena instalacion es necesario controlar que en la zona de instalacién no se obstruyan las tomas de aire
necesarias para el funcionamiento correcto de la maquina y de los locales. La maquina se debe instalar y nivelar para
garantizar la estabilidad; cualquier otra solucion de instalacién diferente se debe acordar y aprobar con el fabricante.
Si el mueble se suministra sobre ruedas, posicidnelo en una zona plana y blogueélas antes de alimentar el equipo.

CONEXIONES ELETTRICA

EL EQUIPO SE SUMINISTRA SIN ENCHUFE PARA CONECTAR A LA LINEA DE ALIMENTACION Y SU
INSTALACION LA DEBE REALIZAR EL PERSONAL TECNICO CUALIFICADO.

EL FABRICANTE SE EXIME DE TODA RESPONSABILIDAD EN CASO DE CONEXION REALIZADA POR EL
USUARIO O POR EL PERSONAL NO CUALIFICADO.

- Controlar la integridad del cable de alimentacién, si esta dafiado haga que el personal cualificado lo sustituya

- La alimentacion eléctrica debe ser compatible con las indicaciones de la tarjeta de matricola.

- Debe estar disponible, para la conexiéon, un interruptor general debe ser omnipolar, que interrumpa todos los
contactos incluido el neutro, con una distancia entre los contactos abiertos de al menos 3 mm, con disparo
magnetotérmico de seguridad o acoplado con fusibles, a dimensionar o calibrar en conformidad con la potencia
indicada en la placa de la maquina

- El interruptor general se debe encontrar en la linea eléctrica cercano a la instalacion y debe servir exclusivamente a
un equipo a la vez

- Debe existir ya una instalaccién eficiente de PUESTA A TIERRA a la cual conectar la maquina

- No se deben usar adaptadores, tomas multiples, cables de seccién no adecuados o con extensiones no conformes
con las normativas vigentes

- Para detalles sobre el funcionamiento eléctrico consulte el esquema anexo al manual o puesto en en la parte de
atras de la maquina

- El cable de alimentacion no se puede poner en traccion o escacharse durante el funcionamiento normal o el
mantenimiento ordinario



INDICACIONES

Para eliminar la escarcha la maquina sigue un ciclo completamente automatico.

Se garantizan las prestaciones de la maquina considerando un maximo de 6 aperturas de la puerta por cada
hora.

No apoyar los productos alimenticios en las paredes internas de la maquina para evitar la detenciéon o una
modificacion inadecuada del flujo de aire.

No obstruir las tomas de aire de los ventiladores..

Carga maxima por estante cada: 20 Kg.

Carga maxima por estante cada reforzada: 35 Kg

Por la Clase climatica 5, prueba de conformidad EN 60335-2-89 (capitulos 10,11,13) se llevara a cabo a una
temperatura de 43°C £2°C.

En el caso de armarios con doble unidad deben estar siempre encendidos ambos maédulos refrigerados.

La maquina no puede colocarse dentro de un armario.

No use aparatos eléctricos dentro del compartimiento refrigerado.

No almacene explosivos, tales como contenedores presurizados con propelente inflamable, en este aparato.

Las maquinas con puertas de vidrio estan disefiados principalmente para la exposicion y venta de alimentos.




LIMPIEZA

LIMPIEZA DEL MODULO EXTERNO

Se debe realizar usando un pafio mojado con una solucién de agua y bicarbonato, u otros detergentes neutros, secar
con un pafio suave.

LIMPIEZA DEL COMPARTIMIENTO INTERNO

Quitar las fuentes, las rejillas y las guias que se pueden limpiar de la misma manera que la cdmara de la maquina,
usando un pafio mojado con una solucién de agua y bicarbonato, u otros detergentes neutros, secar con un pafio
suave.

LIMPIEZA DEL CONDENSATOR (MANUTENCION)

Para un correcto funcionamiento de la maquina es necesario mantener limpio el condensador, para permitir la libre
circulacion del aire. Esta operacion se debe realizar cada 90 dias como maximo. Se debe realizar con un pincel de
cerdas suaves para quitar todo el polvo y las pelusas que se depositan en las aletas del condesador. Es preferible
usar una aspiradora, para evitar la dispersién en el ambiente del polvo eliminado. Si hay depdsitos untuosos, se
recomienda eliminarlos usando un pincel mojado en alcohol.

RECICLAJE

Materiales usados en la fabricacion del equipo:

Acero inoxidable: fabricacion del mueble
Partes de plastico
Gas frigorifico: en el circuito frigorifico _
Aceite compresor: en el circuito frigorifico

. . . ., . . . . . 1T08020000000615
Cobre: instalacion eléctrica y circuito frigorifico.

Informaciones a los ususarios para el tratamiento correcto de los residuos de equipos eléctricos y electronicos (RAEE)
de acuerdo a la Directiva 2011/65/CE del Parlamento Europeo y del Consejo del 08 de junio de 2011 y las respectivas
normativas nacionales de ejecucion y sus modifi caciones posteriores. Les informamos:

- Es obligatorio no eliminar los RAEE como residuos urbanos y realizar, para estos, una recogida separada;

- Para la eliminacién se usan los sistemas de recogida publicos o privados previstos por las leyes locales. Es posible
ademas volver a entregar el quipo a su fabricante al final de su vida Util, en caso de adquisicion de uno nuevo;

- Este equipo puede contener sustancias peligrosas: un uso inapropiado o una eliminacién incorrecta podrian tener
efectos negativos para la salud humana y el ambiente;

- El simbolo (contenedor de basura sobre ruedas barrado) que se muestra en el producto y al lado, indica que el
equipo ha sido puesto en el mercado después del 13 de agosto del 2005 y que debe estar sujeto a la recogida
separada;

- En caso de eliminacién abusiva de los desechos eléctricos y electrénicos estan previstas sanciones establecidas por
las normativas locales vigentes en materia de eliminacion.



Manuale di istruzione
Armadi, tavoli, vaschette refrigerate e vetrine vino

Instruction manual
Upright cabinet, counters, pan coolers & wine display

Manuel d’instructions
Armoires, tables, bacs refrigerees et caves a vin

Wartungshandbuch
Kuhlschranke, Kuhltische, Behalterkuhler & Weinschranke

Handleiding met instructies
Koelkasten, Koeltafels, Gekoeldebakken & Wijnkasten

Manual de instrucciones
Armarios, mesas, cubetas refrigeradas y vitrinas de vino

PykoBoACcTBO NO 3Kcnnyatauum
XonogunbHble WKadbl, CTOSMbI, OXNaXaaeMbl KOHTEeMHep
W BUHHbIE€ BUTPUHbDI
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OBILIASA NTHO®OPMALIUA

YKasaHusi, codepxawmecss B [OaHHOM PYKOBOACTBE, MPeAOoCTaBnslOT BaXHYW WMHGOPMAaLMIO, KacalLlylcs
©e30nacHOCTU, UCMONb30BaHNS U TEXHUYECKOro 06CnyKMBaHNsi 060pyaOBaHUS.

Ona obecnevyeHnss MakcumanbHbIX MokasaTenen 6e30MacHOCTW, YPOBHA TUMMEHbl U PYHKLMOHANbHOCTM
pekomeHayeTcsl OepexHO XpaHuTb BCHO AOKYMEHTauuio BOnM3m o6opyaoBaHWs M MpefocTaBUTb €€ TEXHWKaM U
onepaTopaM, 3a4eCTBOBaHHbIM B €r0 UCMOMb30BaHUN.

Bbibop maTepranoB 1 Npon3BOACTBEHHLIN NPOLLECC COOTBETCTBYIOT TpeboBaHUAM gmpektuBam no 6esonacHoctn EC.
Kpome Toro, npyeMoyHble UCMbITaHUSI NOTHOCTLIO rapaHTUPYIOT KAYeCTBO AaHHOro obopyaoBaHus.

CobnitogeHne pekomMeHZauui, cogepXawuxcsa B [AHHOM PYKOBOACTBE, SBMNSeTCS HeOoOXOAMMbIM  YCIOBUEM
obecneyeHns 6e30NacHOCTM YCTAHOBLUMKA M NONb30BaTeNs.

|_|p0M3BO,ElIATeﬂb, npoaasel, 1 aBTOPU3OBaHHbIE LEHTPblI TEXMOMOLLUM roTOBbl OTBETUTL HA BCE€ BOMPOCHI, KacarLlinecs
NCNoMb30BaHNs U yCTaHOBKM 060pyaoBaHuMs.

MpousBoautens ocTaBnsdeT 3a co0OOM nNpaBO BHOCUTb W3MEHEHWsl, KOTOpPblE OH COYTET HYXHbIMK, 6e3
npeaBapuTeribHOro ysegomreHuna c uenbio BHeCeHnA yJ'IyHLIJeHI/IVI B KOHCTPYKUMUIO.

HECOB/MIOLEHVE MPEOOCTABJIEHHBIX PEKOMEHOALMMA  MOXET TMPUBECTWM K  HAPYLWEHUIO
BE30MACHOCTW OBOPYLOBAHUA M HEMEANIEHHOWN YTPATE MAPAHTUN.

AJIEKTPUYECKUE MPUBOPLI MOI'YT MPEACTABIATL OMACHOCTbL AJiA 300POBbA MNP YCTAHOBKE U
MCNONb3OBAHUW TAKMX MPUBEOPOB CNEAYET COBMMOOATH OEVNCTBYIOLWME HOPMbI M 3BAKOHbI.

MOBLIE OMEPAUMM MO YCTAHOBKE, TEXOBCIYXWVBAHWIO, HACTPOWKE W PEMOHTY [OOJDKHbI
BbIMONHATLCA NCKNKOYNTESIbHO KBAITMOULIMPOBAHHBLIMW CMELNATTIMCTAMW.

HAOEXHAST PABOTA W ONUTENBbHLIA CPOK CNY>XBbl OBOPYOOBAHUSA 3ABUCAT OT MPABUJIBHOIO
NPOPUNAKTUHECKOIO TEXOBCNYXNBAHUA, nPOBOANMOIO KAXObIE 4 MECHLA,
KBAJIMOULINPOBAHHBLIMW CMELINATIMCTAMA.

PykoBOACTBO cUMTaeTCsi HEOTLEMIIEMOM YacTblo 000pYAOBaHWS U AOMKHO COXPaHATbCA B TEYEHMEe BCEro cpoka
CNYyXObl.

MpouseoauTenb CHUMaET ¢ cebs OTBETCTBEHHOCTL B CNEAYOLWMX CryYasX:

- HenpaBwunbHas akcnnyaTauus obopyaoBaHus;

- HENpaBubHasi yCTaHOBKA, C HapyLEHNEM YKa3aHHbIX B PYKOBOACTBE yKa3aHWiA;

- nepeboun nNuTaHus;

- HecobnogeHMe CPOKOB NIAHOBOrO TEXOOCYKUBAHWS;

- HECaHKUMOHMPOBaHHbIEe paboTbl MW BHECEHNE N3MEHEHWIA B KOHCTPYKLMIO MaLLMWHbI;

- UCNONb30BaHNe HEOPUTMHATbHbLIX MW HENPEOYCMOTPEHHbIX AN AaHHOW MoAeny 3anacHbIX YyacTei;

- MONIHOE MIM YacTUYHoe HecobntaeHNe UHCTPYKLMIA.

TEXHUYECKAA NOMOLLb

Ona nonyyeHusa Texnomolum obpallanTecb K aBTOPM30BaHHOMY MNpoAaBLy, COOOLLMB €My AaHHble, yKa3aHHble Ha
naeHTnmKkaumoHHon Tabnnyke.



AHANTN3 PUCKOB

I'Iepequb PUCKOB:

- QneKTpuyeckue yanbl

- Pexywue getanu

- MNepemeleHne obopyaosaHus
- PaboTatowue BeHTUNATOPLI

- loptoune rasbl

- Oxnaxpatowme rasbi

- BosayLwHble noToku

- TexHn4eckas Boga

- 3apaxeHne NpoayKToB

- HepocTynHble rasoBble TpyObl
- HocTtynHble ra3oBble TpyobI

- Namnbl He NMPUMEHMMO
- XonogHble nomelleHuns

- CKOMb3K1i1 NOM Uy NoaaoH He NMPUMEHMMO
- NeTtanu us ctekna unu oprctekna

- BmxKyLlancs Kpbillka U3 oprctekna He NMPUMEHVMO

MpenynpexneHns, Kacarolmecs 3NeKTPUYecKux y3noB. OnNacHOCTb MOPaXEHUs 3NEeKTPOTOKOM, MOJyvyeHus
0XXOroB U BO3ropaHusi:

- JocTyn K anekTpuyecknm y3nam cnegyet nopy4yaTb TONbKO KBanMuLMpoOBaHHOMY nepcoHany.

- He xacantecb o6opyaoBaHmsi MOKPbIMU pyKamu Unu Horamm.

- He paboTtante Ha 060pyaoBaHMU C ronbIM1U HOramu.

- He BcTaBnsiite nanbubl unmn npeameThl B PELUETKM UM BO34YX03a00pHUKN.

- He TaHuTe 3a kabenb nuTaHus.

- He moriTe obopynosaHue cTpyen Boabl.

- Mpw BLINONHEHMM OMepaLnii No TEXOOCHYXMBAHUIO UMM OYUCTKE OTKIKOYMTE 000PYA0OBaHUE OT SMEKTPOMNUTaHUS.

- B cnyyae nonagaHusa B obopygoBaHue BoAbl obpatutechk B LEHTP aBTOPU3OBAHHbLIN TEXHUYECKOW MOAAEPXKKMA ONs
NpoBeAEHUSA PEMOHTA, NpeXxae YeM BO30OHOBUTL €ro UCMOSb30BaHue.

- Ecnn mawmHa He ncnonb3yeTcs, 0TCOeAMHUTE CETEBOW LLHYP

MpepynpexneHns, KacaroLwmecs onacHOCTU obLero xapakrepa. Puck nony4yeHvns TpaBmbl:

- Hannume pexywimx getanen. Mpu BbiNonNHeHMM paboT Ha 000pyAOBaHUM UCMONb3YNTE COOTBETCTBYIOLLME 3aLUUTHbIE
nep4yarku.

- [epemeuleHne 06opyOoOBaHWS OOIPKHO BbLIMOMHATLCA B 0Oe3omacHbIX  YCrOBUAX C  MPUMEHEHUEM  Mep

NpegoCTOPOXHOCTU BO usbexaHne Npu4nHeHus yuepba nepcoHany nnm MMyLLeCTBY.

- Hannuue pa6oratouimx BeHTUNATopoB. He CHMManTe 3aluTHbIe peLleTku.

- O3HakoOMbTECb C coAepXaHueM UAeHTU(PUKALVMOHHOW Tabnuykn, raoe ykasaH Tun oxnaxatollero rasa, OH MOXeT

ObITb roproYnM.

- B cnyyae yTeuku roptoyero rasa n3 xonogunbHOro KOHTypa obopyaoBaHus, OTCOeaAnHUTE Kabernb NUTaHus, OTKpoUTe

OKHa 41151 MPOBETPMBAHNS MOMELLEHNS U HEMEAIEHHO 06paTnTeCh B CIy»K0y TEXHUYECKOW MOMOLLM.

- B cnyyae yTeukn oxnaxgarwlero rasa He TporanTe 1 He BObIXanTe ero.

- MNMocne ycTtaHOBKM uUnu pemoHTa 06opyaoBaHUS Bcerga NpoBepsiiTe ero Ha Hanuume yTeuky OXnaxkaatoLLero rasa.

- Hanuune Bo3fyuwiHbiXx NoTokoB. He nossonsanTe nepcoHany HaxoaAuTbCs MOA4 NPSMbIM BO3OENCTBMEM MOTOKOB

XONOOHOrO UMM ropsiyero Bo3ayxa.

- He BnokupyiTe BbIXxo4 Mnu BXo NoTOKOB BO34yXa.

- Hanuumne TexHuyeckon Bogbl. He nente Boay, BbITEKAKOLWYIO N3 060pYyaOBaHUS.

- Bo nsbexxaHue 3apaxeHus NPOAYKTOB NUTaHUA UX cnegyeT NpeoxXpaHATb OT NPSMOro KOHTakTa ¢ 06opyaoBaHueM 1

XPaHUTb UX OTAENbHO B KOHTENHEpPaX.

- Hanuuune rasoBbix Tpyb, MMelOWMX BbICOKYHO WNWM HU3KYD TemnepaTypy. He kacantecb Tpyb, He mpoBepuB KX

TemnepaTtypy. icnonb3aynte 3almnTHble NepyaTku.

- Hanuune pamn. lNMpexae 4em KOCHYTbCHA MaMibl UM PacronOXeHHbIX PSAOM C HEW npegmeToB, ybeautech, 4To

NOBEPXHOCTU HE HarpeTbl. Icnonb3ynTe 3aluTHble nepyaTku.

- Hannumne xonofHbix nomeweHunn. Ecnu kTto-nnbo 3axoanT BHYTPb YCTPOWCTBa, crneayet ybeauTbcs, 4TO ABepb

OCTaHeTCcs OTKpbITa.

- MNon vnn nogaoH MoryT GbITh CKOMb3kMMU. Bceraa nogaepxusante Non U NOAAOH YCTPOMCTBA B CYyXOM U YMCTOM

cocTosiHuK. Vicnonbayrite 06yBb C PE3NHOBOW MOAOLLBOW.

- Hanuume pgetanen ns ctekna unm oprctekna. He HaHocute cunbHble yaapbl MO AeTansM U3 CTekna Ui oprecrekna.

- He ctaBbTe Kakne-nubo npegmeThbl Ha AeTanm U3 CTeKNa Ui oprecTekna.

- Mpu NOQHATMM NN ONYCKaHMK KPBILLKU U3 OPrcTekna He NpensaTCcTBYNTE ee NepemMeLLeHuIo.

- He xpaHuTe 1 He ncnonb3ynTe ropoyme Unu B3pbiBOOMNaCHbIE ra3bl BONM3nM 060pyaoBaHUS.

- B cnyyae nosieneHus wyma, 3anaxa unu abiMa oT 060pya0BaHUSA OTKITOUYUTE €ro OT CeTU ANEKTPONUTaHus.

- He ncnonbaynte obopyanoBaHme npu NnpsiMOM KOHTakTe C MOPCKUM BO34YXOM, HACbILLIEHHbIM COMbIO.




NOEHTUPUKALUMNOHHAA TABJTUHKA

MOD. et [na npaBunbHOM paboTbl C AaHHbIM PYKOBOOCTBOM
SOBEE  ceeerennnnn s O onpemennTe Mogenb Bawero o60pyaoBaHMs  C
ALMENTAZIONE () o (Ha) e W) ® MOMOLLbIO TabnnyKku.

RATED VOLTAGE o
Ha Heli yka3aHa cneaytowlas nHdopmaums:

SBRINAMENTO (W)  ..........
DEFROSTING . .
CepuiiHbIn HOMep

REFRIGERANTE MASSA (K
NTE A e TexHnyeckne gaHHble

COOLING GAS
lon npoussoacTBa

CLASSE CLIMATICA

CUMATIC CLass 77 Max Pressure

Gos

GAS ISOLAMENTO ...
FOAMING GAS

Mpu ycTaHoBKE W UCMONb3oBaHUM 0OGOpyAOBaHUS
crnegyeT yuuTbiBaTb OaHHble TabnuukuM M ykasaHus,

ORDINE ANNO

CONFIRM NR. ... YEAR cesin npvBedeHHble B Texnacnopre.

PucyHok 1 — MNpumep naeHTUgmkaLMoHHon Tabnunyku,
yCTaHaBnMBaemon Ha 06opyaoBaHuU.

OBJIACTb NPUMEHEHWA

XonoaunbHble Wkagbl U CTOSbI NpeAHa3Ha4YeHbl AN XpaHeHNs MULLEBbLIX MPOAYKTOB.

OHu ucnonb3yoTcs AN noaaepXaHus TemnepaTypbl TPOAYKTOB MUTaHUS.

LWkadhbl 1 cTONbl NpegHa3HaveHbl Ang nogaepxaHus nonoxmrtenbHon TemnepaTypbl (MT) okono +2°C ans cBexux
NpoayKToB unu oTpuuatensHon Temnepatypbl (OT) okono -20°C gnsi 3aMOPOXEHHbIX NMPOAYKTOB.

Bce nuuieBble NPOoAYKTbl, Haxoadlmneca BHyTpuU LIJKa(*)OB nnn CTonos, AOJTKHblI MMEeTb YKa3aHHble Bbille TeMnepaTypbl,
YTO JOCTUraeTCsl UCMOoNb30BaHMEM LUKAOB LLIOKOBOW 3aMOPO3KM UM CKOPOMOPO3MUIbHLIX annapaToB.

MoaTomy NpPoAyKTbl NOCNEe NPUroTOBIEHUS CriedyeT NOMECTUTbL B COOTBETCTBYHOLUME LLKadbl LLOKOBOW 3aMOPO3KN MK
CKOPOMOPO3WSIbHbIE annapartbl, a 3aTeM B X0N04WIbHbIE LWKadbl UK CTONbI.

BuHHblE BUTPUHBLI MNpeaHasHadeHbl AnS pasMelwleHuss BUH B OyTbinkax. OHWM noadepXkuBaloT TemrnepaTtypy
oxnaxgaemoro otaeneHus B npegenax +6°C un +12°C unu +6°C n +22°C B 3aBUCMMOCTM OT MOAENN.

[lns Bepcuii Co CTEKISAHHOW ABEPbIO, TO MEeXaHM3Mbl NpeAHa3HaveHbl TONbKO OIS OTODpaXXeHUs NMPOAYKTOB, YCIOBUSA
OKpY>KaloLLEeN cpenbl OOIMKHbI MOAAEPXKMBATLCA MPU MakCMMarbHOM OTHOCUTENBbHOM BRaXHocTun 55/65% w npu
TemnepaType B npegenaxor 30° Cpo25°C

Ons nony4yeHuna oTpuuaTtesibHbIX TeMnepaTtyp CHeT4YMKOB C AOOMOJTHUTENIbHbIMU ALLMKaMun KpaVIHe BaXKHO, 4YTOOLI BCe
NPOAYKTbI yXe pa3MeLlleHbl B 3aMOPOXEeHHOM, B NMPOTUBHOM Clly4ae CyuleCTByeT ONMacHOCTb 6J'IOKI/|pOBKVI AUNKOB U
TpaTUTb noboro XPaHMUMOro nNpoaykra.

oXnaxgaembli KOHTEeMHep npefHasHadeHbl AN BPEMEHHOW OEeMOHCTpauuMM CBEXWUX Nerko noprawmxca onwog. 3T1o
obopynoBaHue - He XONOAMINBbHUKN ANS XpaHeHusl, a obopyaoBaHve Ans NoaaepKaHus TemnepaTypbl BblCTaBNEHHbIX
NPOAYKTOB Ha ypoBHe +4°C, ANUTENbHOCTb AMMOHCTPaALMW  33BUCUT UCKMOHMUTENbHO OT  UCMOSb30BaHUS
obopyaoBaHus.

B ntobom crnyyae, MakcumaribHasi NPoAOKUTENbHOCTL paboThl oxNnaxdatoLwen YCTaHOBKM B HEMNPEpPbIBHOM pexume
He [IoMKHa npeBblllaTh 4 4acos.

Mo OKOHYaHWM BPEMEHHOW AeMOHCTpauMu NpoOYKTOB WX cnedyeT BblHYTb M3 obopydoBaHMst M MOMECTUTb Ha
XpaHeHWe B COOTBETCTBYHOLLME XONOAMUIbHbIE LWKabI.



COCTABHbIE YACTU OBOPYOBAHUA

/T

5

//(3)

(1) ABEPb

(4) OTCEK OBUIATENA

(2) NAHENDb YNPABJEHUA

(5) HOXXKW/KOJNECA

(3) OXNAXOAEMbIWA OTCEK




CHATUE YINAKOBKH

Mepen CHsTMEM YNakoBKM YOeauTecb B €€ LEeNoCTHOCTM, YyKasaB B TPaHCMOPTHOW HaknagHoW oTnpaBuTens
obHapy)KeHHble noBpexaeHus. MNocne CHATUA ynakoBKW YGeamTech B LIeNOCTHOCTU obopyaoBaHus. Mpu oGHapyxeHun
NOBPEXAEHWNIA CBOEBPEMEHHO N3BECTMTE 06 3TOM MoCTaBLUMKa No dhakCy Unu 3akasHbIM NMcbMoM. Ecniu noepexaeHuns
MOTyT MOBNUATbL Ha Ge3onacHoCcTb 060pyAOBaHMs, He MPOBOAUTE YCTAHOBKY [0 €ro OCMOTpa KBanvduLMpOBaHHbIM
TEXHUKOM. ONEeMEeHTbl YNakoBKM (MNacTUKOBble MakeTbl, KapToH, rBO3AM M T.O.) Heobxoaumo Gepeyb OT aeTei U
AOMaLLHUX XXUBOTHBIX, T.K. MPeACTaBNAT coBGoi NoTeHUManbHbll UICTOYHUK ONacHOCTH.

PASMELLEHUE

[na npaBuWnbHOM YyCTaHOBKM HeobxoguMmo ybeguTbCcs, 4YTO B 30HE pasMeELleHMs He NepeKpbiBalTCA
BO31yX03abopHMKM, HeoOXoanMble AN HagexHon paboTel 06opyaoBaHusa unu nomelleHnin. ObopygoBaHne OOMKHO
ObITb YCTAaHOBMEHO M BbLIPOBHEHO TakMM obpa3om, 4TOObI obecneunTb ycTonmumMBocTb. JloGon ppyron cnocod
YyCTaHOBKWN JOMKeH ObiTb cornacoBaH u ofobpeH npoussoanTenem. Ecnu obopynoBaHue noctaBnseTcs ¢ kornecamu,
YyCTaHOBMWTE €ro Ha POBHOW NMOBEPXHOCTU N 3adMKCUMPYNTE Nepes NOAKMIYEHMEM K 3NIEKTPOCETH.

MNOAKNOYEHNE K SNTEKTPOCETHU

OBOPYAOBAHWE TMOCTABMIAETCA BE3 LWTEMNCENBHOM BUIKM ONA  MOAKMKOYEHMA K CETWU
ONEKTPOMUTAHUA.

NPON3BOANTENL CHUMAET C CEBA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb B CINYYAE TOAKMOYEHUA,
BbINOJIHEHHOIO NMOJIb3OBATENEM WU HEKBAJTMONLINPOBAHHBLIM MEPCOHAJIOM.

- lNpoBepbTe LEnocTHOCTb Kabens nuTaHus. npyu obHapyXeHWM NOBPEXAEHUS 3aMeHWTe ero, obpaTuBLUMCL 33
MOMOLLBIO K KBanuULMPOBAHHOMY NepcoHany.

- XapakTepuUCTUKWU 3neKTpoceTn OOMKHblI OblTb COBMECTUMbI C XapaKTepUCTUKamW, yKasaHHbIMU Ha 3MNeKTpocxeme
obopyanoBaHus.

- [Ins nogknoyeHnsa cnefyeT yCTaHOBUTL OAHOMOMIOCHBIN MMaBHbIN BbIKMOYaTENb, KOTOPbIA OTCEKaeT BCE KOHTAaKThI,
BKItoYas Heutpanb. PaccTosHne mexagy pasoMKHYTbIMW KOHTakTamMu AOIMKHO COCTaBnsaTb MMHUMYM 3 MMm. Cnegyet
Takke YCTaHOBUTb TEPMOMArHMTHOE MNpPefoXpaHUTENbHOE pene W nnaBkue MpeaoxXpaHuTenu, XapakTepucTUKK
KOTOPbIX 3aBMCAT OT MOLLUHOCTM, yKa3aHHON Ha Tabnuyke obopygoBaHus.

- [NaBHbIV BbIKMOYATENb AOIMKEH HAaXOOUTbCSA Ha MMHUKM AnekTponuTaHusa B6nnsm mecta yctaHoBkyu obopydoBaHus 1
OormkeH obcnyxmBaTh TONMLKO OAHO YCTPONCTBO.

- JomkHa 6bITb B HanMunm aceKTUBHAA CUCTEMA 3a3eMITEHNs], K KOTOPOW criegyeT NOAKNiounTb obopyaoBaHue.

- Heobxogmmo uvcknioumTb agantepbl, TPOWHUKK, Kabennm ¢ HedOCTaTOYHbIM CEeYEHWEM MM TOYKaMu NOAKMYEeHns
YONUHWUTENEN, He COOTBETCTBYHOLLMMU TPEOOBaHNAM OEACTBYIOLLUMX HOPM.

- [Ona nonyyeHna noapobHoM MWHOpMauMyM KacaTenbHO 3JnekTponuTaHusa obpallanTtecb K 3MeKTpocxeme,
npunaraemon kK 060pygoBaHuio.

- Henb3s HartarmeaTb kabenb nUTaHMA WK Hactynatb Ha Hero npu 06bl4HOM pa60Te UM BbINOJIHEHUN
TeXO6CJ'Iy)KVIBaHI/|FI.



YKA3AHUA NO NCNOJIb3OBAHUIO

Pa3M0pa>|<|/|BaHMe o6opy,u,oaaHM;| nponcxoanT NOJIHOCTbIO B aBTOMAaTU4YECKOM LIUKIE.

Paboune xapaKkTepuCcTMKM 06opyaoBaHUsA rapaHTUPYIOTCA NPY YCIOBUM MaKCMMy 6 OTKpbITUI B Yac B.

He pasmeu.l,alzTe NpoAYKTbl NUTAHUA B6nM3n BHYTPEHHUX CTEHOK O60pyﬂ,OBaHMﬂ BO nsbexaHue 6HOKMpOBKM mnnn
OTKIOHEHUA OT NPpaBUIMbHOIo HanpaBJieHNA BO3OYLLIHOIO NOTOKa.

He 3acopsanTe Bo3gyxo3abopHMKN BEHTUNSITOPOB

MakcumanbHasa Harpyska kaxaon nonku: 20 kr.

MakcumanbHas Harpyska KaXKoW NOMNKN CUNEHHON: 35 Kr.

Ina 5-ro knacca knumata ucnbiTaHus Ha cootBeTcTBMe EN 60335-2-89 (rmaea 10, 11, 13) BbINOnHAOTCA npwu
TemnepaType oKkpyxatowlern cpeabl 43°C+2°C

Mpn umcnonb3oBaHuKU LWKadoB C ABONHOW CTaHuuen oba XOonoAumbHbIX MOAYNS AOMKHbI ObiTb MOCTOAHHO
BKITHOYEHbI.

yCTp0I7ICTBO He npeaHa3Ha4vyeHo O5nAa BCTpanBaHUA.

He ncnoneayite anekTpoannapaTypy BHYTPU XONOAUITbHON Kamepbl.

Ecnu 3agHsa cTeHka XONoAunbHOro kada He HaxoOouTcs psSAOM CO CTEHOW, YCTAHOBLUMK [OMMKEH 3aKpenuTb
COOTBETCTBYHOLLYIO 3aLUUTY AN UCNapuTens KoHaeHcaTa.

MaluvHbl CO CTEKNSAHHLIMW ABEepAMU NpefdHasHayeHbl B MEepByld odvepedb ANA OEMOHCTpaUuMM M Npoaaxu
MPOAYKTOB MUTaHWS.




OYUCTKA

OUYNCTKA HAPYXXKHOIO MOAYIIA
[omkHa BbINOMHATECA TPSAMKOW, CMOYEHHOW B pacTBope BoAbl U GukapboHaTa, unu Opyrnx HemTparnbHbIX MOKLUX
cpeacTBax, Nnocre Yero BbITpUTe MSArKon TPSINKOWn.

OYNCTKA BHYTPEHHEW KAMEPbI

CHMMMTE 5OTKM, pelWeTKn W HanpaBnswlme, KOTOpble MOXHO O4YMCTUTb, Kak BHYTPEHHIOW KaMmepy, TPSMKOW,
CMOYEHHOW B pacTBope BoAbl U BukapboHaTa, unu Opyrmx HemTparbHbIX MOKOLWNX CpeacTBax, MOCHe Yero BbITpuTe
MSITKOW TPSNKOWN.

YNCTKA KOHOEHCATOPA (TEXHUYECKOE OBCNY>XMBAHUE)

Ina obecneyeHus npaBunbHOM paboTbl 060pyAOBaHUSA HEOBX0ANMO, YTODbI KOHOEHCATOP NOAAEPKUBANCH B YNCTOM
COCTOsIHMM Ons obecneyeHnss CBODOOOHOM UMPKynsaumMM Bo3ayxa. [laHHas onepauus OOoJbkHa MpoBOAUTLCS C
nHTepBanom He 6onee 90 gHen. [Ind 3T0ro UCNonb3yeTcs TKaHb C MATKMM BOPCOM, YTODObI yAanWTb BCHO Mbiflb U HaneT,
KoTopble oTnaratTcs Ha pebpax koHaeHcaTopa. B kauyecTBe anbTepHaTMBbI MOXHO MCMONb30BaTb MbINECOC BO
nsbexaHne paccemBaHusi MbiM B MOMeELLeHUU. [1py HanMMUYnM XUPHBLIX OTNOXEHWA pPeKoMeHAyeTCsl yoansaTb UX C
NMOMOLLIbHO TPSMKK, CMOYEHHOW B crivpTe.

YTUIN3ALUNA

MaTepmanbl, ncnonb3dyemMble Npu N3roTtoBleHnn O60pyﬂ,OBaHMﬂZ

HepykaBetoLwasn cTanb: KOprnyc yCTPONCTBa
[etanun n3 nnactmaccel
OxnaxaatoLLmnii ra3: B XonoanribHOM KOHTYpe _
KomnpeccopHoe Macro: B XonoaunbHOM KOHTYpe

o IT08020000000615
Megab: anekTpuyeckasi CUCTEMa U XONOAUIbHbBIV KOHTYP

MHdopmaumsa nonb3oBaTensm, kacarowascs nepepabdoTkn 3MeKTPOHHbIX OTXOA0B COrfacHO yKkasaHusaM [upeKTuBbl
2011/65/EC Eponewickoro napnameHTa n copeta ot 08 noHb 2011 r. 1 cOOTBETCTBYIOLLME HALMOHANbHbIE HOPMbI MO
€ee BHeAPEHMIO 1 ux nocnegywoLme nameHeHmsi. Mol coobiaem Bam, 4To:

- CyLecTBYeT HOpMa He YTUITM3NPOBaTb 3MEKTPOHHLIE OTXOAbI, Kak ObITOBblE, a 06ecneunTb pasgernbHbii cbop.

- [Ins yTunusauumn cnegyeTt NCnonb3oBaTh OOLECTBEHHbLIE UITN YaCTHbIE cMCTEMbI cbopa, NpefyCMOTPEHHbLIE MECTHbLIM
3aKkoHogaTenbCcTBOM. Kpome Toro, MOXHO nepefaTtb obopydoBaHMe npoaaBLy MO MCTEYEHUIO CPOKa ero cryxbbl v
MOKYIKe HOBOTO.

- [JaHHOe obopypoBaHME MOXET coaepaTb onacHble BelwecTBa. HenpaBunbHOe MCMONb3oBaHWE UMK YTUNN3aLUs
MOryT OKa3aTb HeraTMBHOE BO34ENCTBUE Ha 3J0POBbE MI0AEN N OKPYXKaIOLLYO cpeay.

- CuMBoOn (nepeyvepKkHYTbIN MYyCOPHbIA KOHTEMHEP Ha Konecax), yKasdaHHbI Ha usgenuun, CBUAETENbCTBYET O TOM, YTO
obopynosaHue 6610 BbiNyLLEHO Ha pbIHOK nocre 13 asrycta 2005 r. 1 nognexuT pasgensHomy coopy.

- B cnyyae HeneranbHOW YTUNM3aUUW SMNEKTPOHHBIX OTXOAOB MNPEAYCMOTPEHbI CaHKUUKW, YCTAHOBIEHHbIE
OEVCTBYIOLLMMY MECTHBIMM HOPMaMy B 06nacTy yTunn3aumm oTXo40B.
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